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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 298/07)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 ()

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Wien”
Numer referencyjny: PDO-AT-A0235-AM01
Data przekazania informagji: 21.2.2020

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Opis i uzasadnienie

W zwigzku z tym, Ze w ramach rejestru winnic dokonano przejscia na zintegrowany system zarzadzania i kontroli, nalezy
dostosowa¢ warto$¢ maksymalnej wydajnosci z hektara.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Wien

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produkt6w sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujgce

4. Opis wina lub win

Nazwa pochodzenia ,Wien” moze by¢ stosowana w odniesieniu do wina oraz gatunkowego wina musujgcego (w tym
typu ,Sekt”). Wina objete nazwa pochodzenia ,Wien” sg produkowane gléwnie jako wino gatunkowe (,Qualititswein”);
sok z winogron musi przy tym wykazywa¢ minimalng mas¢ moszczu wynoszacg 15° KMW (Klosterneuburger
Mostwaage), co odpowiada 9,5 % objetosci. Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi 9 % objetosci, a mini-
malna catkowita kwasowo$¢ wynosi 4 g/l

Wina objete nazwa pochodzenia ,Wien” sg oprocz tego produkowane réwniez w innych formach (np. z wyréznikami
,Kabinett”, ,Spitlese”, ,Eiswein” itp.).

Dalsze analityczne cechy charakterystyczne opisano w specyfikacji produktu.

Czarnoziemy na potudniu Wiednia nadaja si¢ do produkcji wyrazistych win bialych oraz win czerwonych o pelnym
bukiecie.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto¢ alkoholu (w % obje-
tosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie

a) Podstawowe praktyki enologiczne
Stosowne ograniczenia obowiazujgce w przypadku produkcji wina lub win

W przypadku win objetych nazwa pochodzenia ,Wien” dopuszczone sg wszystkie praktyki enologiczne okreslone
w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935, ktére s3 przewidziane w odniesieniu do win objetych chroniona
nazwg pochodzenia, z wyjatkiem proceséw z wykorzystaniem sorbinianu potasu i diweglanu dimetylu. Odkwaszanie
win jest mozliwe zgodnie z wymogami okre$lonymi w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935. Decyzje
w sprawie ewentualnego zakwaszania podejmuje federalny minister ds. rolnictwa, region6w i turystyki w zaleznosci od
warunkéw pogodowych w okresie wegetacji. Warunki dotyczace ewentualnego zakwaszania odpowiadaja przy tym
wymogom okreslonym w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935.

Stosowane szczegdlne praktyki enologiczne (w tym wzbogacanie) wynikaja z wybranej kazdorazowo tradycyjnej
metody produkcji wybranej i opisano je w specyfikacji produktu.
b) Maksymalna wydajnosé

10 000 kilograméw winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Nazwa pochodzenia ,Wien” obejmuje caly kraj zwigzkowy Wieden (,Wien”) w Austrii.

7. Gléwne odmiany winorosli
Griiner Veltliner — Weifsgipfler
Weifler Riesling — Riesling

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

W zachodniej cze$ci Wiednia, w dzielnicach Ottakring, Hernals i Potzleinsdorf przewazaja gleby bogate w wapien. Na
potudniu, w kierunku Mauer, Rodaun i Oberlaa, dominujg czarnoziemy. Klimat jest ksztaltowany w duzej mierze przez
wplywy kontynentalne i panonskie.

Na obszarze uprawy winoro$li Wiedefi produkowane sa gléwnie wina biale. Na bogatych w wapien glebach w zachod-
nich dzielnicach Wiednia uprawia si¢ takie odmiany jak ,Riesling”, ,Chardonnay” i ,WeifSburgunder”, z ktérych produ-
kuje si¢ biale wina o bukiecie z nutami owocowymi. Czarnoziemy na potudniu Wiednia nadaja si¢ do produkcji wyra-
zistych win bialych oraz win czerwonych o pelnym bukiecie. W umiarkowanym klimacie, ktory jest ksztaltowany
przez wplywy kontynentalne i panoniskie, winogrona moga osiagna¢ petng dojrzalosé.

Ponadto dzigki temu, ze w strukturze produkcji wina przewazaja przedsigbiorstwa rodzinne, z pokolenia na pokolenie
przekazywane sg tradycyjne formy winifikacji, co dodatkowo przyczynia si¢ do wyrazistego charakteru win z Wiednia.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

przepisy krajowe
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Zgodnie z austriackg ustawg o winach wino obj¢te nazwg pochodzenia ,Wien”, z wyjatkiem win oznaczonych jako
,Sekt” lub ,Qualitdtsschaumwein”, moze zosta¢ wprowadzone do obrotu wylacznie, jezeli jest opatrzone urzedowym
numerem kontrolnym. Warunkiem uzyskania urzedowego numeru kontrolnego jest poddanie prébki kazdego wina,
ktére ma zostaé wprowadzone do obrotu z nazwa pochodzenia ,Wien”, badaniom analitycznym i organoleptycznym
(kontrola systematyczna). W trakcie analizy sensorycznej wina sg oceniane przez urzedowg komisje degustacyjng.
W sklad urzedowej komisji degustacyjnej wchodzi szeciu degustatoréw oraz przewodniczacy komisji degustacyjnej.
Prébki sa degustowane na $lepo. Formularz na potrzeby analizy zawiera wylacznie informacje, ktére sg niezbedne do
celow oceny, takie jak wskazanie tradycyjnego oznaczenia (,Qualititswein”, ,Spitlese” itp.), odmiana winorosli oraz
rocznik. Degustatorzy oceniaja, na podstawie wlasnego doswiadczenia oraz na podstawie wyznaczonych win wzorco-
wych, czy przedstawione im wina s typowe dla odmiany winorosli, rocznika i tradycyjnego oznaczenia oraz czy nadaja
si¢ do wprowadzenia do obrotu (nie posiadajg wad). Ocena ta przybiera form¢ odpowiedzi TAK lub NIE. W przypadku
oceny negatywnej nalezy przedstawi¢ pisemne uzasadnienie. Probka odpowiada wymaganiom sensorycznym, jezeli
wigkszo$¢ degustatoréw wystawila oceng pozytywng. W przypadku gdy stosunek ocen pozytywnych i negatywnych
wynosi 3:3, probka jest przedstawiana do oceny innej komisji degustacyjnej. Powtérny wynik 3:3 oznacza, Ze osta-
teczna ocena wypada negatywnie.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.bmlrt.gv.at/land/produktion-maerkte/pflanzliche-produktion/wein/Weinherkunft.html
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