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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 161/05)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 ())

INFORMACJA DOTYCZACA STANDARDOWE] ZMIANY W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,Montilla-Moriles”
PDO-ES-A1479-AMO3
Data przekazania informacji: 10 lutego 2021 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Rodzaje win objetych ChNP ,Montilla-Moriles”. Pkt B.2 specyfikacji i pkt 4 jednolitego dokumentu
Do opiséw win dodano nastepujace informacje:

— odpowiednig kategorie wina zgodnie z czedcig Il zalgcznika VII do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
iRady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. oraz

— dozwolone odmiany, poniewaz nie wszystkie odmiany mozna stosowaé w przypadku wszystkich win.

Poniewaz definicja ,vino generoso” w bazie danych E-Bacchus zawierajacej okreslenia tradycyjne umozliwia zaklasyfi-
kowanie win ,generoso” objetych ChNP ,Montilla-Moriles” do win kategorii 1, wino ,generoso FINO” uwzgledniono
jako wino kategorii 1.

Poprawiono blad pisarski dotyczacy dojrzalych win, usuwajac ,lub” i zmieniajac ,oraz” na ,lub”.

2. Analityczne cechy charakterystyczne win. Pkt B.3 specyfikacji i pkt 4 jednolitego dokumentu

Wiasciwosci fizykochemiczne dostosowano do wymogéw UE dotyczacych opisu analitycznego produktéw sektora
wina, a do opisu fizykochemicznego produktéw wlaczono parametry kwasowosci ogdlnej, kwasowosci lotnej i dwu-
tlenku siarki.

W przypadku nastepujacych win zmieniono zakres zawartosci alkoholu:

— W przypadku nowych win objetych ChNP ,Montilla-Moriles”, ktére nie osiagaja okreslonej zawartosci alkoholu,
zawarto$¢ alkoholu nalezy zmieni¢ na nizszy zakres, ktéry ma zastosowanie do mtodych win bialych. W zwigzku
z tym dopuszczalny zakres dla niedojrzalego wina biatego i dojrzalego wina wynosi = 10 % objetosci.

— Wino ,fino” mozna zaklasyfikowa¢ do kategorii produktu 1 i 3. Aby rozrézni¢ te dwie kategorie, dodano nastepu-
jacy przypis (2) w celu wyjasnienia: ,Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w winie »fino«, w ktérym zawartosci alko-
holu nie zwigkszono w sztuczny sposéb (wino), wynosi 14,5 — 17 %. W przypadku wina »fino«, w ktérym zawar-
to$¢ alkoholu zwigkszono w sztuczny sposéb (wino likierowe), zakres ten wynosi 15— 17 % obj.”.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zmieniono niektére wartosci w kolumnie zawierajacej zawarto$¢ cukru:

— Poniewaz w analizach fizykochemicznych wykonywanych przez akredytowane laboratoria zawarto$¢ cukru jest
zazwyczaj wyrazana jako zawarto$¢ glukozy i fruktozy, wyjasnione zostato pojecie cukréw redukujacych, a zawar-
to$¢ cukru zostala wyrazona w kategoriach glukozy i fruktozy.

— Tabele uproszczono, a klasyfikacje zawartosci cukru w niektérych rodzajach wina wlaczono do pkt C.4
,Stodzenie”.

— Limit w przypadku wytrawnych win ,generoso” typu ,fino”, ,amontillado”, ,,0loroso” i ,palo cortado” wynosi < 4
zgodnie z przepisami UE.

— Zakres zawartoSci cukru w winie ,pale cream” dostosowano do odpowiednich przepiséw krajowych (< 115 g/l).

3. Wlasciwosci organoleptyczne win. Pkt B.4 specyfikacji i pkt 4 jednolitego dokumentu

Wilasciwosci organoleptyczne réznych produktéw zmieniono w celu dostosowania ich do kryteriéw ustanowionych
przez zesp6t degustacyjny Andaluzyjskiej Fundacji Kontroli Jako$ci Rolno-Spozywczej (Fundacién para el Control de la
Calidad Agroalimentaria de Andalucia — FCCAA), ktéra jest organem certyfikujacym ChNP ,Montilla-Moriles”, oraz
w celu zapewnienia harmonizacji migdzy rodzajami wina poszczeglnych Rad Regulacyjnych andaluzyjskiego sektora
wina.

Wprowadzono nowe ograniczenia dla produktéw ,en rama” (produktéw, ktérych nie poddano zadnej stabilizacji
poza filtrowaniem).

— W wyniku przegladu cech charakterystycznych win ,en rama” Rada Regulacyjna zatwierdzita ograniczenia fizyko-
chemiczne dotyczace warto$ci zmetnienia, poddajgc je obiektywnej ocenie, ktéra nie zalezy od panelu degustacyj-
nego.

— Z uwagi na fakt, ze certyfikacja produktéw wprowadzanych do obrotu luzem w ramach ChNP nie moze podlegaé
tym samym ograniczeniom organoleptycznym co produkty butelkowane, ustanowiono wymogi dotyczace ana-
lizy organoleptycznej produktéw luzem.

W ostatnim akapicie niniejszego punktu skresla si¢ stowo ,akredytowane”.

4. Metody produkgcji wina. Pkt C.1 specyfikacji i pkt 5 jednolitego dokumentu
Z uwagi na fakt, ze produkcja mtodych win jest szczegdlnym przypadkiem produkeji win bialych, usunigto t¢ metode
produkcji wina. Wymogi majgce zastosowanie do tego rodzaju wina wyszczegdlniono w pkt C.6 ,Szczegdtowe
wymogi enologiczne dla kazdego rodzaju wina”.
Usunieto wymog catkowitej fermentacji alkoholowej (< 5 gfl) w produkcji win biatych, poniewaz nie wydaje sie
logiczne, aby wymaga¢ catkowitej fermentacji alkoholowej w przypadku tych rodzajéw wina, aby nastgpnie umozli-
wic ich stodzenie.

Usunigto wymdg uzywania winogron suszonych na stoficu w produkgji niekt6rych win stodkich, co pozwala na pro-
dukcje win stodkich w inny sposéb bez uzywania winogron suszonych na stoficu.

Zmieniono niekt6re wymogi majace zastosowanie do produkcji win stodkich z winogron suszonych na stoncu:
— limit wagowy dla skrzynek ograniczono do 25 kg;
— uproszczono i doprecyzowano sformutowania dotyczace procesu suszenia na stoficu;

— poprawiono blad pisarski w poprzedniej specyfikacji, zmieniajac 400 g/l na 450 g/I.

5.  Stodzenie. Pkt C.4 specyfikacji

Pierwotny tekst poprawiono w celu sprecyzowania, Ze stodzenie jest dozwolone wylacznie w przypadku win i win
likierowych ,vinos generosos de licor”.

W tekscie zawarto wyrazne odniesienie do przepiséw UE dotyczgcych stodzenia.

Wymieniono terminy, ktére moga by¢ stosowane w odniesieniu do stodzenia win, oraz podano zakresy zawartosci
cukru.
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6. Szczegélowe wymogi enologiczne dotyczace kazdego rodzaju wina. Pkt C.6 specyfikacji

Zmieniono wymogi dotyczace produkcji miodego wina, dodajac ograniczenia, ktére wezesniej okreslono w pkt C.1
,Metody produkecji wina”.

W punkcie dotyczacym dojrzalego wina bialego stowa ,minimalny okres jednego roku” zastapiono stowami ,Sredni
minimalny okres jednego roku”, aby wyjasni¢, Ze okresy dojrzewania w przypadku dojrzewania biologicznego zawsze
traktuje si¢ jako $rednie okresy dojrzewania. Okreslono réwniez limit $redniego okresu dojrzewania win dojrzewajgcych
biologicznie. Limit ten wynosi od 1 roku do 2 lat, aby nie dopusci¢ do pokrywania si¢ z winami ,finos” kategorii 1.

Wprowadzono rozréznienie migdzy winami ,finos” kategorii 1 i kategorii 3.

W przypadku wina ,amontillado” stowa ,jest produkowane z wina »fino« dojrzewajacego przez co najmniej 5 lat...”
zastgpiono stowami ,jest produkowane z wina »fino« dojrzewajacego biologicznie przez co najmniej 5 lat...”, aby
jasno okresli¢, ze wino musi dojrzewa¢ biologicznie przez co najmniej 5 lat.

Aby umozliwi¢ wytwarzanie produktéw w drodze koncentracji w przypadku rodzajéw wina ,amontillado”, ,,0loroso”
i ,palo cortado”, ograniczenie dotyczace zakresu zawartosci alkoholu dla tych rodzajéw wina ma zastosowanie
w momencie wprowadzania wina do obrotu, a nie w momencie rozpoczecia dojrzewania. W tym celu skreslono
stowa: ,We wszystkich przypadkach etap dojrzewania tlenowego musi mie¢ miejsce, gdy wino ma rzeczywista zawar-
to$¢ alkoholu wynoszaca co najmniej 16 % obj.”.

W przypadku wina ,Pedro Ximénez”:

— Wymég, aby 100 % uzytych winogron stanowily winogrona Pedro Ximénez, zmieniono na 95 %. Zgodnie
z poprzednim wymogiem partie mialy by¢ certyfikowane w celu wyeliminowania wszelkich partii zawierajacych
winogrona innej odmiany. Biorac pod uwage, ze ponad 95 % obszaru winnic ,Montilla-Moriles” stanowig wino-
grona odmiany Pedro Ximénez, uzasadnione wydaje si¢ obnizenie tego limitu, co w zaden sposéb nie wplywa
negatywnie na koricows jako$¢ produktu. Limit ten jest wyzszy niz okreSlony w przepisach UE limit 85 % doty-
czgcy uwzgledniania odmiany na etykiecie.

— Cz$¢ wezesniejszego brzmienia uproszczono, aby nie powtarzaé informacji w opisie procesu produkcji wina
w przypadku niektorych win stodkich (pkt C.1).

— Usunigto ograniczenie ustalajace zakres zawartosci alkoholu na poziomie 8,5-9 % przed wprowadzeniem pro-
duktu do obrotu jako suszonego moszczu winogronowego, ktérego fermentacj¢ zatrzymano przez dodanie alko-
holu. Wynika to z nast¢pujacych powodéw:

— Zgodnie z przepisami UE produktem objetym ChNP ,Montilla-Moriles”, ktory moze by¢ wprowadzany do
obrotu w celu stosowania w ChNP , Jerez-Xéres-Sherry” i ,Mdlaga”, jest moszcz winogronowy, ktérego fermen-
tacje zatrzymano przez dodanie alkoholu. W zadnym przypadku nie ma ograniczen co do zawartosci alko-
holu w produkcie, ktéry moze by¢ wprowadzony do obrotu.

— Zaréwno w przypadku ChNP ,Jerez-Xéres-Sherry”, jak i ChNP ,Malaga” wytwornie wina dopuszczaja produkt,
o ktérym mowa w poprzednim akapicie, bez okre$lania minimalnej lub maksymalnej zawartosci alkoholu.

— W przypadku ChNP ,Montilla-Moriles” limit okre$lony w jej wlasnej specyfikacji powoduje pewne problemy
zwigzane ze stabilno$cig produktu, gdy po uplywie czasu od jego wyprodukowania (od 6 miesiecy do roku)
produkt nie mogt opusci¢ wytwérni wina, ktdra go wyprodukowala, ze wzgledu na sytuacje rynkows. Stabil-
no$¢ i walory zdrowotne produktu bylyby lepsze, gdyby zawartos¢ alkoholu byta wyzsza od nalozonego we
wlasnym zakresie limitu okreslonego w specyfikacji, biorac pod uwage, ze:

— produkt wytwarzany w ramach ChNP ,Montilla-Moriles” jako moszcz winogronowy, ktérego fermentacje
zatrzymano przez dodanie alkoholu, moze by¢ wykorzystywany wylacznie do zwigkszania zwartosci
alkoholu do 15 % do celéw wytworzenia wina likierowego, przy czym zwigkszanie zawartosci alkoholu
moze odbywac si¢ jednorazowo lub w dwdch etapach (do 9 % i do 15 %); oraz

— podczas produkcji produkt pozostaje moszczem z suszonych winogron, ktérego fermentacje zatrzymano
przez dodanie alkoholu, od momentu rozpoczgcia zwigkszania zawartoci alkoholu w moszczu do
momentu, w ktérym ta zawarto$¢ alkoholu przekroczy 15 % obj. i moszcz staje si¢ winem likierowym.

— W zwigzku z tym uznano, Ze to nalozone we wlasnym zakresie ograniczenie w odniesieniu do poczatkowe;j
zawarto$ci alkoholu w moszczu w celu umozliwienia wprowadzania go do obrotu wraz z ChNP ,Jerez-Xéres-
Sherry” i ,Mdlaga” jest wyraznie niesprawiedliwe, a takze szkodliwe dla intereséw producentéw i nabywcow
tego produktu.
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— Przewidziano mozliwo$¢ dodawania $wiezego moszczu winogronowego w produkgji wina Pedro Ximénez, przy
czym okre$lono limit 30 % w odniesieniu do ilosci produktéw, ktére moga by¢ dodawane.

W odniesieniu do wina Moscatel okre$lono, ze moszcz nie musi by¢ poddawany fermentacji i ze dozwolone sa
metody dojrzewania opisane w pkt C.3 ,Metody dojrzewania”.

W odniesieniu do win likierowych ,generoso” poprawiono blad pisarski i stowo ,Srednie” zastapiono wyrazeniem
,Vino generoso de licor”. Ponadto rozszerzono zakres produktéw, ktére moga by¢ dodawane, w celu zapewnienia
spojnosci z obowigzujacymi przepisami UE dotyczgcymi tego rodzaju wina.

7. Obszar produkdji i przetwarzania winogron. Pkt D specyfikacji
Zmieniono tytul z ,Obszar produkcji” na ,Obszar produkgji i przetwarzania winogron”.

Doprecyzowano sformulowanie dotyczace podobszaru najwyzszej jakosci w celu wyraznego wlaczenia do tekstu
obszaréw ,Sierra de Montilla” i ,Moriles Altos”.

Usunieto pkt D.2 ,Obszar przetwarzania”, ktory domyslnie wlaczono do niniejszego punktu.

8. Maksymalna wydajno$¢ z hektara: Pkt E specyfikacji

Jezeli chodzi o maksymalng wydajno$¢ z hektara, nie wydaje si¢ logiczne réznicowanie dzialek, na ktorych uprawiana
jest ta sama odmiana i stosowany jest ten sam system uprawy. Poniewaz obecne techniki uprawy pozwalaja na osiag-
niecie podobnej wydajnosci na obu obszarach bez obnizania jakosci produktu koficowego, zmieniono maksymalng
dopuszczalng wydajno$c¢ z hektara, usuwajac réznice miedzy obszarami produkdji.

Okreslono, ze ograniczenie dotyczace maksymalnej dopuszczalnej wydajnosci ma zastosowanie wylacznie do pro-
dukcji win bialych.

Wymagana maksymalna wydajno$¢ z hektara ogranicza wydajno$¢ winogron (w kg), ktérag mozna uzna¢ za odpo-
wiednia do produkcji win z ChNP. Jezeli w danym przypadku producent przekroczy maksymalna wydajnos¢ z hektara,
zebrane winogrona zostana wykorzystane do produkcji wina bez ChNP.

Ustalenie maksymalnej wydajnosci z hektara jest uzasadnione w przypadku produkcji, w ramach ktérej winogrona
trafiajg do tloczni, s3 wazone i gniecione na miejscu. W przypadku stosowania suszarni sytuacja jest inna: $wieze
winogrona sg wazone, ale zamiast do tloczni przewozi si¢ je do suszarni, gdzie przez kilka dni sg suszone na storicu,
az do momentu, gdy sa gotowe do rozgniecenia. Niemniej jednak obowiazuja takie same ograniczenia jak w przy-
padku winogron gniecionych w stanie $wiezym. Wydawaloby si¢, ze warunki s3 takie same; czy jednak konieczne
jest ograniczenie maksymalnej wydajnosci z hektara w przypadku winogron przeznaczonych do transportu do
suszarni, biorgc pod uwage, Ze podlegaja one juz dorozumianemu ograniczeniu produkgji, co oznacza, ze nie mozna
zaakceptowaé zbioréw winogron wytwarzajacych moszcz o zawartosci cukréw redukujacych ponizej 450 g[I? Jezeli
$wieze winogrona o zawarto$ci cukru 13-13,5° Baumé nie sg poczatkowo wykorzystywane do suszenia, nie beda
mogly osiagnal zawartosci cukru 26° Baumé, co gwarantuje, ze otrzymany z nich moszcz zawiera 450 gfl cukréw
redukujacych. Jest to tym bardziej istotne, ze wydajno$¢ tloczenia jest ograniczona do 40 litréw wina na 100 kg wino-
gron, czyli prawie o polowe mniej niz w przypadku §wiezych winogron.

9. Zwigzek z czynnikami naturalnymi. Pkt G.2 specyfikacji

W zwigzku z usunigciem powigzanego ograniczenia w pkt H.1 ,Rejestry Rady Regulacyjnej” usunigto réwniez ostat-
nig cze$¢ zdania — i w zwiazku z tym istnieje wymog, aby co najmniej okrelony odsetek zapaséw wina dojrzalego
pochodzit z tego podobszaru”.

10. Rejestry Rady Regulacyjnej. Pkt H.1 specyfikacji

W przypadku ChNP ,Montilla-Moriles” istnieja wytwornie wina potozone poza obszarem najwyzszej jakosci, ktére ze
wzgledu na strukture prawng (spoldzielnie), w ramach ktérej produkuja, przetwarzaja i poddaja dojrzewaniu pro-
dukty swoich cztonkéw, nie moga spetni¢ wymogu udowodnienia pochodzenia zapaséw.
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11. Praktyki produkcji i uprawy winogron. Pkt H.2 specyfikacji

Termin udzielenia zezwolenia na nawadnianie w odniesieniu do ChNP ,Montilla-Moriles” pod wzgledem sposobu,
warunkéw i ustaleni praktycznych ustalono na dziefi 31 maja.

12. Przetwarzanie. Pkt H.3 specyfikacji

Odniesienie zmieniono w zwigzku ze zmiang tytutu pkt D.1 ,,Obszar produkgji i przetwarzania winogron”.

13. Przechowywanie i pakowanie. Pkt H.5 specyfikacji

Dodano wymog identyfikacji produktéw objetych i nieobjetych ChNP okreslony przez Radg Regulacyjng na podsta-
wie ograniczenia stosowanego w zwiazku z wymogiem krajowej jednostki akredytujacej (ENAC) dotyczacym zgod-
nosci z akredytacjg organu kontrolnego i certyfikujacego.

14. Etykietowanie. Pkt H.6 specyfikacji

Zamieniono strukture i tre$¢ pkt H.6 ,Etykietowanie” w celu reorganizacji, doprecyzowania i wyja$nienia terminéw
stosowanych na etykietach produktéw objetych ChNP ,Montilla-Moriles”.

15. Organ kontrolny. Pkt I specyfikacji

Zmieniono tekst w celu dostosowania go do aktualnych przepiséw UE oraz zaktualizowano szczegdlowe informacje
dotyczace wlasciwego organu wyznaczonego do przeprowadzania kontroli.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Montilla-Moriles

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

4. Opis wina lub win
1.  Mtiode wino biate

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
— Wyglad: klarowne, polyskliwe, przejrzyste, o barwie od jasnozéltej do jasnozlote;j.
— Zapach: aromat owocowy i kwiatowy.

— Smak: wyrazna kwasowosC.
¥ Jezeli zawarto$¢ cukru wynosi 2 5 g, zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢ < 250 miligraméw na litr.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
13,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

10
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna

46,667 (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

9,969

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

200

2. Niedojrzate i dojrzate wino biate

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Niedojrzale wino biate:

— Wyglad: klarowne, polyskliwe, przejrzyste, o barwie od jasnozéltej do ztotozoltej.
— Zapach: aromat owocowy i kwiatowy.

— Smak: wyrazna kwasowos¢.

Dojrzale wino biale:

— Wyglad: klarowne, polyskliwe, przejrzyste, o barwie od stomkowozéttej do intensywnie bursztynowe;.

— Zapach: aromaty zwigzane z dojrzewaniem, na przyklad drozdzy lub owocéw suszonych.

*  Jezeli zawarto$¢ cukru wynosi = 5 gfl, zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢ < 250 miligraméw na litr.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

10

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

46,667 (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,292

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

200

3. Wina ,generoso” (kategoria 1)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

,Fino”:

— Wyglad: klarowne, polyskliwe, przejrzyste, o barwie od stomkowozéttej do patynowanego zlota.

— Zapach: aromaty zwigzane z dojrzewaniem biologicznym, na przyklad drozdzy.

— Smak: lekko gorzki i stony.
* Jezeli zawarto$¢ cukru wynosi = 5 gfl, zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢ < 200.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
17

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

14,5
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna

46,667 (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,292

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

150

4. Wina likierowe (kategoria 3). Wina ,generoso”.

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

»Fino”:

— Wyglad: klarowne, polyskliwe, przejrzyste, o barwie od stomkowozéltej do patynowanego zlota.
— Zapach: aromaty zwigzane z dojrzewaniem biologicznym, na przyklad drozdzy.

— Smak: lekko gorzki i stony.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

17

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

15

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

46,667 (w milickwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,292

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

150

5. Wina likierowe (kategoria 3). Wina ,generoso”.

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
~Amontillado”:
— Wyglad: klarowne, polyskliwe, przejrzyste, o barwie od zlotej do intensywnie bursztynowej.

— Zapach: aromaty owocow suszonych i drewna zwiazane z podwéjnym dojrzewaniem wina, biologicznym i tleno-
wym, ewentualnie z nutami lakieru.

— Smak: kwasny i dtugo utrzymujacy sie.

,Oloroso”:

— Wyglad: klarowne, polyskliwe, przejrzyste, o barwie od patynowanego zlota do ciemnego mahoniu.

— Zapach: aromaty owoc6éw suszonych i drewna zwigzane z dojrzewaniem tlenowym, ewentualnie z nutami lakieru.
— Smak: lekko aksamitny i dtugo utrzymujgcy si¢.

,Palo cortado”:

— Wyglad: klarowne, polyskliwe, przejrzyste, o barwie od patynowanego ztota do ciemnego mahoniu.

— Zapach: aromaty owocéw suszonych i drewna, ewentualnie z nutami lakieru.

— Smak: lekko aksamitny i dtugo utrzymujacy sie.

W przypadku win ,amontillado”, ,oloroso” i ,palo cortado” zawarto$¢ cukru (graméw glukozy i fruktozy na litr) nie
moze przekraczac 4. Warto$c ta wynosi 9 g/l, gdy kwasowos¢ ogélna wina wyrazona jako kwas winowy jest nie wiecej
niz o dwie jednostki mniejsza niz zawarto$¢ cukru, gdy obie s3 wyrazone w g/l.
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OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

22

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

16

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

46,667 (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,292

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

150

6.  Slodkie wina likierowe (kategoria 3)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
,Pedro Ximénez”:

— Wyglad: klarowne, polyskliwe, przejrzyste, o barwie od patynowanego zlota do intensywnego mahoniu lub
gagatu.

— Zapach: aromaty suszenia, ewentualnie z nutami szypulek.

— Smak: bardzo tresciwy.

Zawarto$¢ cukru (graméw glukozy i fruktozy na litr) > 272

Moscatel:

— Wyglad: klarowne, polyskliwe, przejrzyste, o barwie od zlotozottej do intensywnie mahoniowe;j.

— Zapach: aromaty danej odmiany, takie jak nuty kwiatowe i owocowe; ewentualnie aromaty suszenia.
— Smak: lekko kwasny i gesty na podniebieniu.

Zawarto$¢ cukru (graméw glukozy i fruktozy na litr) > 160

Kwasowos¢ lotna moze wynosic¢ < 2,1 g/l kwasu octowego w rodzajach win o Srednim okresie lezakowania wynosza-
cym ponad 15 lub 25 lat.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

22

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

15

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

17,945

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

200
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5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wina biate: Po uzyskaniu moszczu poddaje si¢ go procesowi fermentacji alkoholowej. Po sklasyfikowaniu gotowego
wina moze ono by¢ spozywane jako wino niedojrzale i w razie potrzeby moze by¢ poddane stodzeniu lub wykorzys-
tane jako wino bazowe do produkcji innego rodzaju wina.

Winifikacja niekt6rych win stodkich: Po uzyskaniu moszczu jest on wzmacniany poprzez dodanie alkoholu pocho-
dzenia winnego, az do uzyskania st¢zenia w granicach okreslonych dla tego rodzaju wina. Musza by¢ spelnione naste-
pujace warunki: zbiér reczny, transport w skrzynkach mieszczacych 25 kg i suszenie winogron na stonicu.

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji wina

Podczas produkcji moszczu i oddzielenia soku od wytlokéw nalezy stosowaé odpowiednie cisnienie, tak aby uzyskad
nie wigcej niz 70 litréw wina na kazde 100 kilograméw winogron. Jednak w szczegdlnym przypadku win stodkich
produkowanych przy uzyciu winogron suszonych na stoficu, stopieni ekstrakcji nie moze przekraczac 40 litréw wina
na 100 kilograméw zebranych winogron.

Praktyka uprawy

Chroniona nazwg pochodzenia mozna oznaczy¢ tylko i wylacznie wina powstale w wyniku winifikacji zatwierdzo-
nych odmian winorosli uprawianych w zarejestrowanych winnicach. Winnice sa nawadniane w wyjatkowych okolicz-
nosciach lub gdy zagrozone jest przetrwanie sadzonek winorosli — zawsze w celu poprawy jakosci i zapewnienia opty-
malnego rozwoju owocéw. Do dnia 31 maja kazdego roku Rada Regulacyjna okresla zasady optymalnego
przeprowadzania zbiordw, zapewniajac w szczeg6lnosci rozpoczgcie zbioréw dopiero wtedy, gdy winogrona osiggna
wymagany stopieri dojrzalosci, transport winogron bez uszczerbku dla ich jakosci oraz dostosowanie tempa zbioréw
do wydajnosci tloczni.

5.2. Maksymalna wydajno$¢

13 714 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji i przetwarzania winogron

Obszar, na ktérym mozna uprawiaé winogrona i przetwarza¢ ChNP, obejmuje w calo$ci gminy Montilla, Moriles,
Dorfia Mencia, Montalban, Monturque, Puente Genil i Nueva Carteya oraz czg¢$ciowo gminy Aguilar de la Frontera,
Baena, Cabra, Castro del Rio, Espejo, Ferndn Nufiez, La Rambla, Lucena, Montemayor i Santaella. Zaznaczono to na
mapie obszaru produkcji w zalgczniku A do specyfikacji, ktéra znajduje si¢ w posiadaniu Rady Regulacyjnej i Minister-
stwa Rolnictwa Andaluzji.

Obszar produkcji obejmuje podobszar ,superior”, a mianowicie obszary ,Sierra de Montilla” i ,Moriles Altos”, na kt6-
rych wystepuja gleby typu albariza i ktére réwniez zaznaczono na wspomnianej mapie.

Obszar dojrzewania

Obszar dojrzewania win objetych chroniong nazwa pochodzenia obejmuje caly obszar przetwarzania ChNP oraz
miasto Kordowa.

7. Gléwne odmiany winorosli
MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO

PEDRO XIMENEZ
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Jakos¢ i typowe cechy win wynikaja z ich zwigzku z czynnikami ludzkimi i naturalnymi obszaru geograficznego oraz
ze ztozonej interakcji migdzy tymi czynnikami i ich zwigzku z winem. Winnice znajdujg si¢ w potudniowej czgsci pro-
wincji Kordowa. Klimat, ktory klasyfikuje si¢ jako $rédziemnomorski pétkontynentalny, z gorgcymi, suchymi i dtugimi
latami oraz krétkimi i stosunkowo tagodnymi zimami, wplywa na rozwéj winorodli, jej cykl fenologiczny i szybkie
dojrzewanie owocow. Gleba jest czynnikiem, ktory okresla reakcje w obrebie winnicy, a zatem skfad winogron na eta-
pie winifikacji, pod silnym wplywem klimatu danego obszaru.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogow dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Etykietowanie na winach musi by¢ opatrzone znakami jakosci lub pieczeciami z numerem wydanymi przez Rade
Regulacyjng.

Oznaczenia opcjonalne zawarte w specyfikagji:

— Wina niedojrzale: ,joven” (mlode), ,vino de tinaja” (wino wyprodukowane przy uzyciu duzego glinianego naczy-
nia) lub ,vino nuevo de tinaja” (nowe wino wyprodukowane przy uzyciu duzego glinianego naczynia).

— Wina dojrzale: ,vino de pasto” (wino stolowe do codziennego spozycia).

— Wina slodkie Pedro Ximénez: ,cosecha” lub ,afiada” (rocznik), ewentualnie wskazujace rok zbioru; oznaczenie
Lsuperior” (lepsze) w przypadku win, do ktérych nie dodano zadnych innych produktéw.

— Lflor’i,yema” (wyplywajace)
— ,vino en rama” lub ,en rama” (wina, ktérych nie poddano zadnej stabilizacji poza filtrowaniem).
— Wskazania dotyczace wieku:
— W przypadku win ,fino” - ,pasado” (dojrzale), jezeli Sredni wiek wynosi ponad 10 lat.
— ,viejo” (stare), jezeli Sredni wiek wynosi przynajmniej 15 lat.
— ,viejisimo” (bardzo stare), jezeli $redni wiek wynosi przynajmniej 25 lat.
— Wigksza jednostka geograficzna: Andaluzja.

Link do specyfikacji produktu

http:/fwww.juntadeandalucia.es/export/drupaljda/PC_DO_Montilla_modificado2.pdf
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