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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmianyw specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina,o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 22/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»COTEAUX DU GIENNOIS”
PDO-FR-A0394-AMO1
Data przekazania informacji: 5.11.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Odniesienie do oficjalnego kodu geograficznego

Dodano odniesienie do oficjalnego kodu geograficznego dla obszaru geograficznego i obszaru bezposredniego sasiedz-
twa. Jest to usciSlenie redakcyjne, ktére w zaden sposéb nie zmienia tych dwéch obszarow.

W zwigzku z tym zmieniono pkt 6 i 9 jednolitego dokumentu.

2. Zasady przycinania

Wprowadzenie krétkiego przycinania (w ksztalt kielicha lub wachlarza) dla odmiany pinot noir, zostawiajac maksymal-
nie 12 oczek na roéling, o pedach przycietych do maksymalnie 2 oczek. W przypadku odmiany gamay N krétko przyci-
nanej, rozpowszechnione jest przycinanie do maksymalnie 2 oczek.

Zezwolenie na przycinanie krétkie w ksztalt kielicha w przypadku odmiany pinot noir, oprécz innych juz zatwierdzo-
nych technik, pozwoli na lepsza kontrole plonéw, w szczeg6lnosci w odniesieniu do rozwijajacych si¢ klonéw zasadzo-
nych wezesniej dla tej odmiany. Umiejetnosci techniczne plantatoréw winorosli sa po§wiadczone. Ta metoda przycina-
nia powinna umozliwial poprawe jakosci winogron, a tym samym wina. Ponadto zmniejszy to koszty produkcji
generowane przy czynnosci usuwania paczkow liSciowych i zielonego przycinania wymaganych w przypadku przycina-
nia metodg pojedynczego sznura Guyota.

W zwiazku z tym zasady przycinania stajg si¢ identyczne dla odmian pinot noir i gamay z upowszechnieniem krétkiego
przycinania (w ksztalt kielicha lub wachlarza), przy czym liczba oczek wynosi maksymalnie 12 na rosling, ktérej pedy
przycina si¢ do maksymalnie 2 oczek. Te limity umozliwiaja utrzymanie jakosci win czerwonych i rézowych objetych
oznaczeniem.

W zwigzku z tym zmieniono pkt 5 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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3. Dojrzaloé¢ winogron
Zwigkszono zawarto$¢ cukru w winogronach oraz minimalng naturalng objgto$ciows zawartos¢ alkoholu.

Rosnaca liczba lat suszy w polaczeniu z ulepszaniem jako$ciowych praktyk uprawy (usuwanie paczkéw lisciowych, usu-
wanie podwojnych pedéw, defoliacja, zielone zbiory) prowadzi do zwigkszenia zawartosci cukru w winogronach.

W zwigzku z tym zmieniono pkt 3 jednolitego dokumentu.

4. Szczegélne praktyki enologiczne
Zwigkszenie maksymalnej catkowitej objetoSciowej zawartosci alkoholu po wzbogaceniu z 12,5 % do 13 %.

Biorac pod uwage warunki klimatyczne i dojrzewania obserwowane od kilku lat, zwigkszenie to nie spowoduje zwigk-
szenia wzbogacenia, ktore pozostanie zarezerwowane dla szczeg6lnych sytuacji, lat mokrych i zimnych oraz lat bardzo
suchych. Zwigkszenie to poprawi réwniez komfort techniczny plantatoréw winorosli.

W zwigzku z tym zmieniono pkt 3 i 4 jednolitego dokumentu.

5. Nawadnianie
Zniesienie zakazu nawadniania

Obowigzujace przepisy krajowe zakazuja nawadniania od dnia 1 maja do zbioréw. Obecnie mozliwe bedzie nawadnia-
nie winoro$li po zbiorach i przed dniem 1 maja, w zaleznosci od potrzeb, w szczegdlnosci mtodych plantacji.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

6. Obrét miedzy uprawnionymi wlascicielami skladéw

Usuwa si¢ rozdziat I pkt IX ppkt 5 lit. b) dotyczacy daty wprowadzenia win do obrotu miedzy uprawnionymi wiascicie-
lami skladéw.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

7. Srodki przejsciowe

Ze specyfikacji usunigto Srodki przejsciowe, ktore wygasly. Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

8. Gléwne punkty podlegajace kontroli
Gloéwne punkty, ktore nalezy sprawdzié, zostaly poddane przegladowi w celu uproszczenia metod oceny.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.
JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

Coteaux du Giennois

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produkt6w sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
Sa to wina niemusujgce, biale, czerwone i rézowe, o nastepujacych analitycznych cechach charakterystycznych:

— minimalna naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 %,
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— zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukoza + fruktoza) w partiach gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem
lub na etapie pakowania wynosi nie wigcej niz 4 gramy na litr w winach bialych i ré6zZowych oraz nie wigcej niz 2,5
grama na litr w przypadku win czerwonych,

— calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 13 %,

— zawarto$¢ kwasu jabtkowego w partiach wina czerwonego gotowego do wprowadzenia do obrotu luzem lub na eta-
pie pakowania nie przekracza 0,3 g/l.

Kwasowos¢ lotna, kwasowos¢ ogdlna i calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki sa zgodne z wartoéciami okre§lonymi
w przepisach unijnych.

Wina biale s3 wytrawne i cechujg si¢ mineralnoscig i $wiezoScig. Najczgsciej charakteryzuja si¢ aromatami pigwy i bia-
tych kwiatow.

Wina rézowe sg subtelne i delikatne, czgsto z lekko pieprzowymi nutami w pierwszym kontakcie smakowym i z owoco-
wym finiszem o aromatach przypominajacych dojrzate owoce i brzoskwinie czerwonomiazszowe (fr. péche de vigne).

Wina czerwone tacza w sobie subtelnos¢ i owocowy charakter. Czgsto cechuja je zmieszane aromaty drobnych czerwo-
nych i czarnych owoc6éw z korzennymi nutami.

Ogolne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowos¢ og6lna:

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):

. Praktyki winiarskie

a) Szczegdlne praktyki enologiczne

Szczegblne praktyki enologiczne

Do produkgji win rézowych niedopuszczalne jest wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub w mie-
szankach stosowanych w preparatach. Zabrania si¢ wszelkiej obrébki termicznej zebranych winogron w temperaturze
powyzej 40 °C, bezposrednio po ktérej nastepuje oddzielenie fazy cieklej i stalej. Zabrania si¢ stosowania kawatkéw
drewna. W przypadku win czerwonych zezwala si¢ na stosowanie substraktywnych technik wzbogacania przy maksy-
malnym progu czg$ciowego stezenia wzgledem objetosci przed wzbogacaniem wynoszacym 10 %. Catkowita objetos-
ciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 13 %.

Poza wymienionymi powyzej przepisami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkeji wina nalezy prze-
strzega¢ wymog6w obowiazujacych na poziomie wspélnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa
morskiego.

Praktyka uprawy

a) Minimalna gesto$¢ obsady w winnicy wynosi 5 700 roélin na hektar. Odstep miedzy rzedami winorosli nie moze
przekraczaé 1,40 metra, za$ odlegtos¢ migdzy roslinami w tym samym rzedzie nie moze wynosi¢ mniej niz 0,80
metra ani przekraczaé 1,25 metra.

b) Winoro§l przycina si¢: sauvignon B — pinot noir N: — albo metodg pojedynczego sznura Guyota, zostawiajac maksy-
malnie 10 oczek na roling, w tym maksymalnie 8 oczek na lozie, oraz jeden lub dwa pedy z maksymalnie 2 ocz-
kami; — albo technika przycinania krétkiego (metodg sznura sko$nego Royat lub w przypadku pinot noir N, w ksztalt
kielicha lub wachlarza), zostawiajgc maksymalnie 12 oczek na roéling, z pedami o maksymalnie 2 oczkach. Gamay
N: — albo metoda pojedynczego sznura Guyota, zostawiajgc maksymalnie 8 oczek na rosling, w tym maksymalnie 6
oczek na lozie, oraz jeden lub dwa pedy z maksymalnie 2 oczkami; — albo technika przycinania krétkiego (metoda
sznura sko$nego Royat, w ksztalt kielicha lub wachlarza), zostawiajagc maksymalnie 10 oczek na roéling, z pedami
o maksymalnie 2 oczkach.
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Okres uksztaltowania winorosli w formie sznura Royat nie moze przekraczaé 4 lat. W tym okresie dopuszcza si¢ przy-
cinanie metodg pojedynczego lub podwéjnego sznura Guyota. Loza ma maksymalnie 8 oczek. Odmlodzenie dziatki
winorosli przycinanej w formie sznura sko$nego Royat nie moze przekroczy¢ 20 % roélin rocznie. — albo technika przy-
cinania krétkiego (w ksztalt kielicha lub wachlarza), zostawiajac maksymalnie 10 oczek na rosling, ktorej pedy przycigte
sa do maksymalnie 1 lub 2 oczek.

b) Maksymalna wydajnos¢

Wina biate

75 hektolitréw z hektara

Wina czerwone i rézowe

69 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, ich fermentacja oraz produkcja i dojrzewanie win odbywaja si¢ na obszarze nastgpujacych gmin
(wykaz sporzadzony na podstawie oficjalnego kodu geograficznego z 2019 r.): — w departamencie Loiret: Beaulieu-sur-
Loire, Bonny-sur-Loire, Briare, Gien, Ousson-sur-Loire, Thou; — w departamencie Niévre: Alligny-Cosne, La Celle-sur-
Loire, Cosne-Cours-sur-Loire, Myennes, Neuvy-sur-Loire, Pougny, Saint-Loup, Saint-Pere.

7. GLOWNE ODMIANY WINOROSLI
Gamay N
Pinot noir N

Sauvignon B — Sauvignon blanc

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

,Zwigzek z obszarem geograficznym”

Obszar geograficzny od wschodu zamkniety pogérzem Morvan i wzgérzami Puisaye, a na zachodzie i poludniowym-
zachodzie wzgdrzami okolic Sancerre, rozcigga si¢ z péinocy na potudnie, okolo 45 km od Gien, na waskim pasie sto-
kéw o ekspozycji potudniowo-zachodniej ciagnacych si¢ wzdluz Loary do Cosne-Cours-sur-Loire, a nastgpnie stokow
o ekspozycji potudniowej i potudniowo-wschodniej wzdtuz kilku doplywéw Loary polozonych na wschéd od Cosne-
Cours-sur-Loire. Precyzyjnie okreslone dzialki przeznaczone do produkcji winogron sa skupione na zboczach i krawe-
dziach plaskowyzéw przylegajacych miejscowo do Loary i jej doplywéw. Gleby, ktére mogg miejscami mie¢ wysoka
zawarto§¢ materiatu gruboziarnistego w zaleznosci od polozenia topograficznego, powstaly na podlozu wapiennym
jury gérnej (kimeryd i portland), na formacjach kredowych z cenomanu i turonu lub na wapiennych formacjach pocho-
dzenia jeziornego z eocenu. Klimat jest fagodny, typu oceanicznego, jaki wystepuje na styku wplywéw oceanicznych
i kontynentalnych. Loara pelni rol¢ regulatora termicznego, podobnie jak doliny, ktére odprowadzaja zimne powietrze
ze stokéw. Niska roczna suma opadéw deszczu wynoszaca okolo 650 mm jest wynikiem efektu fenowego spowodowa-
nego blisko$cig wzgérz w poblizu Sancerre, wznoszacych si¢ na wysoko$¢ 434 m. Dzigki temu winoro$l uprawiana na
wysokosci 180-250 metréw jest ostonieta przed niosagcym wilgo¢ wiatrem zachodnim.

Opis czynnikow ludzkich majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Odnalezione w Cosne-Cours-sur-Loire nasiona winogron z drugiego stulecia potwierdzaja starozytna obecno$¢ winoro-
$li w tej czedci doliny Loary, w ktérej skoncentrowane sa inne stynne winnice. PéZniejsze, Sredniowieczne dokumenty
potwierdzaja réwniez produkcje wysokiej jakosci, poprzez zakup win z okolic Gien przeznaczonych dla kréla Karola
VI. Do zamku w Cosne-Cours-sur-Loire, wzniesionego w XIII w. przez hrabiego Auxerre, nalezala rozlegla winnica,
a winifikacja odbywala si¢ w obszernych piwnicach. Podobnie budowa licznych opactw w tym regionie w znacznym
stopniu przyczynila si¢ do powstania winnic. W szczeg6lnosci opactwo cysterséw des Roches w Myennes i komturia
templariuszy odegraly decydujacg role w rozwoju winnic.
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Drogi wodne, jakimi sa Loara, kanal Briare, a w p6Zniejszych czasach kanat rownolegly do Loary umozliwity szybki
transport wina do stolicy i rozkwit winnicy oraz ugruntowaly jej tozsamos¢. W 1827 r. J-F. NEE de la ROCHELLE,
w swoich ,Mémoires pour servir a 'histoire du Nivernais et Dionzais” [,Wspomnienia — przyczynek do historii okolic
Niévre i Donzy”] podaje, ze ,winoro$l rozwija si¢ calkiem dobrze na stokach nieopodal Cosne” oraz ze ,(...) w Cosne
odbywa si¢ ponadto handel winem, drewnem, (...). Tamtejszy port jest rozlegly, a flota aktywna”. Tuz przed kryzysem
zwigzanym z filokserg, kt6ry nastapit w 1890 r., winorosl w okregu Gien zajmowala 2 300 hektaréw, a w kantonie
Cosne-Cours-sur-Loire 1 500 hektaréw. Zwigzki zawodowe wytworcow win zawigzaly sie w naturalny sposéb podczas
kryzysu filoksery (zwigzek zawodowy ds. zwalczania filoksery w Gien, utworzony w 1886 r. oraz zwiazek zawodowy
ds. zwalczania filoksery w Cosne-Cours-sur-Loire w 1888 r.) i poczatkowo mialy na celu ochrong winnicy. Struktury te
zostaly nastepnie aktywizowane w celu doprowadzenia do uznania renomy tamtejszych win.

Renoma win z regionu Gien ugruntowala si¢ przede wszystkim po zakoniczeniu Il wojny $wiatowej wraz z produkcja
win czerwonych z polaczenia odmian gamay N i pinot noir N oraz win biatych z odmiany sauvignon B. Pierwszy obszar
geograficzny obejmujacy sze$¢ gmin, w tym gmine Gien w departamencie Loiret, stanowi obszar geograficzny nazwy
pochodzenia wina wysokiej jakosci (fr. vin délimité de qualité supérieure) uznanej w 1954 r., za§ w 1964 r.1 1966 r. obszar
ten rozszerzono o osiem gmin departamentu Nievre, ktére dotad opatrzone byly nazwa pochodzenia (fr. appellation
simple) ,Cosne-sur-Loire”. Winnica ta zostanie objeta chroniong nazwg pochodzenia w 1998 .

W 2010 r. powierzchnia winnic wynosita 195 hektaréw, uprawianych przez 40 plantatoréw winorosli, przy produkcji
okolo 8 000 hl. Wina biale stanowig 50 % produkcji, wina czerwone 30 %, a wina rézowe pozostale 20 %.

,Opis produktu i zwigzkéw przyczynowych”

Wina biale s3 wytrawne i cechujg si¢ mineralnoscig i Swiezo$cig. Najczesciej charakteryzuja si¢ aromatami pigwy i bia-
tych kwiatéw. Wina rézowe sg subtelne i delikatne, czgsto z lekko pieprzowymi nutami w pierwszym kontakcie smako-
wym i z owocowym finiszem o aromatach przypominajacych dojrzate owoce i brzoskwinie czerwonomiazszowe (fr.
péche de vigne). Wina czerwone lacza w sobie subtelno$¢ i owocowy charakter. Czesto cechujg je zmieszane aromaty
drobnych czerwonych i czarnych owocéw z korzennymi nutami.

Louis LEVADOUX, stynny ampelograf, zauwazyl w 1973 r.: \W tym przypadku nalezy wzig¢ pod uwage nie jeden czyn-
nik naturalny, lecz mnogos¢ korzystnych, sumujacych si¢ czynnikéw, ktére sg wpisane w szczegdlnosci w tektonike
i lokalng rzezbe topograficzng. (...) Coteaux du Giennois skladajg si¢ zatem z szeregu wzgoérz, na linii wschdd-zachéd,
na zboczach ktérych o ekspozycji poludniowej, potudniowo-wschodniej i potudniowo-zachodniej oraz na zachodnim
klifie uprawia¢ mozna winoro$l dajaca wina gatunkowe”. Stwierdzenie to trafnie opisuje korzystne warunki geogra-
ficzne i klimatyczne panujace na obszarze geograficznym. Dobrze wyeksponowane stoki na terenach wapiennych lub
krzemowych, szczegdlny klimat zwigzany z drenujgcym oddzialywaniem Loary oraz efektem fenowym spowodowa-
nym obecnoscig wzgbrz w okolicach Sancerre, na zachéd od obszaru geograficznego, umozliwiaja wezesny rozwdj
winorosli i dobre dojrzewanie zbiorow.

Zgodnie ze stosowanymi praktykami powierzchnia dziatki wyznaczona do zbioru winogron obejmuje jedynie dzialki,
ktorych gleby wykazuja odpowiednie wilasciwosci hydrologiczne i termiczne. Dlatego wybér dzialek do uprawy wino-
roéli, ponadto dostosowanie, a nastgpnie stalo$¢ praktyk produkcyjnych wprowadzonych z czasem przez spolecznosé
producentéw wina, to czynniki uzasadniajace jako$¢ i oryginalno$¢ win ,Coteaux du Giennois”. Laczenie odmian
gamay N i pinot N przewazajgcych na tych zboczach, najczesciej o ekspozycji potudniowej, zapewnia petne wykorzys-
tanie potencjatu i umozliwia produkcje oryginalnego, owocowego i Zywego wina czerwonego.

Odmiana sauvignon B, ktéra na tychze stokach w pelni wyraza swéj potencjal, wykazuje na przestrzeni lat staly poziom
dojrzalosci i umozliwia produkcje win $wiezych i oryginalnych. Te ostatnie sg obecnie sztandarows czgscig apelacji, sta-
nowiac w 2010 r. polowe produkdji.

Podejmowane w ostatnich dziesigcioleciach zbiorowe wysitki na rzecz produkeji oryginalnych win doprowadzily do
stalego i regularnego wzrostu powierzchni tej winnicy, ktora stopniowo umacnia swoja osobowo$¢ w sasiedztwie
poteznych i renomowanych winnic.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:
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odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

obszar bezposredniego sgsiedztwa, okreslony na zasadzie odstepstwa w odniesieniu do fermentacji, produkcji i dojrze-
wania wina, to obszar nastgpujacych gmin (wykaz sporzadzony na podstawie oficjalnego kodu geograficznego
z 2019 r.): — w departamencie Cher: Bannay, Bué, Crézancy-en-Sancerre, Jalognes, Menetou-Ratel, Ménétréol-sous-San-
cerre, Montigny, Neuvy-Deux-Clochers, Saint-Satur, Sainte-Gemme-en-Sancerrois, Sancerre, Sury-en-Vaux, Thauvenay,
Veaugues, Verdigny, Vinon; — w departamencie Loiret: Saint-Brisson-sur-Loire; — w departamencie Niévre: Bulcy, Garchy,
Mesves-sur-Loire, Pouilly-sur-Loire, Saint-Andelain, Saint-Laurent-I'Abbaye, Saint-Martin-sur-Nohain, Tracy-sur-Loire; —
w departamencie Yonne: Lavau.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania
Opis wymogu:

a) wszystkie okreSlenia fakultatywne umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysokos$¢ i szeroko$¢) nie-
przekraczajacych dwukrotno$ci wymiaréw czcionki, ktorg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia;

b) wymiary czcionki, ktéra zapisana jest nazwa geograficzna ,Val de Loire”, nie moga przekracza¢ pod wzgledem wyso-
kosci ani szerokosci dwoch trzecich wielkosci czcionki, ktérg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia;

¢) na etykiecie wina objetego kontrolowana nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geogra-
ficznej, pod warunkiem ze: — jest to lokalizacja wpisana do ksiag wieczystych; — podano ja w deklaracji zbioréw.

Link do specyfikacji produktu

http:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-969d4bf1-b8ce-4792-af8b-8fd3b96dda7 5
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