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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2021/C 61/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesi¢cy od daty niniejszej publikacj.

JEDNOLITY DOKUMENT
,,Cerise des coteaux du Ventoux”
Nr UE: PGI-FR-02446 - 3.1.2019

ChNP ( )ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy

,Cerise des coteaux du Ventoux”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Cerise des coteaux du Ventoux” jest czere$nig barwy czerwonej przeznaczong do bezposredniego spozycia, pocho-
dzacg z odmian uprawnych (kultywaréw) Prunus Avium L., Prunus Cerasus L. lub ich mieszaficéw, dostarczang w stanie
Swiezym konsumentowi, posiadajaca nastepujace wlasciwosci:

— wielko$¢ minimalna 24 mm. Dopuszcza si¢ tolerancje wynoszaca 5 % liczby owocéw o wielkosci ponizej 24 mm
na palecie, ale zaden owoc nie moze by¢ mniejszy lub réwny 22 mm;

— optymalna dojrzato$¢ okreslona wedlug trzech zakreséw barwnych i minimalnej zawartosci cukru dla danego
zbioru, w zaleznosci od odmiany;

Odmiany Hatif Burlat, Summit Be(ligflégjl?fngslim Folfer
Kolor 3-4 4-5 5-6
(wedtug kodu CTIFL)
Minimalna zawartos$¢ cukru 11,5 °Bx 12,5 °Bx 15 °Bx

— jednorodna barwa kazdego pojemnika z ta samg odmiana.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

() Dz.U.L343214.12.2012.5. 1.
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3.4. Poszczegélne etapy produkcji, ktre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Dzialania, ktére nalezy przeprowadzi¢ na tym obszarze geograficznym, obejmuja: produkgje, zbidr, sortowanie i kali-
browanie.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Czeresnie objete ChOG pakowane sg w opakowania o pojemnosci do 6 kg. W przypadku pakowania na tackach, masa
palety, na ktérej sg one zgromadzone, moze by¢ wyzsza, ale nie moze przekracza¢ 10 kg, a masa kazdej z tacek moze
wynosi¢ maksymalnie 3 kg.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Poza napisami, ktére nalezy obowigzkowo umiesci¢ na etykiecie zgodnie z przepisami dotyczacymi etykietowania
i prezentacji srodkéw spozywczych, na etykiecie w tym samym polu widzenia umieszcza si¢ zarejestrowang nazwe
produktu i symbol ChOG Unii Europejskiej.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny ,Cerise des coteaux du Ventoux” rozciaga si¢ na pogérzu Mont Ventoux, od réwniny Comtat
Venaissin na zachodzie do masywu Luberon na potudniu, w departamencie Vaucluse. Obszar ten odzwierciedla cha-
rakter przestrzeni wykorzystywanej do produkeji i przetwarzania ,Cerise des coteaux du Ventoux”.

Obszar geograficzny obejmuje nastgpujace gminy w departamencie Vaucluse:

Ansouis, Apt, Aubignan, Auribeau, Le Barroux, La Bastidonne, Le Beaucet, Beaumettes, Beaumont-du-Ventoux,
Bédoin, Blauvac, Bonnieux, Buoux, Cabrieres-d’Aigues, Cabriéres-d’Avignon, Cadenet, Caromb, Carpentras, Case-
neuve, Castellet, Crestet, Crillon-le-Brave, Cucuron, Entrechaux, Flassan, Fontaine-de-Vaucluse, Gargas, Gignac, Gor-
des, Goult, Grambois, LTsle sur la Sorgue, Joucas, Lacoste, Lafare, Lagnes, Lauris, Lioux, Lourmarin, Malaucéne, Male-
mort-du-Comtat, Maubec, Mazan, Ménerbes, Mérindol, Méthamis, Modéne, Mormoiron, La Motte-d’Aigues, Murs,
Oppede, Pernes-les-Fontaines, Pertuis, Peypin-d’Aigues, Puget, Puyvert, Robion, La Roque-Alric, La Roque-sur-Pernes,
Roussillon, Rustrel, Saignon, Saint-Didier, Saint-Hippolyte-le-Graveyron, Saint-Marcellin-lés-Vaison, Saint-Martin-de-
Castillon, Saint-Martin-de-la-Brasque, Saint-Pantaléon, Saint-Pierre-de-Vassols, Saint-Romain-en-Viennois, Saint-
Saturnin-les-Apt, Sannes, Saumane-de-Vaucluse, Sivergues, Suzette, Taillades, La Tour-d’Aigues, Vaison-la-Romaine,
Vaugines, Venasque, Viens, Villars, Villedieu, Villelaure, Villes-sur-Auzon.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwiazek ze Srodowiskiem geograficznym opiera si¢ na renomie ,Cerise des coteaux du Ventoux” oraz na szczeg6lnej
jakosci, bedacej zwlaszcza rezultatem warunkow klimatycznych i umiejetnosci stosowanych na tym obszarze. Uprawa
czere$ni czerwonych, okreslanych jako ,czere$nie stotowe”, odbywa si¢ na obszarze produkcji, gdzie stanowi wielo-
wickowa tradycje, ktdrej produkt zawdzigcza swoja renome. Owoce charakteryzuja si¢ optymalng réwnowagg miedzy
dojrzaloscia, wynikajaca ze szczeg6lnie korzystnych czynnikéw naturalnych na obszarze geograficznym, a duzym
rozmiarem uzyskiwanym dzigki umiejetno$ciom przycinania drzew.

W tym zaglebiu produkcyjnym uprawa czeresni jest wielowiekowq tradycja (pierwsze pisemne wzmianki o jej znacze-
niu na tym obszarze pochodzg z XVII w.). Niegdy$ owoce byly przeznaczone gtéwnie do konsumpcji domowe;.
Drzewa rosly w przydomowych ogrodach, ale takze byly rozproszone po$réd fanéw zbdz i na zboczach. Jest to trady-
cyjny region uprawy czere$ni czerwonej, znanej jako ,czeresnia stotowa”.

Obszar geograficzny ,Cerise des coteaux du Ventoux” odznacza si¢ wyjatkowymi warunkami naturalnymi, panujg-
cymi w okolicach Mont Ventoux i na zboczach gér Vaucluse i Luberon, ktérych réznica wzniesient wynosi od 50
do 600 m n.p.m. Obszar ten znajduje si¢ pod wplywem klimatu $rédziemnomorskiego charakteryzujacego sie silnym
nastonecznieniem (2 760 godzin w roku) i oddzialywaniem mistralu (silnego wiatru péinocnego), ktére jednak stab-
nie w miare zblizania si¢ do masywu Mont Ventoux. Cechuje si¢ réwniez dzienno-nocng amplitudg temperatury spo-
wodowang naplywem mas zimnego powietrza ze szczytu Mont Ventoux (1 912 m n.p.m.).
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Z czasem wyksztalcono tu szczegdlne umiejetnosci prowadzenia sadu, zwanego sadem niskopiennym, ulatwiajace
czynno$ci zwigzane z uprawg (zwlaszcza przycinanie drzew) i dostep zbieraczy do owocéw. Drzewa we wszystkich
sadach sg przycinane co roku, aby zagwarantowac regularne owocowanie, a przede wszystkim, aby uzyska¢ dorodne
czeresnie.

Owoce zbierane s3 wylacznie recznie. Zbiory przeprowadzaja doswiadczeni zbieracze przeszkoleni w zakresie stoso-
wania kodu kolorystycznego opracowanego przez migdzybranzowy o$rodek techniczny ds. owocéw i warzyw
(CTIFL, Centre Technique Interprofessionnel des Fruits et Légumes). Postugujac si¢ odmianowym kodem kolorystycznym,
zbieracz wybiera owoce o optymalnym stosunku zawarto$ci cukru do kwasowosci. Dla kazdej nowej lub starej
odmiany technicy CTIFL zestawili kolor owocow ze wskaznikami cukru/kwasowosci. W ten sposéb dla kazdej
odmiany technicy CTIFL wybrali jako optymalng barwe te, ktéra odpowiada najlepszemu stosunkowi zawartosci
cukru do kwasowosci owocow.

Nadal przewazajg sortowanie i klasyfikowanie owocéw wedtug wielko$ci wykonywane w terenie, chociaz pojawienie
sie specjalnych kalibrownic do czere$ni na poczatku XXI w. w niektérych przypadkach zmienito organizacje pracy
poprzez jej przeniesienie do punktéw kalibrowania. Niezaleznie od stosowania recznej czy mechanicznej techniki sor-
towania wedtug wielkoSci, umiejetnosci podmiotéw gospodarczych maja decydujace znaczenie ze wzgledu na delikat-
nos$¢ owocow i zachowanie ich jakosci. Praktyki te pozwalajg na wprowadzenie do obrotu partii owocéw, ktore sg
bardzo jednorodne pod wzgledem wielkosci i barwy.

W sadach uprawia si¢ odmiany czere$ni wybrane ze wzgledu na zdolno$¢ do wydawania duzych, jedrnych, potyskuja-
cych i smacznych owocéw. Wszystkie drzewa sa co roku przycinane w celu zagwarantowania regularnego owocowa-
nia, a przede wszystkim w celu uzyskania owocéw o duzych rozmiarach.

Odmiana ,Cerise des coteaux du Ventoux” zyskala renome za sprawg duzych owocéw, obecnych na rynku od pierw-
szych dni maja do polowy lipca. Obecnos¢ na rynkach przez ponad 2 miesigce thumaczy si¢ w szczeg6lnosci potoze-
niem sad6w na zréznicowanej wysokosci, co opisano w czynnikach naturalnych, a takze wprowadzeniem odmian
o réznych okresach dojrzewania.

Rozwinely si¢ liczne rynki czere$ni, $wiadczace o gospodarczym znaczeniu produkgji, z ktérych najstarszy powstat
w 1902 r. w Tour d’Aigues, a kolejne w sasiednich gminach. Rynki prowadzily sprzedaz codziennie, a spedytorzy
przychodzili, aby kupi¢ czeresnie od hodowcéw poza rynkiem regulowanym.

W zwiazku ze skalg produkcji w 1960 r. gminy Ventoux polaczyly sie w celu stworzenia targu w gminie Saint Didier.

W latach sze§édziesigtych XX w. otwarto trzy rynki o znaczeniu ogdlnokrajowym [Marchés d’Intérét Nationaux]
(Avignon, Chateaurenard i Cavaillon) i rynek hurtowy [marché-gare] w Carpentras. Zapewniaja one przejrzysto$é
podazy i popytu oraz lepsza znajomos¢ cen.

,Cerise des coteaux du Ventoux” jest czere$nig przeznaczong do bezposredniego spozycia i dostarczania w stanie
$wiezym. Zbierana jest w okresie optymalnej dojrzalosci, z uwzglednieniem zakresu wybarwienia wedtug kodu kolo-
rystycznego CTIFL i minimalnej zawartosci cukru w zaleznosci od odmiany. Wyrédznia si¢ w szczeg6lnoéci duzym
rozmiarem owocow, o wielkoci co najmniej 24 mm. Dzigki umiejetnosciom podmiotéw gospodarczych w zakresie
sortowania i klasyfikowania owoc6w wedlug wielkosci, zawarto$¢ pojemnikéw czeresni jest jednorodna pod wzgle-
dem wielkosci i koloru.

,Cerise des coteaux du Ventoux”, oprécz wlasciwych temu produktowi cech, jest takze wynikiem umiejetnoéci produ-
centéw i historycznej renomy.

Na obszarze produkcji wystepuja wyjatkowe warunki klimatyczne — silne nastonecznienie i potnocny wiatr (mistral).
Warunki te ograniczajg rozwéj ,,chor6b” i sprzyjaja wezesnemu owocowaniu na drzewach o polozeniu ostonietym
oraz tym pozniejszemu, im wyzsze ich polozenie.

Polozenie geograficzne charakteryzuje si¢ wyrazng dzienno-nocng amplituda temperatury, ktéra sprzyja produkcji
dojrzatych, wybarwionych i jedrnych owocéw. O przystosowaniu upraw czeresni do tych warunkéw $wiadczy wio-
daca pozycja tej produkji na szczeblu krajowym.

Odpowiednie techniki uprawy, takie jak regularne przycinanie drzew i prowadzenie sadéw niskopiennych, s3 atutami,
ktére pozwalajg na regularne uzyskiwanie jednorodnej produkcji owocéw o optymalnej dojrzatosci i duzych rozmia-
rach.

Znajomo$¢ operagji ,sortowania — klasyfikowania wedlug wielko$ci” opiera si¢ na do§wiadczeniu wywodzacym sie
z tradycyjnych umiejetnosci wielu pokoleri producentéw. Gwarantuje jednolitg prezentacje partii zaréwno pod wzgle-
dem wielkosci, jak i barwy owocow.
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Delikatno$¢ czere$ni wymaga szybkiego sortowania/klasyfikowania wedlug wielkosci (w ciggu 48 godzin od zbioru)
i umieszczania ich w pojemnikach o ograniczonej pojemnosci, aby unikng¢ zmiazdzenia owocow.

Prowadzone od ponad 25 lat dzialania informacyjne zwigzku producentéw przyczyniaja si¢ do ugruntowania renomy
,Cerise des coteaux du Ventoux”. Potwierdzeniem doskonalej reputacji produktu byla jego prezentacja podczas inau-
guracji pawilonu francuskiego przez Prezydenta Republiki na wystawie $wiatowej w Mediolanie w dniu 21 czerwca
2015 r., gdzie wérdd: ,[...] wyrdznionych produktéw wysokiej jakosci, [...] francuskich owocéw [znalazta sie czeres-
nia] »Cerise des coteaux du Ventoux« [...]" (,O & Q Hebdo”, 21 czerwca 2015 r.). W wielu reportazach France Télévi-
sions podkreslano szczegdlne cechy produktu, np. w materiale wyemitowanym w serwisie wiadomosci w dniu
4 czerwca 2019 r. 0 godz. 13:00 na kanale telewizyjnym France 2 i dostepnym na stronie internetowej francetvinfo.
fr, w ktérym pokazano pracg podmiotéw gospodarczych tego sektora w gospodarstwie sadowniczym na péinoc od
Carpentras, wyjasniajac, ze: ,Sprzedawane beda tylko najlepsze czeresnie, [...] [a] sortowanie odbywa sie recznie wed-
tug wielkosci (ponad 24 mm) i barwy owocéw”. Inne czasopisma specjalistyczne, np. ,Rungis Actualités” z maja
2019 r., zwracajg réwniez uwage na gléwne cechy ,Cerise des coteaux du Ventoux”, a mianowicie: ,[...] dojrzatosé
owocow i ich wielko$¢, ktéra musi wynosi¢ ponad 24 mm, [...] [w polaczeniu z] metodami sortowania recznego lub
mechanicznego”.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-CeriseCVentoux200619.pdf
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