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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 199/10)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,Penedés”
PDO-ES-A1551-AMO5
Data przekazania informacji: 18.2.2022 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Zmiany w opisie gatunkowych win musujacych

OPIS:

Wprowadzono zapis, Ze wina musujgce produkowane tradycyjna metoda i poddawane dlugiemu lezakowaniu przez
co najmniej 4 lata od etapu tirage, podczas ktérego stosowane sa korki z korka naturalnego, mogg by¢ wprowadzane
do obrotu bez przeprowadzania degorzowania, a uzywanie substancji pomocniczych jest zabronione. Okreslono
réwniez, jakie produkty moga by¢ wykorzystywane do produkgji expedition liqueur zgodnie z przepisami UE.

Pkt 2.1.2 specyfikacji produktu zostaje zatem zmieniony, zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Zmiang te uznaje si¢ za standardowg, poniewaz nie podlega zadnemu z opisanych przypadkéw w art. 14 ust. 1 rozpo-
rzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Celem jest ochrona gatunkowych win musujacych, ktére poddawane s dlugiemu lezakowaniu na drozdzowym osa-
dzie winiarskim po fermentacji w butelce i ktére, pod warunkiem ze nie uzywa si¢ substancji pomocniczych, moga
by¢ wprowadzane do obrotu bez przeprowadzania degorzowania.

W przypadku expedition liqueur objeto wszystkie produkty dopuszczone przez prawodawstwo wspdlnotowe.

2. Dodaje si¢ mniejsze jednostki geograficzne

OPIS:

Uznano i wyznaczono 10 mniejszych jednostek geograficznych. Wprowadzono réwniez zapis dotyczacy tego, kiedy
ich nazwa moze by¢ umieszczana na etykiecie (w szczegdlnosci, kiedy mozna podawad, ze winnice nalezg do tej jed-
nostki i Ze sg uprawiane wedlug ekologicznej uprawy winorosli, oraz gdzie i w jaki sposdb sa produkowane), a takze
w jaki sposdb podawac te nazwy i stosowane odmiany.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Wprowadzono nowe punkty 4.2, 8.5.2 1 8.7.2 specyfikacji i zmienia pkt 6 i 9 jednolitego dokumentu.

Zmiang t¢ uznaje si¢ za standardowg, poniewaz nie podlega Zadnemu z opisanych przypadkéw w art. 14 ust. 1 rozpo-
rzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Niniejsza zmiana specyfikacji ma na celu okreslenie 10 mniejszych jednostek geograficznych, na ktére podzielony jest
obszar objety chroniong nazwg pochodzenia Penedes. Prace nad tym zagadnieniem rozpoczgto w 2010 r. w oparciu
o réznice miedzy winami wyprodukowanymi w poszczegélnych jednostkach geograficznych obszaru. W 1995 r.
przeprowadzono szczegdtows analize gleby i warunkéw pogodowych na calym obszarze objetym ChNP. ,Penedés”
Prace te polegaly na podziale calego obszaru na jednostki o powierzchni 5 ha oraz na wykonaniu jednej odkrywki
i 12 analiz gleby dla kazdej jednostki. Jednoczesnie przeprowadzono badanie warunkéw pogodowych na obszarze
objetym ChNP ,Penedes” Jednoczesnie wzigto pod uwage poloZenie i nachylenie winnic, a takze odmiany winorosli
i podkladki wystepujace w kazdej jednostce. Na podstawie tych prac w latach 2010-2018 dokonano podziatu na
dziesig¢ mniejszych jednostek geograficznych, z uwzglednieniem wszystkich tych parametréw.

Jest to sposdb na waloryzacje win Penedes ChNP poprzez dostarczanie konsumentom informacji na temat wykorzys-
tanych winogron.

3. Wprowadzono okre§lenia ,,Vino de Mas” i ,,Gran Vino de Mas”

OPIS:

Na etykiecie wprowadzono okreslenia ,Vino de Mas” i ,Gran Vino de Mas” oraz okreslono warunki ich stosowania
(nizsza maksymalna wydajno$¢ z hektara, warunki produkeji i wymogi dotyczace etykietowania). Wykaz uznanych
win bedzie aktualizowany i bedzie zawierat specjalne warunki weryfikacji zgodnosci ze specyfikacja.

Zmieniono pkt 5.1, 8.5.3, 8.7.1. 8.7.3, 8.9.3 1 9.2.2 specyfikacji oraz pkt 5.2 i 9 jednolitego dokumentu.

Zmiang t¢ uznaje si¢ za standardows, poniewaz nie podlega Zadnemu z opisanych przypadkéw w art. 14 ust. 1 rozpo-
rzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Te wprowadzone okreslenia stanowig czynnik wyrézniajacy wina objete ChNP Penedes uprawiane w gospodarstwach
powigzanych z Massos (Masia), ktdre s3 typowe dla obszaru objetego ChNP Penedes. Jest to struktura skladajaca sig
z Masfa (dom z magazynami rolnymi) wraz z gospodarstwem. Uznaje si¢ ja za najbardziej ugruntowang strukture
przed pojawieniem si¢ filoksery winiec w Penedes.

Obecnie istnieje szereg win objetych ChNP Penedes, ktére pochodzg z winogron pochodzacych z tych struktur rolni-
czych. Sa to wina cieszace si¢ prestizem na arenie migdzynarodowe;j i lokalne;j.

Te nowe okreslenia maja na celu rozpoznanie tych win, pod warunkiem ze mozliwe jest wykazanie ich prestizu, iden-
tyfikowalnosci oraz jakosci.

Okreslenie win jako ,Vino de Mas” i ,Gran vino de Mas” ma na celu umozliwienie plantatorom winoroéli i wytwor-
niom wina produkowanie win z tozsamoscig Mas oraz rozpoznawanie ich przez konsumentéw.

4. Nowe przepisy dotyczace etykietowania

OPIS:

Wysokos§¢ umieszczenia napisu ,Denominacion de Origen” w poréwnaniu z napisem ,Penedés” zostaje zmieniona
z polowy wysokosci na nie wigcej niz 1,2 mm.



C 199/14 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 17.5.2022

Jezeli na etykiecie uzyto prostokatnego znaku kontrolnego o wymiarach 60 x 13 mm, zawierajgcego napis ,Penedes.
Denominacién de Origen” o okre$lonych wymiarach, mozna odstapi¢ od obowigzku umieszczenia na etykiecie glow-
nej stow Penedes.

Napisowi ,Classic Penedes” musi zawsze towarzyszy¢ napis ,Penedés. Denominacién de Origen”.

Ustanowiono okreslenie ,no degollado” (nie degorzowane) dla win musujacych produkowanych metoda tradycyjna,
ktére spetniaja niepoddawania ich degorzowaniu.

W odniesieniu do win musujgcych okreslono odmiany, ktérych nazwy moga znajdowac si¢ odpowiednio na etykiecie
glownej lub etykiecie dodatkowe;j.

Pkt 8.7.1 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu zostaja zatem zmienione.

Zmiang te uznaje si¢ za standardowg, poniewaz nie podlega zadnemu z opisanych przypadkéw w art. 14 ust. 1 rozpo-
rzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Celem tej zmiany jest polepszenie prezentacji win objetych ChNP Penedes, a tym samym ulatwienie konsumentom ich
identyfikacji.

5. Poprawa metodyki kontroli

OPIS:

W ramach corocznej kontroli wprowadzono obowigzek weryfikacji identyfikowalnosci wszystkich win uznanych za
,Finca Calificada” i ,Gran vino de Mas” oraz co najmniej jednego wina ,Vino de Mas”. Jest to wymdg dodatkowy do
innych win, ktérych weryfikacja jest obowiazkowa.

Pkt 9.2.2 specyfikacji produktu zostaje zatem zmieniony, zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Zmiang t¢ uznaje si¢ za standardowg, poniewaz nie podlega zadnemu z opisanych przypadkéw w art. 14 ust. 1 rozpo-
rzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Wigksze rozpoznawalno$¢ win opatrzonych tymi okresleniami musi i$¢ w parze z wigksza kontrola.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Penedeés

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
5. Gatunkowe wino musujace
8. Wino pélmusujace

16 . Wino z przejrzatych winogron
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4. Opis wina lub win
1.  WINO — wino biate i rézowe

KROTKI OPIS

Wino biale: WYGLAD: Kolor od bladozéltego do ciemnozéltego. Brak zmetnienia, przejrzyste i polyskliwe. W przy-
padku wina produkowanego metodg ,dulce de frio” (wino lodowe): barwa bursztynowa, zlota, czerwona i brazowa.
ZAPACH: Podstawowy aromat to zapach bialych owocéw i owocow tropikalnych. Jesli wino przechowywane jest
w beczce, posiada aromat dojrzatych owocéw i aromaty trzeciorzedne. W przypadku win produkowanych metoda
,dulce de frio” (wino lodowe) charakteryzujg je aromaty kandyzowanych owocow, bedace cecha charakterystyczng tej
odmiany. Zauwazalne sg nuty lezakowania i przechowywania w beczce. Wolny od wadliwego zapachu lub zanieczy-
szcze. SMAK: Lekko kwasny, gladki, $wiezy, w stosownych przypadkach — nuty lezakowania. Wolny od wad.

Wino rézowe: WYGLAD: Kolor czerwony od jasnor6zowego do wisniowego. Brak zmetnienia, przejrzyste i polys-
kliwe. ZAPACH: Zapach owocowy i czerwonych owocow. Wolny od wadliwego zapachu lub zanieczyszczen. SMAK:
Smak owocowy, lekko kwasny, gladki, $wiezy. Wolny od wad.

* Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzegaé obowigzujgcych przepisow.

* Wino produkowane metodg ,dulce de frio” ma minimalng rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 9,5 % obj. i zawartos¢
cukru redukujgcego 70-150 g/l.

* Wina dojrzewajace lub produkowane w beczkach nie moga przekraczaé kwasowosci lotnej 20 meq/l. Wino produ-
kowane metoda ,dulce de frio” nie moze przekraczaé kwasowosci lotnej 33,33 meq/L.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowos¢ ogdlna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 11,67

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. WINO — wino czerwone

KROTKI OPIS

WYGLAD: Gleboki czerwony kolor w przypadku miodego wina. Kolor czerwony z przeblyskami brazu w przypadku
win dojrzalych. Brak zmetnienia, przejrzyste i polyskliwe. ZAPACH: Zapach czerwonych owocéw. Wolny od wadli-
wego zapachu lub zanieczyszczen. SMAK: Smak owocowy, lekko kwasny, gladki, $wiezy, nuty lezakowania. Wolny
od wad.

* Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzega¢ obowigzujgcych przepisow.

* Wina dojrzewajace lub produkowane w beczkach nie moga przekraczaé kwasowosci lotnej 20 meql.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 11,67

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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3. WINO LIKIEROWE

KROTKI OPIS
WYGLAD: Kolor z6lty, bursztynowy, zloty, czerwony, brazowy. Brak zmetnienia, przejrzyste i polyskliwe. ZAPACH:

Aromaty kandyzowanych owoc6w, bedace cechg charakterystyczng tej odmiany. W stosownych przypadkach — nuty
lezakowania i przechowywania w beczce. Wolny od wadliwego zapachu lub zanieczyszczen.

* Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzega¢ obowigzujacych przepisow.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. GATUNKOWE WINO MUSUJACE

KROTKI OPIS

WYGLAD: Kolor z6lty lub jasnorézowy, bez osiggniecia koloru bursztynowego lub czere$niowego. Stale musujace
i niezmacone. Brak zmetnienia, przejrzyste i polyskliwe. ZAPACH: Zapachy podstawowe, bialych owocéw i owocow
tropikalnych. Wolny od wadliwego zapachu lub zanieczyszczen. SMAK: Smak owocowy, lekko kwasny, gladki. W sto-
sownych przypadkach — nuty lezakowania. Wolny od wad.

* Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzega¢ obowigzujgcych przepisow.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowos¢ ogélna 5 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)

5. WINA POEMUSUJACE

KROTKI OPIS

WYGLAD: Kolor bladorézowy lub jasnorézowy. Stale musujgce i niezmacone. Brak zmgtnienia, przejrzyste i polys-
kliwe. ZAPACH: Aromaty podstawowe, zapach bialych owocéw i owocdw tropikalnych. Wolny od wadliwego zapa-
chu lub zanieczyszczen. SMAK: Smak owocowy, lekko kwasny, gladki, $wiezy, w stosownych przypadkach — nuty
lezakowania. Wolny od wad.

* Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowigzujacych przepisow.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,5

Minimalna kwasowos¢ ogdlna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  WINO Z PRZEJRZALYCH WINOGRON

KROTKI OPIS
WYGLAD: Kolor zélty, bursztynowy, zloty, czerwony, brazowy. Brak zmetnienia, przejrzyste i polyskliwe. ZAPACH:

Aromaty kandyzowanych owocéw, bedace cechg charakterystyczng tej odmiany. Wolny od wadliwego zapachu lub
zanieczyszczen. SMAK: Smak owocowy, lekko kwasny, gladki, delikatny i $wiezy, wolny od wad.

* Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzegaé obowigzujgcych przepisow.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 33,33

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Praktyka uprawy

Nawadnianie mozna prowadzi¢ wylacznie w celu poprawy jakosci winogron w warunkach, w ktérych nawodnienie
dzialek i warunki ekologiczne uprawy winorosli nie pozwalajg osiaggnaé optymalnego poziomu jakosci, co oznacza
konieczno$¢ zapewnienia zgodnosci produkgji i zbioréw z postanowieniami niniejszej specyfikacji. Jesli organ zarza-
dzajacy nazwa pochodzenia uzna, ze praktyka ta niekorzystnie wplywa na jakos¢ lub moze spowodowa¢ naruszenie
przepiséw, moze zakaza¢ stosowania jej na konkretnej dzialce.

Réwnowage warunkéw gruntowo-wodnych na dziatkach, na ktérych uprawiana jest winoro$l, mozna przywrécié
w zaleznosci od wilgotnoci gleby, a takze od warunkéw Srodowiskowych uprawy winorosli.

Nawadnianie nie moze by¢ w zadnym wypadku dozwolone po pojawieniu si¢ zawigzkéw owocéw winogron.

Odmiany Forcada i Moneu, w przypadku winoro$li nowo posadzonych po dniu 1 sierpnia 2019 r., mozna uprawiaé
wylacznie w formie krzewéw z korong swobodng lub czgsSciowo swobodng. Wszystkie plantacje odmian Forcada
i Moneu muszg by¢ certyfikowane przez Consell Catala de la Produccié Agraria Ecollagica lub jakikolwiek inny organ

posiadajacy odpowiednie uprawnienia do certyfikacji produkcji ekologicznej.

W przypadku odmian Forcada i Moneu zbiory nalezy przeprowadzac recznie.
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Szczegdlne praktyki enologiczne

Wydajno$¢ ekstrakeji nie moze przekraczaé 66,6 litréw wina w przypadku odmian biatych i 70 litréw wina w przy-
padku odmian czerwonych na kazde 100 kg zebranego wina.

5.2. Maksymalna wydajnos¢

1. Odmiany biale i gatunkowe wino musujace

12 000 kilograméw winogron z hektara

79,92 hektolitra z hektara

2. ,Vino de Mas” y ,,Gran Vino de Mas” odmian bialych i gatunkowych win musujacych
10 200 kilograméw winogron z hektara

67,93 hektolitra z hektara

3. Odmiany czerwone

9 000 kilograméw winogron z hektara

63 hektolitra z hektara

4. Wina ,Vino de Mas” y ,Gran Vino de Mas” odmiany czerwonej (tinta)
7 650 kilograméw winogron z hektara

53,55 hektolitra z hektara

5. Odmiana Forcada

8 000 kilograméw winogron z hektara

53,28 hektolitra z hektara

6. Wina ,Vino de Mas” y ,Gran Vino de Mas” odmiany Forcada
6 800 kilograméw winogron z hektara

45,29 hektolitra z hektara

7. Odmiana Moneu

7 650 kilograméw winogron z hektara

53,55 hektolitra z hektara

8. Wina ,Vino de Mas” y ,Gran Vino de Mas” odmiany Moneu
6 503 kilograméw winogron z hektara

45,52 hektolitra z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Obszar produkcji obejmuje nastepujace gminy w prowincji Barcelona lub Tarragona:
— Abrera (1)

— Aiguamdrcia (2)

— Albinyana(2)

— L'Arbog(2)

— Avinyonet del Penedes (1)
— Banyeres del Penedés(2)
— Begues (1)

— Bellvei (2)

— La Bisbal del Penedés(2)
— Bonastre(2)

— Les Cabanyes (1)

— Calafell(2)

— Canyelles (1)
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Cabrera d'Igualada (1)
Castellet i la Gornal (1)
Castellvi de la Marca (1)
Castellvi de Rosanes (1)
Cervell6 (1)

Corbera de Llobregat (1)
Cubelles (1)

Cunit(2)

Font-rubi (1)

Gelida (1)

La Granada (1)

Els Hostalets de Pierola (1)
La Llacuna (1)

Llorenc del Penedés(2)
Martorell (1)

Masquefa (1)

Mediona (1)

Montmell(2)

Olerdola (1)

Olesa de Bonesvalls (1)
Olivella (1)

Pacs del Penedés (1)

Piera (1)

El Pla del Penedeés (1)
Pontons (1)

Puigdalber (1)

Sant Cugat Sesgarrigues (1)
Sant Esteve Sesrovires (1)
Sant Jaume dels Domenys(2)
Sant Lloreng d’'Hortons (1)
Sant Marti Sarroca (1)

Sant Pere de Ribes (1)

Sant Pere de Riudebitlles (1)
Sant Quinti de Mediona (1)
Sant Sadurni d’Anoia (1)
Santa Fe del Penedeés (1)
Santa Margarida i els Monjos (1)
Santa Maria de Miralles (1)
Santa Oliva (2)

Sitges (1)

Subirats (1)

Torrelavit (1)

Torrelles de Foix (1)
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— Vallirana (1)

— El Vendrell (2)

— Vilafranca del Penedeés (1)
— Vilanova i la Geltri (1)

— Vilobi del Penedes (1)
(1) Prowincja Barcelona

(2) Prowincja Tarragona

Nazwy mniejszych jednostek geograficznych, ktére moga zostaé dodatkowo wybrane, jako opcjonalne oznaczenie na
etykiecie i w zaleznosci od pochodzenia winogron, sg nastepujace:

Alts d’Ancosa

Conca del Foix
Costers de I'’Anoia
Costers de Lavernd
Costers del Montmell
Marina del Garraf
Massis del Garraf
Muntanyes d’Ordal
Turons de Vilafrana
Vall Bitlles-Anoia

Dzialki tworzace kazda z poprzednich mniejszych jednostek geograficznych sg wymienione pod nastgpujacym adre-
sem:

https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3 A%2F%2Fincavi.gencat.cat%2F.content%2F00 5-norma
tiva%2Fplecs-condicions-do-catalanes%2FArxius-plecs%2FUnitats-Geografiques-Menors-DOP-Penedes.xls&amp;
data=04%7C01%7 Ccristina.aguilar%40gencat.cat%7 Cece5eb52d2674b51591008d9efc0405a%
7C3b9427dcd30e43bc8c06£f7253676fec%7C1%7C0%7C637804431255942038%7CUnknown%
7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLj AwMDAILCJQIjoiV2luMzIiLCJBTil61k 1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%
7C3000&amp;sdata=w3r%2B0CrU5S0J%2B8p 7 fukBEvO 3MWD{G9LgQAWu1IMsabo%3D&amp;reserved=0

7. Odmiany winorosli
MACABEO - VIURA
MERLOT
PARELLADA
XARELLO

8.  Opis zwigzku lub zwigzkow

8.1. Wino

Wina biale Penedes styng ze swojego $wiezego, kwaskowatego, owocowego smaku, ktéry jest efektem rodzaju gleby
i wyjatkowego klimatu. Czynnik ludzki, czyli osoby, ktére pracuja przy winoroslach, oznacza, ze wyprodukowanie
takich samych win przy uzyciu tych samych odmian na innych obszarach jest niemozliwe. Biale odmiany winorosli
Penedés osiagaja optymalny stopiefi dojrzalosci wymagany do produkgji tych win tylko w regionie Penedes. Takie
polaczenie gleby, klimatu i praktyk winiarskich wystepuje tylko w regionie Penedes.

W przypadku win ré6zowych ,Penedes” ich rozpoznawalno$¢ wynika z koloru, aromatu i owocéw charakterystycz-
nych dla odmian, kt6re wina te moga posiadac ze wzgledu na glebe i klimat. Ponadto praca cztowieka zaréwno w win-
nicach, jak i w wytworniach wina sprawia, ze wina rézowe z regionu Penedés mogg wyrdzniaé si¢ tymi wyjatkowymi
cechami.


https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fincavi.gencat.cat%2F.content%2F005-normativa%2Fplecs-condicions-do-catalanes%2FArxius-plecs%2FUnitats-Geografiques-Menors-DOP-Penedes.xls&amp;data=04%7C01%7Ccristina.aguilar%40gencat.cat%7Cece5eb52d2674b51591008d9efc0405a%7C3b9427dcd30e43bc8c06ff7253676fec%7C1%7C0%7C637804431255942038%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000&amp;sdata=w3r%2B0CrU5SoJ%2B8p7fukBEvO3MWDfG9LgQAWu1lMsabo%3D&amp;reserved=0
https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fincavi.gencat.cat%2F.content%2F005-normativa%2Fplecs-condicions-do-catalanes%2FArxius-plecs%2FUnitats-Geografiques-Menors-DOP-Penedes.xls&amp;data=04%7C01%7Ccristina.aguilar%40gencat.cat%7Cece5eb52d2674b51591008d9efc0405a%7C3b9427dcd30e43bc8c06ff7253676fec%7C1%7C0%7C637804431255942038%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000&amp;sdata=w3r%2B0CrU5SoJ%2B8p7fukBEvO3MWDfG9LgQAWu1lMsabo%3D&amp;reserved=0
https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fincavi.gencat.cat%2F.content%2F005-normativa%2Fplecs-condicions-do-catalanes%2FArxius-plecs%2FUnitats-Geografiques-Menors-DOP-Penedes.xls&amp;data=04%7C01%7Ccristina.aguilar%40gencat.cat%7Cece5eb52d2674b51591008d9efc0405a%7C3b9427dcd30e43bc8c06ff7253676fec%7C1%7C0%7C637804431255942038%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000&amp;sdata=w3r%2B0CrU5SoJ%2B8p7fukBEvO3MWDfG9LgQAWu1lMsabo%3D&amp;reserved=0
https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fincavi.gencat.cat%2F.content%2F005-normativa%2Fplecs-condicions-do-catalanes%2FArxius-plecs%2FUnitats-Geografiques-Menors-DOP-Penedes.xls&amp;data=04%7C01%7Ccristina.aguilar%40gencat.cat%7Cece5eb52d2674b51591008d9efc0405a%7C3b9427dcd30e43bc8c06ff7253676fec%7C1%7C0%7C637804431255942038%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000&amp;sdata=w3r%2B0CrU5SoJ%2B8p7fukBEvO3MWDfG9LgQAWu1lMsabo%3D&amp;reserved=0
https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fincavi.gencat.cat%2F.content%2F005-normativa%2Fplecs-condicions-do-catalanes%2FArxius-plecs%2FUnitats-Geografiques-Menors-DOP-Penedes.xls&amp;data=04%7C01%7Ccristina.aguilar%40gencat.cat%7Cece5eb52d2674b51591008d9efc0405a%7C3b9427dcd30e43bc8c06ff7253676fec%7C1%7C0%7C637804431255942038%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000&amp;sdata=w3r%2B0CrU5SoJ%2B8p7fukBEvO3MWDfG9LgQAWu1lMsabo%3D&amp;reserved=0
https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fincavi.gencat.cat%2F.content%2F005-normativa%2Fplecs-condicions-do-catalanes%2FArxius-plecs%2FUnitats-Geografiques-Menors-DOP-Penedes.xls&amp;data=04%7C01%7Ccristina.aguilar%40gencat.cat%7Cece5eb52d2674b51591008d9efc0405a%7C3b9427dcd30e43bc8c06ff7253676fec%7C1%7C0%7C637804431255942038%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000&amp;sdata=w3r%2B0CrU5SoJ%2B8p7fukBEvO3MWDfG9LgQAWu1lMsabo%3D&amp;reserved=0
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Wina czerwone z regionu Penedés charakteryzuja si¢ strukturg i bukietem, antocyjanami, lagodnymi taninami,
a przede wszystkim intensywnym aromatem, dtugim smakiem i posmakiem.

Polgczenie cech klimatu i gleby w regionie Penedés umozliwia dobry proces dojrzewania, rowniez ze wzgledu na roz-
nice temperatur miedzy nocg a dniem w lipcu i sierpniu. Czynniki te facznie oznaczaja, Ze dojrzewanie czerwonych
winogron w Penedés prowadzi do produkcji winogron z wieloma antocyjanami i taninami, a takze bogatych w aro-
maty czerwonych owocéw. Oznacza to, ze wina czerwone z regionu Penedés nie moga by¢ powielane na innych
obszarach.

8.2. Gatunkowe wino musujgce

Gatunkowe wina musujace objete ChNP Penedes s jedyne w swoim rodzaju i bardzo réznig si¢ od takich win produ-
kowanych na innych obszarach. Réznica ta wynika czeSciowo z odmian, ale przede wszystkim z klimatu, nastonecz-
nienia i metod produkgji stosowanych w pierwszej i drugiej fermentacji. Produkcja tych win musujacych na innych
obszarach jest niemozliwa.

8.3. Wina pétmusujgce

Wina pétmusujace sg tradycyjne dla regionu Penedés. Wina te sg Scisle powigzane z odmianami z regionu Penedes,
a takze warunkami klimatycznymi i glebowymi regionu.

8.4. Wino likierowe

Warunki klimatyczne w regionie Penedes w polaczeniu z warunkami glebowymi i uprawianymi odmianami umozli-
wiajg produkcje win likierowych i win z przejrzalych winogron z moszczu dojrzalych winogron. Metoda dojrzewania
i warunki klimatyczne winnic oznaczaja umozliwiaja wytwarzanie stodkich, tagodnych, dojrzatych win zachowuja-
cych smak dojrzatych owocéw i aromaty typowe dla procesu lezakowania.

8.5. Wino z przejrzalych winogron

Warunki klimatyczne w regionie Penedés w polaczeniu z warunkami glebowymi i uprawianymi odmianami umozli-
wiaja, dzigki staraniom ludzi, pozostawianie winogron na krzaku az stang si¢ przejrzale, co pozwala uzyskac jedyne
w swoim rodzaju wina o wyjatkowych cechach.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
Okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Pakowanie musi odbywac si¢ wylacznie na obszarze produkeji win objetych ChNP Penedés. Wynika to z faktu, ze win
produkowanych masowo nie mozna przewozi¢ na duze odleglosci, zapewniajac jednocze$nie zachowanie doskonatej
jakosci i cech win objetych ChNP. Po butelkowaniu zachowuja one swoje cechy i jakosé, ktére moga by¢ doceniane
przez konsumentdw, dlatego butelkowanie musi odbywac si¢ w odpowiednich warunkach.

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Znaki uzyte do oznaczenia Penedés muszg mie¢ minimalng wysoko$¢ 3 mm i maksymalnie 7 mm i mniej niz 1,2 mm
w przypadku napisu ,Denominacién de Origen”.

Ogolnie rzecz biorac, jezeli obowigzkowe dane szczegétowe znajduja si¢ na odwrocie butelki, znanej jako etykieta
dodatkowa, w tym napis ,PENEDES Denominacién de Origen”, gtéwna etykieta zawierajaca znak towarowy musi by¢
opatrzona napisem PENEDES o wysokosci od 3 do 7 mm.
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Jezeli na etykiecie uzyto prostokatnego znaku kontrolnego o wymiarach 60 x 13 mm, zawierajgcego napis ,Penedes.
Denominacién de Origen” o okreslonych wymiarach, mozna odstapi¢ od obowiazku umieszczenia na etykiecie glow-
nej stow Penedes. Te znaki kontrolne bedg rézne dla ,Vinos de Mas” i ,Gran Vino de Mas”.

Jesli obowigzkowe sformulowanie umieszczone jest na etykiecie wraz ze znakiem towarowym i okresleniem ,PENE-
DES Denominacién de Origen”, umieszczenie stowa ,Penedes” rowniez na etykiecie dodatkowej nie jest obowigzkowe.

Etykiety mogg rowniez zawiera¢ nastepujace informacje dotyczgce odmian (tylko niektre moga pojawic si¢ na etykie-
cie gtéwnej w przypadku gatunkowych win musujacych) i rocznika, a takze napis ,Vino de Finca”. Musza one zawie-
raé: szczegélowe informacje dotyczace podmiotu dokonujgcego butelkowania/eksportera, rzeczywistej zawartosci
alkoholu, obecnosci siarczyndw, numeru rejestracyjnego butelkujacego, rocznika i daty usunigcia osadu w gatunko-
wych winach musujgcych, numeru partii, napis ,Vino de Mas” lub ,Gran Vino de Mas” (zawsze na przedniej stronie
etykiety, podajac rocznik i z dodatkiem), ,Classic Penedés” (zgodnie z warunkami stosowania) oraz stéw ,no degol-
lado” (nie degorzowane) (w przypadku gatunkowych win musujacych produkowanych metodg tradycyjna spehniaja-
cych okre$lone warunki).

Warunki stosowania nazw mniejszych jednostek geograficznych oraz okreslenia ,Vino de Mas” i ,Gran Vino de Mas”
zostaly szczegblowo okreslone.

Link do specyfikacji produktu

http://incavi.gencat.cat/web/.content/03-denominacions-origen/documents/plecs/penedes/fitxers-binaris/plec-dop-pene
des-mod-04.pdf



http://incavi.gencat.cat/web/.content/03-denominacions-origen/documents/plecs/penedes/fitxers-binaris/plec-dop-penedes-mod-04.pdf
http://incavi.gencat.cat/web/.content/03-denominacions-origen/documents/plecs/penedes/fitxers-binaris/plec-dop-penedes-mod-04.pdf
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