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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 51/06)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»,Savenniéres”
PDO-FR-A0158-AM02
Data przekazania informacji: 14.11.2022 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Oficjalny kod geograficzny

Zaktualizowano gminy obszaru geograficznego oraz obszaru bezposredniego sgsiedztwa wedlug oficjalnego kodu
geograficznego.

Nie ma to wplywu na wielko§¢ wyznaczonego obszaru geograficznego.

Zmieniono pkt 6 i 9 jednolitego dokumentu.

2. Odstep miedzy krzewami
Minimalny odstep miedzy krzewami zostaje zwigkszony z 1 m do 0,90 m.
Celem przedmiotowej zmiany jest zwickszenie gestosci nasadzent winorosli bez zmiany odstepéw miedzy rzedami.

Dodano réwniez przepis szczeg6lny dotyczacy winorosli na zboczach o nachyleniu powyzej 10 %; w przypadku tych
krzewéw minimalny odstep migdzy krzewami wynosi 0,80 m.

Uzupelnienie to ma na celu uwzglednienie szczegdlnego przypadku winorosli uprawianych na zboczach o wyraznym
nachyleniu, co powoduje szczegblne wymagania podczas sadzenia (sadzenie réwnolegle do zbocza, a nie prostopadle
do niego).

Zmieniono pkt 5 jednolitego dokumentu.

3. Ciecie

Zasady cigcia zharmonizowano na poziomie chronionych nazw z obszaru Anjou Saumur w Dolinie Loary (fr. Val de
Loire).

Celem tej harmonizadji jest poszerzenie wiedzy podmiotéw gospodarczych i uproszczenie kontroli. Przedmiotowa
zmiana wprowadza mozliwo$¢ dostosowania si¢ plantatoréw winoroéli do przymrozkow, ktére wystepuja coraz
pozniej.

Zmieniono pkt 5 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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4. Zbiory
Sprecyzowano, ze winogrona zbierane sa recznie.

Zmieniono pkt 5 jednolitego dokumentu.

5. Etykietowanie
Doprecyzowano ramy regulacyjne dotyczace okreslen stosowanych fakultatywnie.

Zmienia si¢ pkt 9 jednolitego dokumentu.

6. Srodki przejsciowe
Ze specyfikacji produktu usunigto Srodki przejsciowe, ktére wygasty.

Zmiany te nie wymagaja zmiany jednolitego dokumentu.

7. Zmiany redakcyjne
W specyfikacji produktu wprowadzono szereg zmian redakcyjnych.

Zmiany te nie wymagaja zmiany jednolitego dokumentu.

8.  Odniesienie do organu kontrolnego

Brzmienie odniesienia do organu kontrolnego zmieniono w celu ujednolicenia brzmienia z innymi specyfikacjami
nazw pochodzenia. Przedmiotowa zmiana ma charakter wylacznie redakcyjny.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Savenniéres

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1. Charakterystyka produktu

KROTKI OPIS

Sa to wina biale niemusujace, wytrawne, pétwytrawne, pdlstodkie lub stodkie, posiadajace nastepujace gléwne anali-
tyczne cechy charakterystyczne. — Naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach wytrawnych wynosi co naj-
mniej 11,5 %. — Naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w pozostatych winach wynosi co najmniej 12,5 %. —
Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach wytrawnych po fermentacji nie przekracza 4 gra-
moéw na litr lub 8 graméw na litr, jezeli kwasowo$¢ miareczkowa wyrazona w gramach kwasu winowego na litr jest
nizsza od zawarto$ci cukréw fermentacyjnych maksymalnie o 2 gramy na litr. — Calkowita objetosciowa zawarto$é
alkoholu w winach wytrawnych po wzbogaceniu nie przekracza 13 %. Kwasowo$¢ lotna, kwasowo$¢ miareczkowa
i catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadajg warto$ciom okreslonym w przepisach wspélnotowych.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo§¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Opis

KROTKI OPIS

Sa to wina biale, najczesciej wytrawne. Niekiedy moga jednak zawiera¢ cukry fermentacyjne. Ich szata jest bladozoélta
do zlotozoltej. Wlasciwosci aromatyczne charakteryzujg si¢ zasadniczo kwiatowymi zapachami lub nutami aroma-
tycznymi (akacja, lipa itp.) w polaczeniu z nutami owocowymi, ktére moga przywodzi¢ na mysl gruszke, brzoskwi-
ni¢, pigwe, prazony migdal, rodzynki, miéd, przy wyczuwalnym jednoczes$nie mineralnym posmaku. Na poczatku
degustacji maja pelny, tlusty smak w pelni odzwierciedlajacy ich ztozonos§¢ aromatyczng. Finisz stanowi polaczenie
$wiezo$ci, mineralnego charakteru i nuty goryczy, ktére nadaja winu harmonig i réwnowage. Wina te rozwijaja si¢
w pehni po kilku latach dojrzewania w butelce. Wina zawierajace cukry fermentacyjne doskonale nadaja si¢ do dojrze-
wania.

5.  Praktyki winiarskie
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1.
Szczegdlne praktyki enologiczne

Niedopuszczalne jest wykorzystywanie kawatkéw drewna. Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach
wytrawnych po wzbogaceniu nie przekracza 13 %. W przypadku pozostalych win zabrania si¢ przeprowadzania
jakichkolwiek czynnosci majacych na celu wzbogacenie. Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enolo-
gicznych towarzyszacych produkeji wina nalezy przestrzega¢ wymogdw obowigzujgcych na poziomie wspélnoto-
wym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa morskiego.

Wina dojrzewaja co najmniej do dnia 15 marca roku nastgpujacego po roku zbioréw.

2. Gestos obsady — odstepy
Praktyki uprawy

Minimalna gesto$¢ obsady w winnicy wynosi 4 000 krzewéw na hektar. Odstep miedzy rzedami winorosli nie moze
wynosi¢ wiecej niz 2,50 metra, za$ odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie nie moze wynosi¢ mniej niz 0,90
metra. Zbiory z dzialek, na ktdrych odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie wynosi mniej niz 0,90 metra, ale
nie mniej niz 0,80 metra, i ktore s3 polozone na zboczu o nachyleniu powyzej 10 %, kwalifikuja si¢ do objecia kon-
trolowang nazwa pochodzenia. Zbiory z dzialek, na ktérych gestos¢ obsady winorosli wynosi mniej niz 4 000 roslin
na hektar, ale nie mniej niz 3 300 rodlin na hektar, kwalifikuja si¢ do objecia kontrolowana nazwa pochodzenia,
z zastrzezeniem zgodnosci z przepisami dotyczacymi zasad odnoszacych sie do palikowania i wysokosci ulistnienia
okreslonymi w specyfikacji produktu. Odstep miedzy rzedami winorosli na tych obsadzonych winoroslg dzialkach
nie moze wynosi¢ wiecej niz 3 metry, za$ odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie nie moze wynosi¢ mniej
niz 1 metr.

3. Zasady cigcia i palikowania winorosli
Praktyki uprawy

Winoro$l przycina sig, stosujac albo cigcie dtugie albo cigcie krotkie, z maksymalnie 12 oczkami na krzew.
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Winoro$l mozna przycinaé, pozostawiajac 2 dodatkowe oczka na krzew, pod warunkiem ze w stadium rozwoju feno-
logicznego odpowiadajacego 11 lub 12 liSciom (oddzielne paczki kwiatowe) liczba galazek owocujacych w roku na
krzew nie bedzie przekraczaé 12.

Wysokos¢ ulistnienia poddanego palikowaniu odpowiada co najmniej 0,6-krotnosci odstgpu migdzy rzedami, przy
czym wysoko$¢ ulistnienia poddanego palikowaniu mierzy si¢ miedzy dolng granicg ulistnienia ustalong na co naj-
mniej 0,40 metra nad powierzchnig ziemi a gorna granica cigcia wierzchotkéw pedéw winorosli (fr. rognage) ustalona
na co najmniej 0,20 metra nad gérnym drutem konstrukgji.

W przypadku dzialek, na ktérych gesto$¢ obsady winorosli wynosi mniej niz 4 000 krzewdw na hektar, ale nie mniej
niz 3 300 krzewdéw na hektar, obowigzujg ponadto nastepujace zasady dotyczace palikowania: minimalna wysoko$¢
stupkéw do palikowania nad powierzchnig ziemi wynosi 1,90 metra; konstrukcja sklada si¢ z 4 pozioméw drutow;
minimalna wysokos¢ gérnego drutu wynosi 1,85 metra nad powierzchnig ziemi.

4. Nawadnianie
Praktyki uprawy

Nawadnianie jest zabronione.

5. Zbiory
Praktyki uprawy

Winogrona zbiera si¢ recznie, dokonujac selekgji kisci na krzewie. Zabrania si¢ stosowania maszyny do zbioru wino-
gron.

5.2. Maksymalne zbiory
1. Wina wytrawne i pélwytrawne
50 hektolitréw z hektara
2. Pozostale wina

35 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wszystkie etapy produkeji odbywajg si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, ktéry obejmuje terytorium naste-
pujacych gmin w departamencie Maine-et-Loire, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym (,code officiel géograp-
hique”) z 2021 r.: Bouchemaine, La Possonniére, Savennieres.

7. Odmiana winoro$li

Chenin B

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
8.1.

a)  Opis czynnikéw naturalnych majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny polozony jest na prawym brzegu Loary, w odleglosci okolo 15 kilometréw od miasta
Angers. Charakteryzuje si¢ on szeregiem zboczy o nachyleniu w kierunku potudniowym/potudniowo-wschod-
nim, ktére rozciggaja si¢ na szerokos¢ 500-1 500 metréw od Loary oraz na dtugos¢ okoto 6 kilometréw wzdluz
Loary. Polozony na péinocy obszaru geograficznego rozlegly ptaskowyz — chlodniejszy i wystawiony na dziala-
nie wiatréw — wykorzystywany jest gtéwnie do chowu zwierzat i uprawy zboz.

Podloze geologiczne sklada si¢ z formacji tupkowych i lupkowo-piaskowcowych powstalych w epokach od
ordowika pdZnego do dewonu wczesnego, a gdzieniegdzie z zyl wulkanicznych (ryolity i spility). Na poczatku
plaskowyzu odlozyly si¢ réznej grubosci warstwy piaskow eolicznych z epoki czwartorzedu. Na zboczach skala
macierzysta znajduje si¢ zazwyczaj bardzo blisko powierzchni.

Obszar geograficzny obejmuje terytorium 3 gmin: Bouchemaine, La Possonniére i Savenniéres.
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Na przedmiotowym obszarze panuje klimat oceaniczny. Polozony na zachdd od regionu winiarskiego Masyw
Mauges tagodzi wplyw klimatu oceanicznego poprzez dziatanie fenu. Srednie roczne opady wynosza 650 mili-
metréw i sg charakterystyczne dla obszaru chronionego przed wilgotnymi wiatrami, za$ na wzgérzach Mauges
przekraczaja 800 milimetrow. Powyzsza roznica w ilosci opad6w jest jeszcze bardziej widoczna w trakcie cyklu
wegetacyjnego winorosli, zwlaszcza od czerwca do okresu zbioréw. Srednie roczne temperatury s3 stosunkowo
wysokie (okoto 12 °C). W tym zakresie Loara odgrywa kluczowa rolg, regulujac temperatury panujgce na pobli-
skich wzgérzach znajdujacych si¢ pod wplywem dominujacych wiatréw, utrzymujac tym samym wysokie tem-
peratury nocg. Odgrywa réwniez wazna role, sprzyjajac wystegpowaniu w okresie zbioréw porannych mgiel nie-
zbednych dla rozwoju szlachetnej plesni.

b)  Opis czynnikow ludzkich majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Uprawa winorodli, poczatkowo ograniczona do dzialek w poblizu wielkich opactw w Angers, rozpowszechnila
sie¢ w IV wieku wokot Angers, a nastgpnie na wzgérzach w gminach Pruniers i Bouchemaine. Okoto 1130 r.
mnisi z opactwa Saint-Nicolas d’Angers obsadzili winorosla wzgérze gorujace nad Loara, od ktérego pochodzi
nazwa ,La Roche aux Moines”. W 1140 r. siostry benedyktynki wybudowaly w miasteczku La Possonniére klasz-
tor zwany ,Le Prieuré”. Ich budynek otaczaly wowczas rozlegle winnice. Od tego czasu wino ,Savenniéres” byto
cenione na szlacheckich stotach, a zwlaszcza w XV wieku na stole ,Dobrego Kréla Rene” (Rene I Andegawen-
skiego). Krdl, podczas postoju w gminie, degustujac kieliszek wina pochodzacego z dziatki na zachdd od mias-
teczka, nazwal je ,kropla zlota” (fr. goutte d'or). Od tego czasu dzialka ta jest znana pod nazwa ,Clos de la Goutte
dor”.

Region winiarski rozwinal si¢ w szczegdlnosci w XVII i XVIII wieku. W swoim dziele pt. ,Traité sur la nature et la
culture de la vigne” (Traktat o naturze i uprawie winorosli) opublikowanym w 1749 r. Bidet i Duhamel de Mon-
ceau stwierdzajg: ,Na wzgoérzach wzdluz Loary, po obu stronach rzeki, rozciagaja si¢ poszczegdlne winnice
andegawenskie; znajduja si¢ one w odleglosci ¥ lub % ligi ladowej od siebie, poczawszy od okolic Angers, a skon-
czywszy na obszarach polozonych 7 lub 8 lig ladowych dalej, w kierunku Bretanii. Sg to wylacznie skaty, niegdys
catkowicie nieurodzajne, poroénigte zaro$lami, gestwing i starymi drzewami; dzigki temu kraina ta byla niedo-
stepna i nieprzenikniona, co czynilo z niej miejsce schronienia wszelkiego rodzaju zwierzat ptowych lub jadowi-
tych. Ten bardzo trudny do wykarczowania obszar, rozciggajacy si¢ na szerokoS¢ V4 lub V2 ligi ladowej, jest obec-
nie doskonale zagospodarowany pod uprawy i w caloici obsadzony winoro$lg az do miejsca, w ktérym
nachylenie zbocza zaczyna si¢ zmniejszac i obieraé kierunek péinocny. Zbocza po prawej stronie Loary, scho-
dzace w kierunku potudniowym w stron¢ Nantes, charakteryzujg si¢ ekspozycja poludniowa, w zwiazku
z czym pochodzace z nich wino jest lepsze i mocniejsze od wina pochodzacego z lewej strony”. Zbocza i grunty
w poblizu miasteczka Savenniéres sg poro$niete winoroslg, a kazde domostwo na terenach wiejskich posiada
kilka rzgdéw winorosli. W przededniu rewolucji francuskiej opis winnic na przedmiotowych wzgérzach przed-
stawiono w kajetach skarg (fr. cahiers de doléances) sporzadzonych przez Stany Generalne (fr. Etats généraux).
,Savennieres” 2 460 mieszkancéw, 1/3 powierzchni obsadzona winoro$lami, z ktérych produkuje si¢ znakomite
wina klasy cru [...]. Nie widziatem jeszcze parafii, ktéra bytaby bardziej opodatkowana niz Savennieres” — napisat
woéweczas czlonek rady gminy, p. Dertrou.

8.2.

W XIX wieku nastapita catkowita metamorfoza uprawy winorosli w zwigzku ze znacznymi postepami w zakresie
enologii i ochrony roslin pod wplywem wlascicieli takich jak Guillory, ktérzy chcieli uzyska¢ wina gatunkowe
i zachowac renome win ,Savenniéres”. Przeprowadzono wéwczas liczne eksperymenty obejmujgce zaréwno tes-
towanie innych odmian winorosli — w szczegélnosci odmiany winorosli verdelho z Madery, kt6ra zdaniem pro-
fesora Maisonneuve uprawiano w ilosci okoto szes¢dziesigciu roslin w winnicy , Coulée de Serrant” — jak i zagos-
podarowanie teras lub préby palikowania. Odmiang winorosli, ktéra najlepiej sprawdza si¢ w przedmiotowym
regionie winiarskim, pozostaje jednak chenin B. Jules Guyot podczas jednej ze swoich wizyt w 1865 r. doskonale
opisal sposéb prowadzenia winoro$li, wspominajgc o cigciu krétkim, usuwaniu pgczkéw lisciowych i zbiorach
odbywajgcych si¢ wowczas, gdy ,duza czg$¢ winogron jest przejrzata”.

Kontrolowang nazwe pochodzenia ,Savennieres” uznano dekretem z dnia 8 grudnia 1952 r., w ktérym przewi-
dziano gléwnie wina zawierajace cukry fermentacyjne. Pod wplywem kolejnych prezeséw stowarzyszenia na
rzecz ochrony (fr. syndicat de défense), w tym Michele Bazin de Jessey, w dekrecie przewidziano réwniez wina
wytrawne, z uwzglednieniem mozliwosci produkcji win zawierajacych cukry fermentacyjne, odzwierciedlajac
tym samym praktyki stosowane w przedmiotowym regionie winiarskim oraz specyficzny charakter srodowiska.
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W 2009 r. eksploatacja regionu winiarskiego zajmowaly si¢ 34 podmioty gospodarcze.

2. Informacje na temat jakosci i cech charakterystycznych produktu

Sa to wina biale, najczesciej wytrawne. Niekiedy moga jednak zawiera¢ cukry fermentacyjne. Ich szata jest blado-
z6lta do zlotozbltej.

Wlasciwosci aromatyczne charakteryzuja sie zasadniczo kwiatowymi zapachami lub nutami aromatycznymi
(akacja, lipa itp.) w polaczeniu z nutami owocowymi, ktére moga przywodzi¢ na mysl gruszke, brzoskwinie,
pigwe, prazony migdal, rodzynki, miéd, przy wyczuwalnym jednoczesnie mineralnym posmaku.

Na poczatku degustacji maja pelny, thusty smak w pelni odzwierciedlajacy ich ztozono$¢ aromatyczng. Finisz sta-
nowi polaczenie $wiezo$ci, mineralnego charakteru i nuty goryczy, ktére nadaja winu harmonie i réwnowage.

Wina te rozwijaja si¢ w pelni po kilku latach dojrzewania w butelce. Wina zawierajace cukry fermentacyjne
doskonale nadajg si¢ do dojrzewania.

3. Zwigzki przyczynowe

Dzialki rolne wyznaczone do zbioru winogron pokrywaja si¢ z dziatkami polozonymi na ostonigtych zboczach
o ekspozydji potudniowej, na ktérych wystepuja gleby powierzchniowe powstale na formacjach tupkowych i tup-
kowo-piaskowcowych masywu paleozoicznego lub niezbyt glebokie gleby powstale na piaskach eolicznych. Te
niezbyt zyzne i bardzo kamieniste gleby maja znaczng zdolno$¢ odprowadzania wody oraz niewielkie rezerwy
wodne.

Tego rodzaju warunki uprawy winoroéli wymagaja optymalnego zarzadzania rosling i jej potencjalem produk-
cyjnym, ktére znajduje odzwierciedlenie w metodzie prowadzenia winorosli, rygorystycznych zasadach dotycza-
cych przycinania oraz zbiorach polegajacych na selekgji kisci, réwniez w przypadku produkcji win wytrawnych.

Umiejetnosci podmiotéw gospodarczych znajdujg odzwierciedlenie w ich przywigzaniu do odpornej odmiany
winoroéli chenin B, ktéra w tych warunkach rozwija cala swoja oryginalnos¢ i glebie. Podmioty dostosowaly sie
do szczeg6lnych cech i bogactwa tej odmiany, réznicujgc procesy techniczne. Tradycyjnie zawarto$¢ cukréw fer-
mentacyjnych w produkowanych winach jest uzalezniona od potozenia winnicy, prowadzenia winorosli i warun-
kéw klimatycznych w przypadku danego rocznika. Gdy warunki klimatyczne panujace pod koniec zbioréw sg
korzystne — dzigki termoregulacyjnej roli Loary, wiatrom ukierunkowanym przez rzeke, ktére sprzyjaja mecha-
nicznemu wysuszaniu winogron, lub dzigki wystepowaniu porannych mgiel — wina ,péistodkie” lub ,stodkie”
produkuje si¢ z winogron o wysokiej zawarto$ci cukréw nagromadzonych wskutek suszenia na krzewie lub
dotknietych szlachetng plesnia pod wplywem dzialania botrytis cinerea.

Podmioty gospodarcze bardzo szybko przyswoily sobie techniki pozwalajace im na wydobycie z winogron tego,
co najlepsze, dostosowujac swoje techniki produkcji wina. Okazalo sig, ze — by uzyska¢ wino o zlozonych aro-
matach — niezbgdny jest okres dojrzewania w kadzi po fermentacji. Aby osiggnaé ten cel, w specyfikacji pro-
duktu okre$lono minimalny czas dojrzewania wina trwajacy do dnia 15 marca roku nastgpujacego po roku zbio-
row.

Polgczenie tak szczegdlnego Srodowiska naturalnego, odmiany winoroéli idealnie dostosowanej do panujacych
w tym $rodowisku warunkéw oraz umiejetnosci producentdw, ktérzy potrafia wykorzystaé caly jej potencjal,
pozwala uzyskaé oryginalne i wyjatkowe wina cieszace si¢ historyczng renomg. W 1816 r. André Jullien
w swoim dziele pt. ,Topographie de tous les vignobles connus” (Topografia wszystkich znanych winnic) nie
waha si¢ sklasyfikowac ich w pierwszej kategorii, uznajac tym samym ich oryginalno$¢, jakos¢ i renome.

W 2001 r. region winiarski ,Savenniéres”, bedacy symbolem ,andegawenskiej tagodnosci” (fr. douceur angevine),
wpisano na liste Swiatowego dziedzictwa UNESCO.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Obszar bezposredniego sasiedztwa
Ramy prawne
przepisy UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych
odstepstwo dotyczgce produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu
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Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreslony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do fermentacji, produkcji i doj-
rzewania wina, stanowi obszar nastepujacych gmin w departamencie Maine-et-Loire, zgodnie z oficjalnym kodem
geograficznym ,code officiel géographique” z 2021 r.. Angers, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon Blaison-
Saint-Sulpice, Brissac Loire Aubance (wylacznie w odniesieniu do terytorium gmin delegowanych Alleuds, Brissac-
Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire, Saulgé-I'Hopital
i Vauchrétien), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (wylgcznie w odniesieniu do teryto-
rium gmin delegowanych Chanzeaux i Valanjou), Denée, Doué-en-Anjou (wylacznie w odniesieniu do terytorium
gminy delegowanej Brigné), Les Garennes sur Loire, Mauges-sur-Loire (wylacznie w odniesieniu do terytorium gminy
delegowanej Saint-Laurent-de-la-Plaine), Mozé-sur-Louet, Mirs-Erigné, Rochefort-sur-Loire, Sainte-Gemmes-sur-Loire,
Saint-Melaine-sur-Aubance, Soulaines-sur-Aubance, Terranjou i Val-du-Layon.

Etykietowanie

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Okreslenia fakultatywne, ktérych stosowanie — zgodnie z przepisami wspdlnotowymi — moga regulowaé panstwa

czlonkowskie, umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysoko$¢ i szeroko$¢) nieprzekraczajacych dwu-
krotnosci wymiaréw czcionki, ktérg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupenié, dodajagc do niej nazwe geograficzng ,Val de Loire”, zgodnie
z zasadami okre§lonymi w specyfikacji produktu. Czcionka, ktérg zapisana jest nazwa geograficzna ,Val de Loire”, nie
moze by¢ wigksza (wysoko$¢ i szerokos¢) niz dwie trzecie wielkosci czcionki, ktéra zapisano kontrolowang nazwe
pochodzenia.

W dokumentach handlowych, dokumentach przewozowych i na etykietach win obowigzkowo umieszcza si¢ okresle-
nia ,potwytrawne”, ,polstodkie” lub ,stodkie” odpowiadajace zawartosci cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy)
w winie zgodnie z definicja zawartg w przepisach wspdlnotowych. Na etykietach okreslenia te umieszcza si¢ w tym
samym polu widzenia co kontrolowang nazwe pochodzenia.

Na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwg pochodzenia mozna umie$ci¢ nazwe mniejszej jednostki geograficz-
nej, pod warunkiem ze: — jest to lokalizacja wpisana do ksiag wieczystych; zostala ona podana w deklaracji zbioréw.
Nazwa lokalizacji wpisanej do ksiag wieczystych jest zapisana czcionkg o wymiarach nieprzekraczajacych (pod wzgle-
dem wysokosci i szerokosci) potowy wymiaréw czcionki, ktorg zapisano kontrolowang nazwg pochodzenia.

Link do specyfikacji produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-7cc8c3cc-9ee0-4faf-aca5-058e37d4206d
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