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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkow
spozywczych

(2006/C 291/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia Rady
(WE) nr 510/2006. Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplyna¢ do Komisji w terminie szeSciu miesiecy od
daty niniejszej publikacji.
STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
Whniosek o rejestracj¢ zgodnie z art. 5 i art. 17 ust. 2
»RISO DI BARAGGIA BIELLESE E VERCELLESE”
Nr WE: IT/PDO/005/0337/26.2.2004

CHNP (X) CHOG ()

Niniejsze zestawienie zostalo sporzadzone wylacznie do celow informacyjnych. W celu uzyskania doklad-
nych informacji zainteresowane strony moga zapozna¢ si¢ z pelna wersja specyfikacji produktu udostep-
niang przez wiladze krajowe, o ktérych mowa w pkt 1, lub przez stuzby Komisji Europejskiej (!).

1.  Wlasciwy organ paristwa cztonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Adres:  Via XX Settembre n. 20 — 1-00187 Roma
Tel:  (39-06) 481 99 68

Faks: (39-06) 42 01 31 26

e-mail:  qtc3@politicheagricole.it

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa: Associazione Riso di Baraggia Biellese e Vercellese

Adres: Via Flli Bandiera, 16 — cfo Consorzio di Bonifica della Baraggia Biellese e
Vercellese — I-13100 Vercelli

Tel:  (39-0161) 28 38 11
Faks: (39-0161) 25 74 25
e-mail: —

Sktad:  producenci/przetwérey (X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza nieprzetworzone lub przetworzone, wymienione w zalgczniku
Il — Ryz

4. Specyfikacja produktu (podsumowanie warunkéw okreslonych w art. 4 ust. 2)

4.1 Nazwa: ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese”

(") Komisja Europejska — Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich — Departament ds. Polityki

Jakosci Produktow Rolnych — B-1049 Bruksela.
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4.2 Opis: Chroniona nazwa pochodzenia (CHNP) ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese” oznacza
wylacznie produkt uprawy ryzu otrzymany poprzez przetworzenie ryzu nieluskanego na ryz
Juskany”, ,bielony” lub ,parzony”.
Odmiany ryzu objete przedmiotowa chroniong nazwg pochodzenia CHNP i ich wlasciwosci sg wska-
zane w ponizszej tabeli:
Odmiana Barwa plewki Dlugosé Forma Perfowo$é Prazek Twardo$é Przekroj Glowa
Arborio Bialy Dlugi Polokragly Srodkowa Brak Wyrazna Splaszczony | Podluzna
wydluzona
Baldo Bialy Dlugi Polwrzecionowaty | Brak Brak Normalna Zaokrg- Normalna
glony
Balilla Bialy Krotki Okragly Boczna Krotki Normalna Zaokrg- Masywna
glony
Carnaroli Bialy Dlugi Potwrzecionowaty | Srodkowo-boczna | Brak Wyrazna Zaokrg- Podtuzna
glony
S.Andrea Bialy Dtugi Pétwrzecionowaty | Srodkowo-boczna | Krétki Normalna Zaokrg- Normalna
glony
Loto Bialy Dlugi Pétwrzecionowaty | Brak Brak Normalna Zaokra- Podluzna
glony
Gladio Bialy Dlugi Bardzo wrzeciono- | Brak Brak Niewyrazna | Splaszczony | Podluzna
waty

Dane biometryczne i wlasciwosci fizyczne i chemiczne, dzigki ktérym mozna zidentyfikowal i
okresli¢ przedmiotowe odmiany ryzu wymienione sg ponizej wraz z ich parametrami.

Wielkod¢ ziarna Waga dla 1 000 ziaren
Konsystencja Kleistos¢ Sypkos¢ g
o y kg/cm? glcm? %
Dlugosé Szeroko$¢ tuskany Biclony
mm mm
Odmi o . S nie wiecej . s R,
miana nie wigcej niz nie mniej niz niz nie mniej niz nie wigcej niz
Arborio 7,2 3,5 0,65 3,6 — 38 34
Baldo 7,2 3,2 0,61 4,7 50 35 31
Balilla 52 3,2 0,64 3,4 — 25 22
Carnaroli 7,0 3,4 0,86 1,3 — 35 31
S.Andrea 6,6 3,3 0,58 4,6 — 34 30
Loto 6,4 3,1 0,72 3,8 40 28 25
Gladio 7,0 2,2 0,86 0,8 70 22 20

4.3

Obszar geograficzny: Obszar, ktérego dotyczy chroniona nazwa pochodzenia ,Riso di Baraggia

Biellese e Vercellese” znajduje si¢ na pétnocnym-wschodzie Piemontu w prowincjach Biella i Vercelli i
obejmuje w calosci lub w czgsci terytorium gmin wymienionych ponizej: Albano Vercellese, Arborio,
Balocco, Brusnengo, Buronzo, Carisio, Casanova Elvo, Castelletto Cervo, Cavaglia, Collobiano,
Dorzano, Formigliana, Gattinara, Ghislarengo, Gifflenga, Greggio, Lenta, Massazza, Masserano, Mottal-
ciata, Oldenico, Rovasenda, Roasio, Salussola, San Giacomo Vercellese, Santhia, Villanova Biellese,
Villarboit.
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4.4

4.5

4.6

Dowé6d pochodzenia: Wszystkie etapy produkeji sa kontrolowane przez organ kontrolny, o
ktérym mowa w pkt 4.7, zgodnie z postanowieniami ustalonymi w programie kontroli, ktéry przewi-
duje sporzadzanie dokumentacji dla kazdego produktu wchodzacego do zakladu i opuszczajacego go.
W ten sposéb oraz dzigki wpisaniu danych katastralnych dotyczacych gruntéw uprawnych,
wytworcow[przetworcow i podmiotéw pakujacych do wykazu prowadzonego przez organ kontrolny,
a takze dzigki zadeklarowaniu we wlasciwym czasie ilosci wyprodukowanych, opakowanych i etykie-
towanych, gwarantuje si¢ mozliwo$¢ odtworzenia historii produktu. Wszystkie osoby fizyczne i
prawne wymienione w poszczegdlnych rejestrach podlegaja kontroli prowadzonej przez organ
kontrolny, zgodnie ze specyfikacja produktu i odpowiednim planem kontroli.

Metoda produkcji: W specyfikacji produktu przewiduje si¢ migdzy innymi, ze stosowanie
nawoz6éw powinno mie¢ na celu otrzymanie produktu zdrowego o pelnej dojrzatosci. Stosowanie
nawozéw azotowych lub preparatéw nawozacych zawierajacych metale cigzkie jest zakazane. Srodki
grzybobdjcze i owadobdjcze mogg by¢ stosowane nie pdzniej niz 40 dni przed zbiorem, pod warun-
kiem calkowitego przestrzegania norm obowigzujgcych w zakresie stosowania dopuszczonych przepi-
sami Srodkéw ochrony roslin. Nasiona stosowane w uprawie powinny posiadaé $wiadectwo E.N.S.E.
(Ente Nazionale delle Sementi Elette — Panstwowy Urzad Selekcji Nasion) zapewniajace czystosé
odmiany, brak grzybéw i zdolno$¢ kietkowania.

Suszenie ryzu nieluskanego powinno odbywaé si¢ przy uzyciu $rodkéw i metod pozwalajacych
unikna¢ lub ograniczy¢ do minimum ryzyko zanieczyszczenia plewki pozostaloiciami paliwa i
obcymi zapachami. Zaleca si¢ suszenie na ogniu niebezposrednim, w suszarniach zasilanych metanem
badZ LPG lub podobnym.

Stopien wilgotnosci ryzu nieluskanego pozostajacego w magazynie lub wprowadzonego do obrotu w
celu przetworzenia nie moze przekraczaé 14 %.

Przy przechowywaniu ryzu nieluskanego producent ryzu jest zobowigzany zastosowal wszelkie
niezbedne $rodki aby nie dopusci¢ do pojawienia si¢ szkodnikéw zwierzecych lub grzybow, ani tez
do zaistnienia niepozadanej fermentacji. W koncu lata oraz we wszystkich przypadkach przed
zbiorem ryzu nieluskanego i skladowaniem go w magazynach, silosach, komorach skladowych i
pomieszczeniach przylegajacych, nalezy przeprowadzi¢ nastgpujace czynnosci:

a) zastosowaé zapobiegawczo $rodki insektobdjcze w celu uniemozliwienia owadom wyjscia z
kryjowek, gdzie mogly si¢ schowaé w czasie poprzedniego ewentualnego czyszczenia;

b) oczysci¢ i usunaé niepozadane resztki pozostale po dezynfekcji, w celu zapobiezenia ewentual-
nemu powrotowi owadow;

¢) catkowicie usungé pozostatosci po poprzednich zbiorach z kombajnu i innych pojazdéw nalezg-
cych do gospodarstwa lub oséb trzecich, ktére byly uzywane do przewozenia ryzu nieluskanego
do magazynu lub do punktu sprzedazy.Dopuszcza si¢ nastepujace czynnosci zwigzane z przetwo-
rzeniem ryzu nieluskanego:

W celu uzyskania ryzu tuskanego lub przeprowadzenia nastgpnie bielenia produktow

Obluskiwanie: czynno$¢ majaca na celu oddzielenie plewek od lusek ryzu i nastepujace po niej kali-
browanie.

W celu uzyskania ryzu bielonego

Bielenie — proces majacy na celu na usunigcie z powierzchni ziarna, poprzez cieranie, pozostatosci
owocni: czynno$¢ ta powinna by¢ przeprowadzona tak, aby ryz uzyskal drugi stopien bielenia.

Techniki stosowane w czasie bielenia nie powinny pozostawia¢ na ziarnach uszkodzen spowodowa-
nych przez mikro peknigcia.

Zwiazek: Mozna uznal, ze obszar produkcji opisany w pkt 4.3 stanowi zwartg calo§¢, charaktery-
zujgca si¢ wysokim skomplikowaniem zréznicowania terenu, spowodowanym w szczeg6lnosci
gliniastym charakterem gleby z duza zawarto$cia Zelaza, co przyczynia si¢ do powstania nieréwno-
miernych warunkéw zalewowych. Drugim elementem charakterystycznym jest klimat, ktérego
cechami charakterystycznymi sa raczej chfodne miesiace letnie i czgste inwersje termiczne spowodo-
wane obecnoscig wiatréw z gor. Ponadto obecnos¢ zimnych wéd na obszarze, znajdujacym si¢ u stép
Alp, powoduje, ze jest on najcz¢sciej nawadniany potokami gérskimi.
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4.7

4.8

Takie cechy charakterystyczne obszaru produkgji ryzu ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese” spra-
wiaja, ze zachowuje on twardo$¢ w gotowaniu, ma dobra konsystencje i umiarkowang kleistos¢. Te
cechy, jednoglo$nie uznawane przez konsumentdw, przypisuje si¢ miedzy innymi jego mniejszej
wydajnosci i cyklowi wegetacyjnemu dluzszemu niz na innych obszarach.

Od poczatku poprzedniego stulecia ryz, ktdry jest historyczng uprawa regionu Baraggia, byt wyko-
rzystywany jako symbol w popularnych imprezach, takze o charakterze sportowym, jak np. wyscigi
rowerowe, w ktorych uczestniczyli w szczegdlnosci mistrzowie kolarstwa tacy jak Coppi, Bartali,
Magni i inni.

Oryginalny charakter regionu Baraggia i jego ryzu byl przez prawie 50 lat opisywany w ,Giornale di
Risicoltura”, wydawanym co miesigc przez ex Istituto Sperimentale di Risicoltura di Vercelli, w latach
1912-1952. Instytut wydal szereg artykulow technicznych i naukowych opisujacych charakterys-
tyczne cechy obszaru Baraggia i ryzu, ktéry byl tam uprawiany. W 1931 r. ten sam instytut zakupil
gospodarstwo uprawy ryzu w gminie Villarboit (w centrum obszaru uprawy ryzu regionu Baraggia) w
celu wykorzystania go jako osrodek badawczo-naukowy majacy na celu ulepszenie szczegdlnych cech
charakterystycznych ryzu produkowanego w regionie Baraggia. Od 1952 r. nastgpca wymienionego
powyzej miesigcznika, miesigcznik I Riso”, wydawany przez Ente Nazionale Risi (EN.R.), publikuje
rozmaite artykuly, w ktérych mowa o szczegdlnym charakterze i jakosci ryzu produkowanego na
tym obszarze.

Uprawa ryzu na obszarze Baraggia znana byla od poczatku XVI wieku; jest o niej mowa w aktach
notarialnych z 1606 r. dotyczacych gminy Salussola znajdujacej si¢ w granicach przedmiotowego
obszaru.

Organ kontrolny:

Nazwa: Ente Nazionale Risi

Adres:  Piazza Pio XI — [-20123 Milano
Tel:  (39-02) 885 51 11

Faks: —

e-mail: —

Etykietowanie: Aby objety chroniong nazwa pochodzenia CHNP ryz ,Riso di Baraggia Biellese e
Vercellese” zostal przeznaczony do spozycia, na jego opakowaniu musi znajdowaé sie szczegdlowe
oznaczenie odmiany uprawianej na przedmiotowym obszarze, a nie jakiejkolwiek innej podobnej
odmiany, nawet jesli jest dopuszczona przez obowiazujace przepisy. Stosuje si¢ rézne formy pako-
wania i opakowan, w zaleznosci od rynku przeznaczenia. Opakowania CHNP ryzu ,Riso di Baraggia
Biellese e Vercellese”, aby mogly by¢ przeznaczone do konsumpcji, musza mie¢ nastgpujaca wage
podang w kg: 0,250 — 0,500 — 1,0 — 2,0 — 5,0 — 10,0 — 25,0; ryz musi by¢ pakowany w
worki, torebki z materialu lub z plastiku spelniajagce wymagania higieniczne odpowiednie dla
produktéw spozywczych, pudetka z réznych materialéw dopuszczonych na mocy przepiséw higie-
niczno-sanitarnych dotyczacych produktéw spozywczych.

Oznaczenia, ktore musza by¢ wydrukowane na opakowaniach sg nastgpujace:
— oznakowanie (CHNP) Wspdlnoty Europejskiej;

— logo CHNP. ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese”, ktére musi znajdowac si¢ na opakowaniu wraz
ze wspomnianym oznakowaniem, napisane literami fatwymi do odréznienia, jesli chodzi o ich
wielkoé¢ i kolor;

— indywidualne znaki firmowe podmiotéw zajmujacych si¢ uprawg ryzu i zakltadéw polerujacych,
ich nazwy oraz informacje dotyczace odmiany ryzu.

Informacje wprowadzajace w blad lub nadmiernie pochlebne sa zakazane.

Produkty, do przygotowania ktorych uzywa sie CHNP ,Riso di Baraggia Biellese e Vercellese”, w tym
produkty poddane obrébce lub przetworzone, moga by¢ wprowadzone do obrotu w opakowaniach,
na ktorych znajduje si¢ odniesienie do powyzszej nazwy bez logo wspélnotowego, pod warunkiem,
ze:

— produkt o chronionej nazwie, potwierdzony jako taki, stanowi wylaczny skladnik przynaleznej
grupy towarowej;

— uzytkownicy produktu o chronionej nazwie pochodzenia zostali upowaznieni do jej uzywania
przez wiascicieli prawa do wilasnosci intelektualnej udzielonego w drodze rejestracji CHNP, zrze-
szonych w zrzeszeniu wyznaczonym przez Ministerstwo Rolnictwa i Le$nictwa jako jednostka
nadzoru. Zrzeszenie to odpowiedzialne bedzie takze za dokonywanie wpisow w odpowiednich
rejestrach i sprawowanie nadzoru nad prawidlowym uzyciem chronionej nazwy. W przypadku
braku zrzeszenia nadzorujacego, powyzsze funkcje sprawowaé bedzie Ministerstwo Rolnictwa i
Le$nictwa, jako organ wladzy panstwowej odpowiedzialny za stosowanie rozporzadzenia (EWG)
nr 2081/92.
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Logo nazwy ,RISO DI BARAGGIA Biellese e Vercellese”, ktérego cechy kolorymetryczne zostaly
szczegdlowo opisane w specyfikacji produktu, jest okragle, a w jego pierwszym planie u podstawy
przedstawione sa trzy ziarenka ryzu bielonego, ustawione jeden obok drugiego, tak jak przewaznie
widzi je konsument. Wida¢ wyraznie niewielkie zaglebienie na szczycie ziarna, gdzie znajdowal sig
zarodek ziarenka przed bieleniem.

Na bialym tle wewnatrz logo wida¢ wystylizowany rysunek masywu Monte Rosa, lodowca, z ktérego
splywaja wody zasilajace bezposrednio uprawy ryzowe w Baraggia, jedynego miejsca gdzie uprawia
si¢ ryz ,RISO DI BARAGGIA Biellese e Vercellese”.

Na szczycie logo u géry umieszczony jest napis ,RISO DI BARAGGIA”, a na dole wskazany jest
przedstawiony obszar administracyjny — Biellese. e Vercellese.

4.9 Krajowe wymogi ustawodawcze: —



