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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 105/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT

,KOAOKAZI SOTHPAY”|,KOAOKATI-TIOYAAES SOTHPAS” (KOLOKASI SOTIRAS/KOLOKASI-POULLES
SOTIRAS)

Nr UE: CY-PDO-0005-01309-3.2.2015
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy
,Kohokaot Twtmpac”/,Kohokaoi-Tlouleg Twtmpac” (Kolokasi Sotiras/Kolokasi-Poulles Sotiras)

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Cypr

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Z taksonomicznego punktu widzenia roélina ta nalezy do rodziny Araceae i do rodzaju Colocasia. Do rodzaju tego
nalezy gatunek Colocasia esculenta, ktéry wystepuje w roznych czeSciach $wiata, w tym na Cyprze. Jest to przede
wszystkim roélina stref tropikalnych, ktéra dostosowala si¢ do warunkéw panujacych na Cyprze i charakteryzuje
si¢ znacznymi wymaganiami w zakresie nawadniania.

Kolokazja jadalna, zwana réwniez taro, uprawiana jest ze wzgledu na jadalne bulwocebule, a dokladniej bulwoce-
bule gléwna i bulwocebule przybyszowe. Bulwocebula gléwna jest centralng bulwocebuly znajdujacy si¢ ponizej
powierzchni gleby i nazywa si¢ ,kolokasi”. Male bulwocebule przybyszowe wyrastaja na bokach centralnej bulwo-
cebuli i nazywajg si¢ ,poulles”.

Kolokazja jadalna uprawiana jest gléwnie na czerwonoziemach w regionie Sotira; produkt tej uprawy, ze wzgledu
na swoje szczeg6lne cechy, znany jest powszechnie pod nazwa ,Kolokasi Sotiras” w przypadku bulwocebuli gtow-
nej i ,Kolokasi-Poulles Sotiras” w przypadku bulwocebul przybyszowych.

Charakterystyczne wlasciwosci produktu
Wtlasciwosci fizyczne

Ksztalt ,Kolokasi Sotiras”: cylindryczny, o najwigkszej Srednicy w okolicy $rodka bulwocebuli i o lekko zaokraglo-
nych lub szpiczastych koncach.

Ksztalt ,Kolokasi-Poulles Sotiras™: jej gléwne wlasciwosci to: a) zakrzywienie; b) mniejszy rozmiar i wigksza delikat-
no$¢ w poréwnaniu z kolokazja jadalng; oraz c) szpiczasty wyzszy koniec.

Rozmiary: maksymalna dlugos¢ ,Kolokasi Sotiras” wynosi 30 cm, minimalna dtugo$¢ wynosi 10 cm, maksymalna

Srednica wynosi 15 ¢cm, minimalna $rednica wynosi 5 cm. W przypadku ,Kolokasi-Poulles Sotiras” nie okreslono
maksymalnych ani minimalnych rozmiaréw.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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Wtasciwosci organoleptyczne

Wilasciwosci te dotycza zaréwno ,Kolokasi Sotiras”, jak i ,Kolokasi-Poulles Sotiras”.
Konsystencja: gladka powierzchnia pokryta bardzo malymi naro$lami o nieregularnych ksztattach.

Kolor z zewnatrz: bulwocebula gléwna/przybyszowa jest jasnobrazowa o ciemniejszym odcieniu w poblizu oczek;
podczas skrobania nieregularnie przybiera biala barwe. ,Stopka” znajdujaca si¢ u podstawy bulwocebuli gléwnej/
przybyszowej, zwana réwniez przez lokalnych producentéw ,mousoulos”, jest barwy bialawej, prawie identycznej
jak barwa wewnatrz bulwocebuli.

Kolor migzszu: bialawy do lekko zéltego (barwy ochry) z malymi brunatnymi punktami na calej powierzchni,
ktora jest stosunkowo wilgotna z uwagi na zawarto$¢ soli szczawianu wapnia; ze wzgledu na ich obecno$¢, aby
,Kolokasi Sotiras” byla zdatna do spozycia przez ludzi, nalezy ja upiec lub ugotowaé. Powierzchnia migzszu jest
gladka i zawiera bardzo male ziarna skrobi.

Zapach: od neutralnego do braku zapachu.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkeji od przygotowania materialu rozmnozeniowego rodlin po skrobanie odbywaja si¢ na
wyznaczonym obszarze.

3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Wyznaczony obszar geograficzny sklada si¢ z dzialek, ktorych glebe zakwalifikowano jako czerwonoziemy i ktére
znajduja si¢ na obszarze dystryktu Famagusta, w granicach administracyjnych miejscowosci Sotira, Avgourou, Fre-
naros i Liopetri.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
Specyfika produktu

,Kolokasi Sotiras” i ,Kolokasi-Poulles Sotiras” charakteryzuja si¢ nastepujacymi szczegélnymi cechami:

a) wysoka i waska bulwocebulg gléwna o ksztalcie cylindrycznym i zakrzywionymi bulwami przybyszowymi;

b) jednolita powierzchnig bulwocebuli (po oskrobaniu) z nielicznymi naro$lami lub bez narosli;

c) bieleniem si¢ skorki wynikajagcym z usuniecia ziemi i duzej czesci skorki wskutek skrobania bulwocebuli nozem.

Dzigki tym wiasciwosciom konsumenci mogg z latwoscig odrézni¢ ,Kolokasi Sotiras” i ,Kolokasi-Poulles Sotiras”
od podobnych produktéw pochodzacych z innych regiondw, natomiast stosowanie materialu do wegetatywnego
rozmnazania pochodzgcego z weczesniejszej uprawy na wyznaczonym obszarze gwarantuje zachowanie tych
wlhasciwosci.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu

(w przypadku ChINP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)
Podsumowujac, uprawa kolokazji jadalnej na Cyprze pokryla si¢ z uprawg na wyznaczonym obszarze gléwnie ze
wzgledu na umiejetnosci producentéw polaczone z korzystnymi warunkami glebowo-klimatycznymi.

Specyfika obszaru geograficznego

Wysokos§¢ nad poziomem morza: wyznaczony obszar geograficzny jest polozony na wschodnim kraficu Cypru,
mniej niz 14 km od morza; jego wysokos$¢ nad poziomem morza nie przekracza 80 m. Gleba jest dosy¢ gleboka
a teren plaski o stosunkowo regularnym nachyleniu od strony wewnetrznej ladu w kierunku wybrzeza.
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Wiasciwosci czerwonoziemdw: Sotira jest regionem, w ktérym skupia si¢ wigkszo$¢ wystepujacych na Cyprze gleb
zakwalifikowanych jako czerwonoziemy. Chodzi o gleby znajdujace si¢ na terenach plaskich lub lekko nachylonych,
ciezkie, o duzej zawartosci gliny, o zdolnosci retencyjnej w przedziale 30-35 % i zdolnosci sorpcyjnej w przedziale
28-33 %. Gleby te w warunkach zwyklej wilgotnosci sa zasadniczo kruche i bardziej porowate, charakteryzuja sie
wigkszg przepuszczalno$cig 1 wigksza zdolnoscia do odwadniania niz cigzkie gleby aluwialne. Odczyn pH gleby
wynosi ok. 7,5-8,0, a jej kationowa pojemno$¢ sorpcyjna wynosi ok. 28-33 me/100 g. Zawarto$¢ materii orga-
nicznej w warstwie uprawnej wynosi zasadniczo 0,5-2 %, za§ w podglebiu wynosi ponizej 1 %. Wszystkie te czyn-
niki przyczyniajg si¢ w znaczacy sposéb do rozwoju i do wytrzymaloéci roéliny, majg réwniez wplyw na jako$é
i liczbe produkowanych bulwocebul, poniewaz kolokazja jadalna preferuje gleby ciezkie, glebokie, o duzej zdolno-
$ci do odwadniania, kruche i o duzej zdolnosci retencyjnej. Ponadto uwaza si¢, ze wspomniane wczesniej czynniki,
w szczegdlnosci zyzno$¢ gleby, sa niezmiernie wazne w uprawie kolokazji jadalnej, gdyz przyczyniaja si¢ do roz-
woju zdrowego systemu korzeniowego, umozliwiajac lepsza i wigksza asymilacje substancji odzywczych
i w zwigzku z tym lepsze plony.

Warunki klimatyczne: warunki klimatyczne wyznaczonego obszaru geograficznego charakteryzujg si¢ nastepuja-
cymi cechami:

— stosunkowo tagodnymi zimami (listopad-luty), ze $rednimi temperaturami 16-18 °C i $rednimi temperaturami
minimalnymi nie schodzacymi ponizej 8 °C,

— stosunkowo niewysokimi temperaturami w lecie (maj-wrzesien), ze $rednimi temperaturami w przedziale 21—
29°C,

— wysoka wilgotnoscia wzgledng ze $rednimi warto$ciami w przedziale 58-79 % w ciagu calego roku.

Warunki te skladajg si¢ na profil klimatu wyznaczonego obszaru, ktéry jest odpowiedni w stosunku do potrzeb
uprawy kolokazji jadalnej, gdyz jest ona zasadniczo rosling termofilng, ktéra wymaga $redniej dziennej tempera-
tury powyzej 21 °C i jest wysoce wrazliwa na mrozy. Dlatego tez, ze wzgledu na wrazliwo$¢ termiczng, kolokazja
jadalna jest roslina, ktéra rozwija si¢ w strefach réwninnych, takich jak wyznaczony obszar geograficzny, gdzie
w zwiazku z bliskim polozeniem morza wystepuje mniejsza zmienno$¢ temperatury oraz mniejsza réznica tempe-
ratury miedzy dniem i nocg.

Czynniki ludzkie: czynnik ludzki uksztaltowal z czasem szczegélne praktyki rolne, ktére decyduja o wiasciwo-
Sciach produktu i przyczyniaja sie do jego produkgji. Praktyki te obejmuja:

a)  wybdr materialu rozmnozeniowego: producenci przyjeli zestaw praktyk zwigzanych z wyborem materialu
rozmnozeniowego i obchodzeniem si¢ z tym materialem pochodzacym z wcze$niejszej uprawy, zwanym przez
producentéw ,siewka”. Producenci wybierajg jako siewki gléwne bulwocebule lub male bulwocebule przybyszowe
cale i zle uksztalttowane lub kawalki gléwnych bulwocebul, uwazajac przy tym, aby posiadaly one wystarczajacy
liczbe oczek.

Producenci przechowujg material rozmnozeniowy bez dostgpu $wiatla, przykrywajac go ziemig i trocinami az do
dnia sadzenia lub pozostawiajg niektére roliny w ziemi az do dnia (nastgpnego) sadzenia, gdy zostajg one
wyrwane i niezwlocznie zasadzone, stanowigc tym samym nowy material rozmnozeniowy. Ponadto niektére
dziatki obsadza si¢ wylacznie w celu produkcji materialu rozmnozeniowego na nastepny rok, przy czym do tego
celu preferowane sg dziatki, ktére s odtogowane lub na ktérych uprawiano wczesniej rosliny straczkowe;

b) technike obsypywania ziemia: gdy kolokazja jadalna osiaga wysoko$¢ 70-80 cm, specjalne obsypywarki
mechanicznie obsypuja je ziemia, przenoszgc ziemi¢ z gory bruzdy ku podstawie rosliny i zakrywajac w ten spo-
sob ltodyge do wysokosci ok. 30-40 cm. Mozna réwniez obsypywaé roSliny ziemia recznie przy uzyciu motyki.
Obsypywanie odbywa si¢ co najmniej raz podczas okresu wegetacji, a niezwlocznie po nim nastepuje podlewanie.
Taka praktyke rolng ulatwia konsystencja, sklad i przede wszystkim struktura czerwonoziemdéw znajdujacych si¢ na
wyznaczonym obszarze geograficznym. Stabilna struktura gleby, ktéra nie ulega fatwo erozji pod wplywem wody
pochodzacej z nawadniania lub pod wplywem deszczu, ulatwia mianowicie nanoszenie ziemi u podstawy rosliny
oraz jej réwnomierne rozlozenie. W polaczeniu z porowatoscig, ktora przyczynia si¢ do dobrego napowietrzenia
gleby, czynniki te tworzg warunki wzrostu roéliny, dzigki ktérym bulwocebula osigga charakterystyczny dla ,Kolo-
kasi Sotiras” duzy rozmiar i wydluzony ksztalt. W innych warunkach bulwocebula pozostalaby mala i okragla;

¢) technike skrobania: po zbiorach bulwocebule gléwne i przybyszowe transportuje si¢ do skladu rolnego,
tj. zaaranzowanego pomieszczenia lub punktu pakowania producenta, gdzie odbywa si¢ skrobanie. Czynno$¢ ta,
stanowiaca element szczegdlnych umiejetnosci producenta lub jego rodziny, odbywa si¢ na wyznaczonym obszarze
w poblizu uprawianych dzialek z uwagi na niewielkg odleglos¢ i dostepng przestrzen. Skrobanie polega na calko-
witym oczyszczeniu bulwocebuli gléwnej/przybyszowej z ziemi i nieczystoci przy pomocy noza, tak aby stala sie
ona biala. Oczywiste jest, ze podczas skrobania usuwa si¢ wigksza czes¢ skorki bulwocebuli w celu pozbycia sig
przyczepionej do niej ziemi. Skrobanie odbywa si¢ w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego, gdyz jest
ono jednym z aspektéw umiejetnosci mieszkaficow i rolnikéw tego regionu, ktére przekazujg oni z pokolenia na
pokolenie. Nalezy zauwazy¢, ze skrobanie praktykuje si¢ wylacznie na wyznaczonym obszarze geograficznym, nie
jest za$ ono praktykowane w zadnym innym regionie Cypru, gdzie uprawia si¢ kolokazje jadalna;
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d) przechowywanie dojrzatych bulwocebul w ziemi i stopniowe zbiory:

ze wzgledu na to, ze kolokazje jadalng mozna przechowywal przez pewien czas w ziemi, producenci organizuja
zbiory w oparciu o dzienne potrzeby rynku. Zgodnie z do$wiadczeniem producentéw, ale réwniez ze wzgledu na
fizjologie rosliny, bulwocebule moga ulec zniszczeniu wylgcznie w przypadku dlugich mrozéw, co w tym regionie
nie zdarza si¢ prawie nigdy. Producenci wiedza z wlasnego do$wiadczenia, ile kolokazji jadalnych sa w stanie
codziennie sprzedaé, i dostosowujg do tego wielko$¢ zbioréw. Z uwagi na te szczegdlng ceche kolokazje jadalng
nazwano ,skarbonka”, gdyz producenci dysponuja produktem ,fatwym w przechowywaniu”, moggcym im zapew-
ni¢ staly dochdd, ktdérego wysoko$¢ znajg z wyprzedzeniem. Przechowywanie dojrzalych bulwocebul w ziemi sta-
nowi element umiejetno$ci producentéw z wyznaczonego obszaru geograficznego i nie praktykuje si¢ go
w zadnym innym regionie Cypru, gdzie uprawia si¢ kolokazje jadalna.

Czynniki historyczne:

wedlug niektérych Zrédet kolokazje jadalng przywieziono na teren regionu Sotira z pétwyspu Karpas na poczatku
XX w. Poczgtkowo uprawa kolokazji jadalnej ograniczala si¢ do kilku dzialek usytuowanych w poblizu morza,
nienalezacych do obszaru czerwonozieméw tego regionu. Stopniowo uprawa ta przeniosta si¢ jednak w glab ladu
(w poblize miejscowosci Sotira), gdzie gleby nazywane sg ,czerwonoziemami” i okazalo si¢, ze ich sklad i ich lep-
sza zdolnos¢ retencyjna przyczyniajg si¢ w znacznym stopniu do poprawy jakosci produktu pod wzgledem jego
rozmiaru, jednorodnosci ksztaltu, wydajnosci i konsystencji.

Uprawa kolokazji jadalnej upowszechniala si¢ w regionie Sotira w ciggu XX w. powoli, lecz regularnie, a jej inten-
syfikacja nastgpita po 1974 r., aby zapelni¢ pustke po utracie upraw znajdujacych si¢ w pdélnocnej czesci Cypru.
Chociaz ,Kolokasi Sotiras” nie stanowita nigdy gtéwnej uprawy w regionie, prowincjonalne stuzby ds. rolnictwa
w Famagusta prowadzily w latach 90. XX w. oddzielng dokumentacje¢ w celu poprawy systeméw nawadniania oraz
przeprowadzenia rejestracji producentéw ,Kolokasi Sotiras”. Potwierdza to tre§¢ niedawnego dokumentu (2013 r.)
prowincjonalnych stuzb ds. rolnictwa w Famagusta, w ktérym wskazano, ze 139 ze 179 producentéw (77 %) kolo-
kazji jadalnej w prowingji znajduje si¢ w regionie Sotira. Zgodnie ze spisem z 1990 r. przeprowadzonym przez to
samo biuro prowincjonalne i figurujgcym w dokumentacji dotyczacej kolokazji jadalnej, catkowita powierzchnia
upraw kolokazji jadalnej w regionie Sotira wynosita 100 ha, przy calkowitej powierzchni w prowincji Famagusta
wynoszacej 130 ha (77 %), co stanowi potwierdzenie silnej koncentracji tej uprawy, ktora nastapita z biegiem czasu
w regionie. Nalezy zauwazy¢, ze pozostali producenci pochodzg z innych miejscowosci znajdujacych si¢ na wyzna-
czonym obszarze geograficznym. Ponadto fakt, Ze koncentracja produkeji kolokazji jadalnej w regionie Sotira prze-
kracza 90 %, znajduje potwierdzenie w poréwnaniu danych dotyczacych produkeji na wyznaczonym obszarze geo-
graficznym z danymi dotyczacymi cypryjskiej produkeji ogblem w oparciu o dane dostarczone przez instytut
statystyczny.

Aspekt kulturowy:

,Kolokasi Sotiras” jest gtéwnym skladnikiem znanego, tradycyjnego, lokalnego przepisu na ,kapama” z kolokazji
jadalnej, ktore to danie spotyka si¢ z duzym zainteresowaniem oséb odwiedzajacych ten region. Kolokazja jadalna
jest rowniez waznym elementem regionalnej kultury i cywilizacji, co znajduje potwierdzenie w organizowanym
tradycyjnym festiwalu kolokazji jadalnej. Festiwal ten organizowano nieregularnie w latach 70. XX w., a ostatnio
stowarzyszenie regionu Sotira przywrécito go w formie corocznej imprezy organizowanej przy wsparciu wladz
gminnych. ,Kolokasi Sotiras” i ,Kolokasi-Poulles Sotiras”, jako produkty o unikalnych wiasciwosciach i catkowicie
identyfikowane z regionem, stanowig réwniez przedmiot réznych imprez, w ktérych uczestnicza organizacje
i instytucje dzialajace na szczeblu gminy.

Cecha wyrézniajaca liscie kolokazji jadalnej, ktérych nie atakujg zadne pasozyty ani choroby, znajduje odzwiercie-
dlenie w lokalnym wyrazeniu ,jeste$ jak lis¢ kolokazji”, ktére odnosi si¢ do osoby, ktérej nic nie przeszkadza
i ktérej nie dotykaja zadne problemy.

Odeslanie do publikadji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/F3FF567F4E8FF1C5C2257B97003 9D 8EF/$file/TIpodiaypagéc%2 0Kolokaot
%202 wtpac%20_%20Kohokaot%20TTouAes%20Zwtrpag.pdf
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