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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 271/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 51 roz-
porzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 11512012 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
,POMODORO DI PACHINO”
Nr UE: PGI-IT-02131 - 5.4.2016
ChNP ( ) ChOG (X)
1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consorzio di Tutela dell'IGP Pomodoro di Pachino [Konsorcjum ochrony ChOG Pomodoro di Pachino]

Adres: Via Nuova sn
96018 Marzamemi (SR)
ITALIA

Tel. +39 0931595106
Faks  +39 0931595106
E-mail: segreteria@igppachino.it

Consorzio di Tutela dell'IGP Pomodoro di Pachino jest uprawnione do zloZenia wniosku o zatwierdzenie zmiany zgod-
nie z art. 13 ust. 1 dekretu nr 12511 Ministerstwa Polityki Rolnej, Spozywczej i Lesnej z dnia 14 pazdziernika
2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wihochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [ Nazwa produktu

— X Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— [0 Dowéd pochodzenia

— X Metoda produkgji

— [0 Zwigzek

— [ Etykietowanie

— [X Inne: aktualizacja odniesienia do przepiséw

4. Rodzaj zmian

— [X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca sie do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.
5. Zmiany
Opis produktu

Art. 2 specyfikacji produktu
1. Zdanie:
,ChOG »Pomodoro di Pachino« odnosi si¢ do nastepujacych trzech typéw pomidoréw:
— okragly gladki,
— zebrowany,
— wiSniowy.”
przyjmuje nastgpujace brzmienie:
,ChOG »Pomodoro di Pachino« odnosi si¢ do nastepujacych typéw pomidordw:
— okragly gladki,
— zebrowany,
— wisniowy,
— Sliwkowy i Sliwkowy typu mini-plum.”.

Art. 2 zostal zmieniony przez dodanie nowego typu owocéw: pomidoréw Sliwkowych i liwkowych typu mini-
plum. S3 to pomidory kiSciowe, ktére Swietnie nadajg si¢ do soséw i salatek mieszanych. Owoce majg ksztalt
podtuzny przypominajacy daktyle. W zaleznosci od odmiany masa pojedynczego owocu wynosi od 15 do 35 g.

Producenci wystapili z wnioskiem o dodanie pomidoréw §liwkowych i sliwkowych typu mini-plum do typologii,
tak aby nie dyskryminowaé rolnikéw prowadzacych dzialalno$¢ na obszarze produkcji ChOG ,Pomodoro di
Pachino”, ktéry zostal zidentyfikowany jako ,okreslony obszar geograficzny”.

Pomidory $liwkowe i $liwkowe typu mini-plum uprawiano — mimo ze w malych ilosciach — od lat 80. XX wieku
i podobnie do trzech pozostatych typéw (pomidory okragle gladkie, zebrowane, wiSniowe) czerpig one korzysci
z charakterystycznych cech tego obszaru geograficznego.

Dzigki swojej popularnoéci na rynkach pomidory Sliwkowe i Sliwkowe typu mini-plum stanowia obecnie znaczng
cze$¢ produkgji, poréwnywalna do produkeji innych typéw podlegajacych ChOG ,Pomodoro di Pachino”. Dodanie
pomidordéw sliwkowych i $liwkowych typu mini-plum do typologii pozwoli na ochrong produktu poprzez jego powia-
zanie z obszarem produkcji oraz wzbogaci ChOG, zapewniajac konsumentom gwarancje pochodzenia produktu.

W zwigzku z tym wnioskuje si¢ o zmiang specyfikacji produktu oraz jednolitego dokumentu.

Metoda produkgji

Art. 4 specyfikacji produktu

2. Zdanie:

,— rozsadzanie odbywa si¢ miedzy sierpniem a lutym, z wyjatkiem pomidoréw wisniowych, ktére mogg by¢
rozsadzane w ciagu calego roku;”

przyjmuje nastepujace brzmienie:

,— rozsadzanie odbywa si¢ miedzy sierpniem a lutym, z wyjatkiem pomidoréw wisniowych, Sliwkowych
i Sliwkowych typu mini-plum, ktére moga by¢ rozsadzane w ciggu calego roku;”.

3. Zdanie:

,Maksymalna produkcja ChOG »Pomodoro di Pachino« nie moze przekroczy¢ nastepujacych wartosci dla kaz-
dego typu:

— pomidor okragly gladki: 120 ton/ha,
— pomidor zebrowany: 90 ton/ha,

— pomidor wisniowy: 70 ton/ha.”
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przyjmuje nastgpujgce brzmienie:

,Maksymalna produkcja ChOG »Pomodoro di Pachino« nie moze przekroczy¢ nastepujacych wartosci dla kaz-
dego typu:

— pomidor okragly gladki: 120 ton/ha,

— pomidor zebrowany: 90 ton/ha,

— pomidor wisniowy: 70 ton/ha,

— pomidor §liwkowy i §liwkowy typu mini-plum: 90 ton/ha.”.

W zwigzku z dodaniem nowego typu pomidora nalezy zmieni¢ art. 4, wskazujac w specyfikacji produktu okres
rozsadzania oraz maksymalng produkcje.

Pomidor $liwkowy i $liwkowy typu mini-plum pozwala na uzyskanie produktéw wysokiej jakosci, przy wydajnosci
do 90 ton/ha, i podobnie jak pomidor wisniowy moze by¢ przesadzany w ciagu calego roku.

Inne [aktualizacja odniesienia do przepisow]

Odniesienia do rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 (') zastgpuje si¢ odniesieniami do rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012.

JEDNOLITY DOKUMENT
,POMODORO DI PACHINO”
Nr UE: PGI-IT-02131 - 5.4.2016
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Tytul

,Pomodoro di Pachino”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ChOG ,Pomodoro di Pachino” odnosi si¢ do pomidoréw $wiezych odmiany
Lycopersicum esculentum Mill i wytwarzanych w wyznaczonym obszarze.

ChOG ,Pomodoro di Pachino” odnosi si¢ do nastepujacych typéw pomidoréw:
— okragly gladki,

— zebrowany,

— wiSniowy,

— Sliwkowy i Sliwkowy typu mini-plum.

Pomidor ,Pomodoro di Pachino” posiada nast¢pujace cechy podstawowe:

— jedrny migzsz,

— male wglebienie tozyskowe,

— duza zawarto§¢ cukru spowodowana iloscig rozpuszczalnych substancji stalych przekraczajacy 4,5 °Brix.
Pomidory powinny naleze¢ do kategorii extra i I oraz by¢:

— cale,

— o $wiezym wygladzie,

(") Dz.U.L 93 z 31.3.2006, 5. 12.
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— zdrowe (bez produktéw z oznakami gnicia lub innego naruszenia powodujgcego ich nienadawanie si¢ do
spozycia),

— czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
— bez obcych zapachéw lub smakéw.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Pomidor ,Pomodoro di Pachino” jest uprawiany na okre$lonym obszarze geograficznym, pod ostonami (inspekt lub
tunele przykryte folia polietylenowa lub innym materialem). Jezeli uprawa odbywa si¢ latem dla ochrony mozna
stosowaé odpowiednie struktury pokryte siatkg przeciwko insektom.

Uprawa bezglebowa nie jest dopuszczalna.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pomidor ChOG ,Pomodoro di Pachino” moze by¢ pakowany w dniu zbioru bezposrednio w gospodarstwie lub
w odpowiednich zakladach pakowania.

Czynnosci konfekcjonowania i pakowania musza odbywaé si¢ w zakladach znajdujacych sie, przynajmniej cze-
$ciowo, na terenie gmin w obszarze produkcji. Pakowanie w obszarze produkgji jest konieczne, aby na etapie
wprowadzania do obrotu unikngé wszelkich strat zwiazanych z uszkodzeniami powierzchni owocu mogacymi
powodowaé tworzenie si¢ plesni i w konsekwencji wycofanie produktu ze sprzedazy.

W momencie ich wprowadzania do obrotu pomidory objete ChOG ,Pomodoro di Pachino” nalezy pakowaé
w rdznego rodzaju nowe opakowania jednorazowego uzytku zgodne z obowiazujacymi przepisami, przy czym
catkowita masa nie przekracza 10 kg.

Na kazdym opakowaniu bedzie umieszczana pokrywa w taki sposéb, aby mozna bylo wyja¢ zawarto$¢ bez jej
uszkadzania. Dopuszczalne jest takze wprowadzanie do obrotu w opakowaniach otwartych, o ile kazdy owoc
oznaczono za pomocg przyklejanej etykiety, na ktorej znajduje si¢ specyficzne logo ChOG ,Pomodoro di Pachino”.

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Na opakowaniu powinny znalez¢ si¢ nastgpujgce elementy:

— przedstawione ponizej specyficzne logo:

— nazwa podmiotu pakujacego lub wysylajacego,
— cechy handlowe: rodzaj, kategoria i masa paczki,
— tekst: ,pomodoro prodotto in coltura protetta” (pomidory wyprodukowane pod ostong),
— symbol Unii Europejskiej.
4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji pomidora ,Pomodoro di Pachino” obejmuje caly obszar gmin Pachino i Portopalo di Capo Pas-
sero oraz czg§¢ obszaru gmin Noto (prowincja Syracuse) i Ispica (prowincja Raguse), znajdujacych sie
w poludniowo-wschodniej czg¢sci Sycylii.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Pomidor ,Pomodoro di Pachino” jest wytwarzany w szczeg6lnym obszarze, gdzie wystepuja wysokie temperatury
a calkowita ilo$¢ promieniowania stonecznego, obliczona dla calego roku, jest najwieksza na kontynencie europej-
skim (dane opracowane na podstawie informacji przekazanych przez satelity Landsat i Meteosat). Z uwagi na bli-
sko$¢ morza klimat jest umiarkowany a przymrozki wystepuja rzadko, zimg lub wiosna.
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Czynniki te doprowadzily do rozwoju uprawy pod ostong. Ekspansja ta, w polaczeniu z jakoScig wody do nawad-
niania, ktérej zasolenie wynosi od 1500 pSjcm do 10 000 pS/cm, narzuca producentom z tego szczegdlnego
obszaru geograficznego wybory dotyczace uprawy i jednoczesnie okresla cechy organoleptyczne pomidora ,,Pomo-
doro di Pachino”.

Powodzenie pomidora ,Pomodoro di Pachino” wigze si¢ przede wszystkim z wczesnym dojrzewaniem produktu,
ktore lokalni rolnicy zaobserwowali od pierwszych zbioréw. Do tej cechy mozna dodaé inne elementy, ktére kon-
sument mogt z czasem docenié, w szczegdlnoéci smak, konsystencje migzszu, blyszczaca skorke oraz okres prze-
chowywania po zbiorze, i ktére pozwolily na zaistnienie nazwy na rynkach.

Pomidor jest sztandarowym produktem ogrodnictwa regionu Pachino. Pierwsze uprawy, datowane na 1925 r.,
znajdowaly si¢ wzdluz linii brzegowej w gospodarstwach, ktére posiadaly wodg¢ do nawadniania pochodzacy ze
zrodet podziemnych.

Te pierwsze do$wiadczenia pokazaly, ze produkcja pomidoréw uprawianych w tym obszarze wyprzedzala inne
obszary o okolo 15-20 dni.

Bardzo rozpowszechniona uprawa winoroéli ograniczyla jednak zainteresowanie tg uprawa. W latach 50. pomidor
zaczal by¢ uprawiany na wigkszych powierzchniach, umiejscowionych nadal wzdluz linii brzegowej, technikg
pedzenia i ochrony upraw w stadium poczatkowym. Chociaz na linii brzegowej wystepuja korzystne warunki tem-
peraturowe, jest ona narazona na gwaltowne i wyjatkowe spadki temperatury oraz znaczne wahania termiczne
miedzy dniem a nocg, ktére kilkakrotnie doprowadzily do calkowitego zniszczenia upraw ogrodniczych.

Najbardziej powszechne techniki uprawy pod ostong polegaja na indywidualnej ochronie kazdej rosliny za pomoca
galeziakéw opuncji figowej, dachéwek plaskich lub slomianek, mat ze stomy przeplatanych stalowym drutem
i wzmocnionych tyczkami z trzciny. Na poczatku lat 60. pojawily si¢ pierwsze inspekty, ktére byly zwyklymi klat-
kami z trzciny przykrytymi folia polietylenowa. Z biegiem lat struktury te stawaly si¢ coraz mocniejsze i trady-
cyjna trzcing zastapiono palikami z kasztanowca i skrzynka z drewna $wierku. Mozna wigc uznaé, ze uprawa pod
ostong jest wynikiem procesu, ktéry rozpoczal sic w sposéb prawie naturalny, aby przyspieszy¢ uprawe i zbior
pomidora.

Po powaznym kryzysie, ktéry dotknal uprawe winorosli w latach 70. nastapito szybkie przeksztalcenie wielu
obszaréw uprawy winoro§li w obszary uprawy w inspektach oraz pojawienie si¢ pierwszych form spéldzielni,
ktére rozpoczely wprowadzenie do obrotu produktu pod nazwg obszaru pochodzenia ,Pachino”.

Wraz z ulepszeniem technik uprawy dzigki korzystaniu z nowoczesnych sposobéw ukierunkowanego nawadniania
upowszechnily si¢ inspekty z ocynkowanej blachy.

W ten sposéb z biegiem czasu renoma pomidora ,Pomodoro de Pachino”, zwigzana z wyjatkowymi cechami jako-
$ciowymi owocow, rozpowszechnila si¢ na rynkach krajowych i zagranicznych.

Wyjatkowe warunki glebowe i klimatyczne obszaru produkcji nadaja produktowi cechy jakosciowe, ktére w pola-
czeniu z przyjetymi przez producentéw technikami produkcji nadajg tej uprawie charakter typowej dzialalnosci
w tym obszarze geograficznym.

Na jako§¢ pomidora ,Pomodoro di Pachino” wplywaja jego szczegdlne cechy, czyli smak, konsystencja miazszu,
blyszczaca skorka, jedrno$¢ oraz dlugi okres przechowywania po zbiorze. Te doceniane przez konsumenta cechy
czynig z pomidora ,Pomodoro di Pachino” poszukiwany na rynku produkt, ktérego renoma i reputacja przekra-
czajg granice kraju.

Odeslanie do publikacdji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Organ administracji wszczgt krajowq procedure sprzeciwu, publikujgc wniosek o uznanie ChOG ,Pomodoro di Pachino”
w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej (Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana) nr 40 z dnia 19.2.2016 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie internetowe;:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Spozywczej i Le$nej (Ministero delle politiche agricole alimen-
tari e forestali) (http://www.politicheagricole.it) po kliknieciu w zakladke Prodotti DOP e IGP (u géry po prawej stronie
ekranu), nastepnie w zakladke Prodotti DOP, IGP e STG (z lewej strony ekranu), a nastepnie Disciplinari di produzione
all’esame dell'UE.
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