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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 374/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT
»LUCQUES DU LANGUEDOC”
Nr UE: FR-PDO-0005-01375 — 24.9.2015
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy
,Lucques du Languedoc”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Francja
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Oliwka ,Lucques du Languedoc” jest oliwka zielong, cala, nie gnieciona ani nie krojong. Oliwki pozbawia si¢ gory-
czy poprzez zastosowanie roztworu zasadowego, a sprzedaje si¢ je w schlodzonej lub pasteryzowanej solance.

Pod wzgledem wygladu owoc i pestka sg charakterystyczne: owoc ma zielong barwe i asymetryczny, wyginajacy sig
w potksiezyc ksztalt. Migzsz ma jasny kolor. Pestka ma ksztalt polksiezyca.

Skorka jest cienka, niepomarszczona. Moze by¢ nieco nieréwna.
Pod wzgledem wlasciwosci smakowych oliwki ,Lucques du Languedoc” charakteryzujg si¢:

— szczeg6lng konsystencja: zgodnie z metodg analizy sensorycznej Migdzynarodowej Rady ds. Oliwy z Oliwek jej
twardo$¢ wynosi 22,5 na 10, widknisto$¢ — <3,5 na 10, a krucho$¢ 22 na 10,

— nieznaczng wyczuwalnoscia goryczki oraz kwasowosci lub ich brakiem,

.....

skoszonego siana,
— $rednio stonym posmakiem.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Oliwki pochodza wylacznie z odmiany Lucques.
3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Produkcja, zbidr i przetwarzanie oliwek musza odbywac sie na obszarze geograficznym.
3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Jezeli przeprowadza si¢ pasteryzacje, musi ona odbywac si¢ na obszarze geograficznym.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.



C374/8 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 13.10.2016

Oliwki ,Lucques du Languedoc” s3 bowiem produktem delikatnym, wrazliwym na manipulacje, nalezy je wigc
zanurzal w solance i ewentualnie poddawaé pdzniejszej pasteryzacji jak najblizej miejsca zbioru. Obowigzek prze-
prowadzania pasteryzacji na okreSlonym obszarze uzasadnia ponadto wiedza zdobyta przez przedsi¢biorcow
w zakresie wlasciwosci organoleptycznych produktu i jego delikatnosci. Dzigki opanowaniu procesu produkdji
przez przedsigbiorcéw z branzy zachowuje si¢ wigc wlasciwosci produktu, réwniez po pasteryzacji. Co wigcej,
w celu ograniczenia wplywu pasteryzacji na jako$¢ produktu, przeprowadzanie tego etapu na okreslonym obszarze
pozwala na szybkie wdrozenie kontroli produktu.

Dozwolona wielko§¢ oliwek odpowiada maksymalnej liczbie 37 owocéw na 100 gramoéw.

Partie oliwek musza by¢ jednorodne pod wzgledem wielkosci i barwy.

Oliwki posiadajagce wady nie stanowia wigcej niz 3 % wykorzystywanych oliwek, przy czym uwzglednia si¢ naste-
pujace wady:

— Owoce pomarszczone,

— wady skorki niemajgce wplywu na miazsz,

— szkody spowodowane przez muszke oliwng,

— wady skérki spowodowane przez grad,

— wystepowanie ogonkéw,

— oliwki zmieniajace kolor.

3.6. Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkcji oliwek ,Lucques du Languedoc” obejmuje zachodnig cze$¢ departamentu Aude
i wschodnig czg$¢ departamentu Hérault. Sklada si¢ on z gmin nalezacych do nastgpujacych kantonéw (,Code offi-
ciel géographique” INSEE z dnia 1 stycznia 2015 r.):

w departamencie Aude:

Coursan, Narbonne-1, Narbonne-2, Narbonne-3, Salléles-d’Aude, Fabrezan (gminy Luc-sur-Orbieu i Saint-André-de-
Roquelongue); Lézignan-Corbiéres (gminy Argens-Minervois, Cruscades, Homps, Ornaisons, Tourouzelle); Rieux-
Minervois (wszystkie gminy z wyjatkiem: Cabrespine, Castans, Citou, Lespinassiere, Limousis, Trassanel); Sigean
(gminy: La Palme, Peyriac-de-Mer, Portel-des-Corbieres, Roquefort-des-Corbicres, Sigean); Trebes (gminy: Badens,
Blomac, Bouilhonnac, Floure, Marseillette, Trébes); Villemoustaussou (gmina Malves-en-Minervois).

w departamencie Hérault:

Agde, Béziers-2, Béziers-3, Cazouls-les-Béziers, Frontignan, Lattes, Meze, Montpellier-1, Montpellier-2, Montpellier-3,
Montpellier-4, Montpellier-5, Montpellier - Castelnau-le-Lez, Pézenas, Pignan, Béziers-1 (z wyjatkiem gminy Valras-
Plage); Clermont-I'Hérault (gminy: Aspiran, Bédarieux, Bousquet-d’Orb, Brignac, Canet, Ceyras, Clermont-I'Hérault,
Lacoste, Liausson, Mérifons, Mouréze, Nébian, Octon, Paulhan, Saint-Félix-de-Lodez, Salasc, La Tour-sur-Orb,
Valmascle, Villemagne-I'Argentiére, Villeneuvette); Le Cres (gminy Le Crés i Vendargues); Gignac (wszystkie gminy
z wyjatkiem Argelliers i La Boissiére); Lodéve (gminy: Le Bosc, Brissac, Causse-de-la-Selle, Celles, Foziéres, Lauroux,
Lavalette, Lodéve,/ Olmet-et-Villecun, Pégairolles-de-Bueges, Pégairolles-de-I'Escalette, Poujols, Le Puech, Saint-André-
de-Bueges, Saint-Etienne-de-Gourgas, Saint-Jean-de-Bueges, Saint-Jean-de-la-Blaquiere, Saint-Privat, Soubes, Soumont,
Usclas-du-Bosc); Lunel (gminy Saint-Just i Saint-Nazaire-de-Pézan); Mauguio (wszystkie gminy z wyjatkiem: La Grande-
Motte, Palavas-les-Flots, Valergues); Saint-Gély-du-Fesc (gminy: Combaillaux, Murles, Prades-le-Lez, Saint-Clément-de-
Riviere, Saint-Gély-du-Fesc, Teyran, Le Triadou, Vailhauqués); Saint-Pons-de-Thomiéres (wszystkie gminy z wyjatkiem:
Boisset, Cambon-et-Salvergues, Cassagnoles, Castanet-le-Haut, Colombiéres-sur-Orb, Courniou, Ferrals-les-
Montagnes, Ferrieres-Poussarou, Fraisse-sur-Agout, Mons, Olargues, Pardailhan, Prémian, Rieussec, Riols, Rosis, Saint-
Etienne-d’Albagnan, Saint-Julien, ~Saint-Martin-de-I'Arcon, Saint-Pons-de-Thomiéres, ~Saint-Vincent-d’Olargues,
Salvetat-sur-Agout, Le Soulié, Vélieux, Verreries-de-Moussans).

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego
Czynniki naturalne

Specyfika obszaru geograficznego oliwek ,Lucques du Languedoc”, ktérego granice wyznaczaja morze na potudnio-
wym wschodzie i gory na péinocy, opiera si¢ na nastepujacych czynnikach:
— S$redniej wysokosci na poziomem morza i szczegdlnych wlasciwosciach gleby: amfiteatr utworzony przez linig

wzgbrz, otwarty na Morze Srédziemne, stanowi obszar zasadniczo wapienny; jego grunty s filtrujace i mato
hydromorficzne, co sprzyja uprawie drzew oliwnych odmiany Lucques.

Oliwki ,Lucques du Languedoc” uprawia si¢ na wysokoSciach nie przekraczajacych 400 metréw, zazwyczaj na
potudniowym, dobrze nastonecznionym zboczu o umiarkowanym nachyleniu lub ewentualnie na zboczu pét-
nocnym, o ile wystepuja tam bardzo sprzyjajace warunki glebowe, lub tez w starych sadach polozonych na
dobrze nastonecznionych wzniesieniach;
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— klimacie $rédziemnomorskim: malej liczbie deszczowych dni odpowiada duze nastonecznienie wynoszace
2 500-2 900 godzin stonecznych rocznie. Polgczenie tych dwoch czynnikéw, a takze wystepowanie dwéch wia-
tréw — mistralu, ktéry wieje z péinocnego-wschodu i tramotany wiejacej z péinocnego-zachodu, odpowiada
warunkom klimatycznym sprzyjajacym zapylaniu odmiany Lucques w okresie wiosennym. Jest ona bowiem
jedng z najwczesniej kwitnagcych odmian, a jej zapylanie odbywa si¢ w maju, prawie 15 dni przed innymi
odmianami.

Czynniki ludzkie

Geograficznym miejscem pochodzenia oliwek ,Lucques du Languedoc” jest wylot przelomu rzeki Hérault. Jest to
historyczna kolebka odmiany Lucques i praktyki konserwowania zielonych oliwek w Langwedocji.

Odmiana Lucques jest bardziej wymagajgca niz inne odmiany lokalne, jezeli chodzi o temperature (jest mato
odporna na niskie temperatury), wiatr oraz zapylanie (drzewa nie samopylne, lecz wymagajace zewngtrznego
zapylenia).

Mimo szczegdlnego charakteru uprawy jako$¢ otrzymywanych produktdw, przywigzanie rolnikéw do tych drzew
oliwnych i ich owocéw, a w pézniejszym okresie wynagrodzenie uzyskiwane za wywozone oliwki, byly wystarcza-
jace, aby uprawa tej odmiany rozwingla si¢ lokalnie, nie pozwalajac jednak na rozszerzenie tej uprawy na inne
regiony Francji.

Oliwki ,Lucques du Languedoc”, ktore zbierane s3 tradycyjnie, kiedy sa zielone, poniewaz latwiej jest je przechowy-
wal niz oliwki czarne, majg bardzo cienka skorke, ktéra wymaga zachowania szczegdlnej starannosci podczas
zbioréw (recznych), jak réwniez podczas przetwarzania (dlugiego zanurzenia w roztworze weglanu sodu, plukania
i umieszczania w solance przy jednoczesnym unikaniu wstrzaséw, zgodnie z tzw. metodg ,ograniczonej fermenta-
¢ji mlekowej”). To doskonale opanowanie procesu produkeji, nabyte z biegiem czasu przez podmioty zajmujace si¢
konserwowaniem oliwek w Langwedocji, nadaje tym oliwkom ich niepowtarzalny charakter.

Specyfika produktu

Oliwka ,Lucques du Languedoc” jest zielona, calg oliwka stotowg. W wyniku sortowania kazda partia oliwek jest
jednorodna pod wzgledem wielkosci i barwy.

Pod wzgledem wlaSciwosci smakowych oliwka ,Lucques du Languedoc” charakteryzuje sie szczeg6lng konsystencja:
jest ona twarda, ale nie chrupigca. Jest tez mato widknista. Charakteryzuje si¢ ona nutami aromatycznymi awokado
lub masta z awokado, a niekiedy réwniez Swiezych orzechéw laskowych lub skoszonego siana oraz $rednio stonym
posmakiem.

Ponadto oliwka ,Lucques du Languedoc” odréznia si¢ od innych oliwek asymetrycznym ksztaltem i tym, ze jej
pestka ma ksztalt pétksiezyca.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu

0Od wielu wiekéw wlasnie obszar geograficzny o szczegdlnych cechach naturalnych zapewnia oliwce ,Lucques du
Languedoc” idealne warunki, ktére w naturalny sposéb przyczynily si¢ do tego powstania specjalizacji w zakresie
jej produkgji w Langwedodji.

Aby oliwka ,Lucques du Languedoc” miata odpowiednie warunki do rozwoju, najlepiej jest, aby drzewo oliwne
rosto w okreSlonych warunkach klimatycznych, na ktére skladajg si¢ wiatry mistral i tramotana, umozliwiajace
facznie powodzenie delikatnego i bardzo krétkiego etapu zapylania (zapylania wiatropylnego trwajacego 2-3 dni).
Odmiana ta jest wiec szczegdlnie dobrze dostosowana do warunkéw klimatycznych obszaru geograficznego.

Te szczegdlne warunki naturalne, w polaczeniu z umiejetno$ciami producentéw oliwek, nadaja oliwce ,Lucques du
Languedoc” jej wlasciwosci; regularne przycinanie drzew pozwala bowiem na zbiory owocéw o wielkoSciach
dostosowanych do potrzeb konserwowania. Dodatkowo reczne zbiory zielonej oliwki Lucques pozwalaja na zacho-
wanie jej dobrego stanu oraz cienkiej i delikatnej skorki. Ponadto oliwki pozbawia si¢ goryczy poprzez zastosowa-
nie roztworu zasadowego zgodnie z tzw. metodg ,ograniczonej fermentacji mlekowej”, przy zréznicowaniu gesto-
$ci roztworu i dlugosci zanurzenia w zaleznosci od cech danej partii oliwek. Podobnie, jezeli chodzi o umieszcze-
nie w solance, szczegdlng uwage zwraca si¢ na stezenie soli, aby zachowaé charakterystyczny smak oliwki ,Lucques
du Languedoc”.

Ten sposéb przetwarzania oliwek, ktory z biegiem lat nabral profesjonalnego charakteru, pozwala na otrzymanie
oliwek o charakterystycznych aromatach i konsystencji.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:|[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-6b53 6fcc-24{9-46c4-ac48-f03ca2b93099/
telechargement
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