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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 20 kwietnia 2018 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu,
o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013, oraz odeslania do publikacji specyfikacji produktu objetego nazwa w sektorze wina

[insuritei (ChNP)]
(2018/C 144/02)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Rumunia zlozyta wniosek o objecie ochrona nazwy ,insuritei” zgodnie z czeécia I tytut Il rozdziat I sekcja 2
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Zgodnie z art. 97 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 Komisja rozpatrzyla wspomniany wniosek i stwier-
dzila, ze spelniono warunki okre$lone w art. 93-96, w art. 97 ust. 1, a takze w art. 100, 101 i 102 tego
rozporzadzenia.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
zatem opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1
lit. d) tego rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku krajowej proce-
dury rozpatrywania wniosku o ochrong nazwy ,Insuritei”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

W zalaczniku do niniejszej decyzji zamieszczono jednolity dokument ustanowiony zgodnie z art. 94 ust. 1 lit. d) rozpo-
rzadzenia (UE) nr 1308/2013 oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,Insurdtei” (ChNP).

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 prawo do zgloszenia sprzeciwu wobec ochrony nazwy, o ktorej

mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykultu, przystuguje w ciggu dwdch miesigcy od daty opublikowania niniej-
szej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 20 kwietnia 2018 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czbonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Insuritei
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw winiarskich

1. Wino
4. Opis wina

Whasciwosci organoleptyczne — wina biate

Wina biale sg przejrzyste, maja krystaliczny polysk, barwe zielono- lub zloto-z6ttg, aromat charakterystyczny dla
danej odmiany oraz aksamitny i delikatny smak. Wina te mogg mie¢ smak od wytrawnego po stodki.

Ogolne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11

Minimalna ogdlna kwasowosé

4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

1,08

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

220

Wihasciwosci organoleptyczne — wina rézowe

Wina rézowe sa przejrzyste, polyskliwe, w réznych odcieniach koloru rézowego (jasny, rézowy, lososiowy lub
z odcieniem pomaraficzowego). Sa $wieze, zrownowazone, o stalym poziomie kwasowosci i zlozonym smaku

z nutg owocowsy i kwiatows.

Ogolne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11

Minimalna ogdlna kwasowo$¢

4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w milickwiwalentach na
litr)

1,08

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

220
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Whasciwosci organoleptyczne — wina czerwone
Wina czerwone sg przejrzyste i polyskliwe, maja barwe od rubinowej do intensywnie fioletowej i lekko cierpki, lecz
pelny smak.
Ogolne wlasciwosci analityczne
Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu 15
(W % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 11
(W % objetosci)
Minimalna ogdlna kwasowos$¢ 4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 1,20
litr)
Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 170
(w miligramach na litr)
5. Praktyki winiarskie
a. Podstawowe praktyki enologiczne
Whasciwosci uprawy i zwigzane z nig praktyki
Praktyki uprawne
Zageszczenie plantacji: co najmniej 4 100 roslin/ha;
zielone zbiory — redukowanie liczby gron w fazie ,veraison” (na poczatku okresu dojrzewania), gdy potencjalna
wielko$¢ produkcji przekracza maksymalne poziomy dopuszczone na podstawie specyfikacji dla win posiadajacych
kontrolowang nazwe pochodzenia. Nawadnianie jest dozwolone jedynie w latach suszy i pod warunkiem zgloszenia
tej praktyki do ONVPV (Krajowy Urzad ds. Winoro$li i Wina): zawarto$¢ wody w glebie na glebokosci 0-100 cm
nie moze by¢ wigksza niz 50 % AHI (ang. active humidity interval); wymaga si¢ réwniez przestrzegania rozsgdnych
norm nawadniania (400-600 m?/ha).
b. Maksymalne zbiory
Babeasci gri, Aligoté, Riesling de Rhin, Chardonnay
78 hektolitréw z hektara
Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Bibeascd neagrd, Syrah
78 hektolitr6w z hektara
Feteascd albd, Feteascd regald, Riesling italian, Pinot gris
91 hektolitréw z hektara
Bibeascd gri, Aligoté, Riesling de Rhin, Chardonnay
12000 kg winogron z hektara
Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Bibeascd neagrd, Syrah
12 000 kg winogron z hektara
Feteascid albd, Feteascd regald, Riesling italian, Pinot gris
14 000 kg winogron z hektara
6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar wyznaczony do produkgji winogron (surowca) oraz wina noszgcego kontrolowang nazwe pochodzenia
,INSURATEI" obejmuje nastepujace miejscowos$ci w okregu Briila:

gmina Insurdtei: miejscowosci Lacu Rezii, Maru Rosu, Valea Calmdtuiului;

gmina Bertestii de Jos: miejscowosci Bertestii de Jos i Spiru Haret;



25.4.2018 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 144/5

gmina Victoria: miejscowo$¢ Victoria;
gmina Bardganul: miejscowo$¢ Baraganul.

W drodze odstgpstwa produkcja win z winogron wyprodukowanych na obszarze objetym kontrolowang nazwa
pochodzenia ,Insurdtei” i kwalifikujacych si¢ do oznaczenia tg nazwg moze odbywac sig:

— na tym samym obszarze uprawy winorosli,

— na sasiednich obszarach uprawy winoroli,

— na obszarze polozonym na terenie tej samej jednostki administracyjnej, lub
— na obszarze sasiedniej jednostki administracyjne;j.

7.  Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

Bibeascd gri G Pinot gris G Feteascd neagrd N Bibeascd neagrd N Cabernet Sauvignon N Aligote B Feteascd regald B
Feteascd albd B Chardonnay B Syrah N Riesling italian B Riesling de Rhin B

8. Opis zwigzkow
Zwigzek z obszarem geograficznym
Zwigzek przyczynowy

Na sklad i strukture win oddzialuje Dunaj, charakterystyczne dla omawianego obszaru czynniki klimatyczne
(w szczegblnodci stykanie si¢ mas suchego powietrza z formami uksztaltowania terenu skutkujace duzymi rézni-
cami temperatur zimowych i letnich), a takze rodzaj gleby determinujacy pewne cechy krajobrazu. Dzigki tym czyn-
nikom wina maja owocowy, $wiezy smak zwigzany z wysokim poziomem kwasowosci i duzg zawartoscig zwigz-
kéw aromatycznych i antocyjanéw.

Dzigki piaszczystym glebom wina sa zréwnowazone i harmonijne, majg intensywny kolor i trwaly aromat oraz
nadajg si¢ do picia zaréwno jako wina mlode, jak i dojrzale.

Kluczowym czynnikiem, dzigki ktoremu uzyskuje si¢ wino w intensywnie czerwonym kolorze, jest blisko$¢ lasu,
ktory wytwarza specyficzny mikroklimat, wyjatkowo sprzyjajacy akumulacji antocyjanéw i aromatéw dojrzatych
czerwonych owocéw, umiejetnie wydobywanych z winogron przez enologéw i konsekwentnie oferowanych
konsumentom.

Szczeg6lowe informacje o produkcie

Charakter obszaru uprawy winorosli okreslajg przede wszystkim czynniki klimatyczne i glebowe, ktore maja decy-
dujacy wplyw na jako$¢ otrzymywanego wina. Wplyw na wina z winnic Insuritei charakteryzujace si¢ owocowym,
$wiezym smakiem i podwyzszong kwasowoscig, ma odmiana winorodli, gleba, mikroklimat, a takze plantator
i producent wina. NajczeSciej sg to wina dobrej klasy o bardzo zréznicowanych aromatach typowych dla danej
odmiany.

Dzigki warunkom klimatyczno-glebowym na obszarze Insuritei wina biale sg przejrzyste, maja krystaliczny polysk,
zielono- lub zloto-z6ltg barwe, aromat charakterystyczny dla danej odmiany oraz aksamitny i delikatny smak. Wina
te mogg mie¢ smak od wytrawnego po stodki.

Wina czerwone sg przejrzyste i polyskliwe, maja barwe od rubinowej do intensywnie fioletowej i lekko cierpki, lecz
pelny smak.

Wina rézowe sg przejrzyste, polyskliwe, w réznych odcieniach koloru rézowego (jasny, rézowy, lososiowy lub
z odcieniem pomaraficzowego). Sa $wieze, zréwnowazone, o stalym poziomie kwasowosci i zlozonym smaku
z nutg owocowsy i kwiatows.

W ostatnich latach producenci dostosowali techniki produkeji wina, aby w mozliwie najwigkszym stopniu zacho-
waé whasciwoséci obszaru uprawy winorosli Insuritei, w szczegélnoéci w odniesieniu do takich odmian, jak Babe-
ascd neagrd, ktora, jak stwierdzono, na danym obszarze ma tendencje do kumulowania zadowalajacej ilosci
antocyjanow.

Uprawa winorosli w winnicach Insuritei siega odleglych czaséw, w ktérych prowadzenie winnicy, dobér odmian,
praktyki uprawy i produkecji wina byly niezwykle wazne dla producentéw wina. Mieszkanicy tego obszaru i sgsied-
nich miejscowosci pracowali i mieszkali razem w winnicach Insuritei. Czesto rywalizowali ze sobg, chcac by ich
plantacje byly najpigkniejsze, uprawiane przez nich odmiany najbardziej renomowane, a wyprodukowane przez
nich wina najlepsze.
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Zwigzek z obszarem geograficznym

Fauna i flora regionu sg utrzymywane w réwnowadze dzigki zastosowaniu przyjaznych dla Srodowiska technik rol-
nictwa ekologicznego. Dzicki temu zwigksza si¢ liczba owadéw drapieznych, ktére zywia si¢ larwami owadow
bedacych szkodnikami (zwdjka krzyzéweczka), co ogranicza ich rozwéj, a co za tym idzie — szkody, jakie wyrzg-
dzajg w uprawach.

W celu osiagnigcia najwyzszej jakosci techniki uprawy winorodli i produkcji wina zostaly dopracowane w nastepu-
jacy sposob:

— wyznaczanie optymalnego terminu zbioru winogron w momencie, gdy nastepuje maksymalna akumulacja sub-
stangji (aromatéw, antocyjandw, cukréw), aby uzyskaé wina gatunkowe odzwierciedlajace cechy danego obszaru,

— zastosowanie suchego lodu w czasie zbioru winogron, aby zabezpieczy¢ i zachowaé naturalne aromaty, ktére
nagromadzily si¢ w skorce,

— dluzsze przetrzymywanie moszczu z frakcjg stala (wytloki), aby zapewni¢ skuteczniejsza ekstrakcje substancji
barwiacych, w szczegblnosci w przypadku odmian o mniej intensywnym kolorze, takich jak Bibeasca neagra,

— stosowanie dgbowych beczek do fermentacji, w szczeg6lnosci w przypadku win ze szczepu, takich jak Chardon-
nay; dojrzewanie wina w butelkach,

— przetwarzanie winogron przy uzyciu materialéw zatwierdzonych do stosowania w produkcji wina
ekologicznego.

Grunty pod uprawe najczeSciej pokrywa trawa, ktora stabilizuje wierzchnig warstwe gleby. Glebe wzbogaca sig
materig organiczng poprzez pozostawianie na miejscu cietych roélin. Ponadto ro$linno$¢ zapobiega unoszeniu sie
pylu z piaszczystej gleby do atmosfery i jego osadzaniu na winogronach. W rezultacie znacznie ograniczono straty,
jakie powstawaly podczas procesu produkcji wina w wyniku osadzania si¢ piasku na dnie pojemnikéw z winem.
Ponadto wyeliminowano ziemisty smak wina, spowodowany obecnoscig pytu na skérce winogron, co znacznie
poprawilo wlasciwosci organoleptyczne gotowego produktu.

Bardzo waznym czynnikiem wplywajacym na zabarwienie, a zarazem na wizualng oceng jako$ci wina czerwonego,
jest zawarto$¢ antocyjanéw w skérce winogron. Antocyjany bedace rodzajem flawonoidéw majg silne dzialanie
przeciwutleniajagce oraz chronig przed nowotworami i chorobami ukladu kragzenia, blokujac wchlanianie choleste-
rolu i redukujac nadci$nienie. Maja takze korzystny wpltyw w chorobach towarzyszacych procesowi starzenia sig.

Wina gatunkowe o wyrazistym charakterze sa efektem pracy enologéw, ktérzy dostosowuja techniki produkeji wina
oraz metody jego stabilizowania i kondycjonowania do specyficznych cech winnic i odmian winorodli.

Jako$¢ wina jest odzwierciedleniem jakosci surowcoéw (winogrona) i zastosowanej technologii; wino gatunkowe
mozna otrzymaé wylacznie ze zdrowych, w pelni dojrzalych winogron (pod wzgledem zawartosci cukru oraz
fenoli).

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Warunki wprowadzenia do obrotu — ramy prawne

Okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogdéw dodatkowych

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:
Wina noszgce kontrolowang nazwe pochodzenia ,Insuritei” moga by¢ sprzedawane konsumentowi koficowemu

wylacznie jako wina butelkowane z oznaczeniem ,wino ekologiczne” lub ,wino z winogron ekologicznych”, zgod-
nie z niniejsza specyfikacja oraz z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 889/2008 () z péZniejszymi zmianami.

(") Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 889/2008 z dnia 5 wrzesnia 2008 r. ustanawiajace szczegblowe zasady wdrazania rozporzadzenia
Rady (WE) nr 834/2007 w sprawie produkeji ekologicznej i znakowania produktéw ekologicznych w odniesieniu do produkeji ekolo-
gicznej, znakowania i kontroli (Dz.U. L 250 z 18.9.2008, s. 1).
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10. Link do specyfikacji produktu

http:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/
caiet_sarcini_doc_insuratei_modif_conf_notificarii_com_din_05.12.2016_0.pdf
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