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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 28 listopada 2018 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu, o ktérym
mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013,
oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu objetego nazwa w sektorze wina

(Cebreros (ChNP))
(2018/C 438/02)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Hiszpania zlozyta wniosek o objecie ochrona nazwy ,Cebreros” zgodnie z czgscia II tytul II rozdzial I sekcja 2
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Zgodnie z art. 97 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 Komisja przeanalizowala ten wniosek i stwierdzila, ze
spelnione zostaly warunki okreslone w art. 93-96, art. 97 ust. 1 oraz art. 100, 101 i 102 tego rozporzadzenia.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d)
tego rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku wstepnej krajowej pro-
cedury rozpatrywania wniosku o objecie ochrong nazwy ,Cebreros”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

W zalgczniku do niniejszej decyzji zamieszczono jednolity dokument ustanowiony zgodnie z art. 94 ust. 1 lit. d) rozpo-
rzadzenia (UE) nr 1308/2013 oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,Cebreros” (ChNP).

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec ochrony nazwy, o ktdérej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciggu dwéch miesiecy od daty
publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 28 listopada 2018 .
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT
,,Cebreros”
PDO-ES-02348
Data zlozenia wniosku: 20.2.2017
1. Nazwy, ktére maja by¢ zarejestrowane

Cebreros

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw winiarskich

1.  Wino

4. Opis wina
Wina biate:

Wina biale majg odcien od stomkowego po zlotozélty. Sa one klarowne i blyszczace, maja owocowy aromat
i wyrazisty, zréwnowazony i aksamitny smak. Jezeli wina dojrzewaja w beczkach, to moga mie¢ zlotawg barwe, ich
owocowy aromat jest bardziej dojrzaly i w smaku sa bardziej nasycone.

Maksymalna kwasowos¢ lotna dla win majacych powyzej jednego roku wynosi: 16,67 meq/l do 10% obj., przy
czym wzrasta ona o 1 meq/l dla kazdego stopnia zawartosci alkoholu powyzej 10 %.

Wina te moga przekracza¢ limity ustanowione w pkt 1 zalgcznika IC do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 606/2009,
pod warunkiem ze s3 one zgodne z warunkami okreSlonymi w sekcji 3 niniejszego zalgcznika.

Parametry analityczne, ktére nie zostaly okreslone w niniejszym dokumencie, s3 zgodne z obowigzujacymi
przepisami.

Ogoblne whasciwosci analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

Mallqsy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 160

na litr):

Wina rézowe:

Wina rézowe sg klarowne i blyszczace, a ich barwa waha si¢ od jasnor6zowej do truskawkowej lub malinowej. Sg to
wina o $redniej strukturze, w ktorych wyczuwa si¢ zwykle nuty czerwonych lub czarnych owocéw. Jesli dojrzewajg
w beczkach, ich barwa moze by¢ bardziej pomaranczowa, nuty owocowe sa mniej wyczuwalne, a w tle moze poja-
wic si¢ aromat drewna.

Maksymalna kwasowos¢ lotna dla win majacych powyzej jednego roku wynosi: 16,67 meq/l do 10% obj., przy
czym wzrasta ona o 1 meq/l dla kazdego stopnia zawartosci alkoholu powyzej 10 %.

Wina te moga przekracza¢ limity ustanowione w pkt 1 zalgcznika IC do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 606/2009,
pod warunkiem ze sa one zgodne z warunkami okre$lonymi w sekcji 3 niniejszego zalgcznika.
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Parametry analityczne, ktére nie zostaly okreslone w niniejszym dokumencie, s3 zgodne z obowigzujacymi
przepisami.

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr,' wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

Mallqsy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 160

na litr):

Wina czerwone:

Wina czerwone s3 klarowne, z odcieniami wisniowymi i fioletowymi. Posiadaja one zwykle nuty czerwonych
i czarnych owocéw, jak rowniez kwasowos$¢ i zréwnowazong strukture, ktéra nadaje im wyrafinowania i elegancji.
Jesli dojrzewajg w beczkach, zachowuja swoj owocowy charakter wraz z nutami drewna, staja si¢ bardziej aroma-
tyczne i nabieraja dlugotrwalego smaku i ceglasto czerwonej barwy.

Maksymalna kwasowo$¢ lotna dla win majacych powyzej jednego roku wynosi: 16,67 meq/l do 10 % obj., przy
czym wzrasta ona o 1 meq/l dla kazdego stopnia zawartosci alkoholu powyzej 10 %.

Wina te moga przekracza¢ limity ustanowione w pkt 1 zalgcznika IC do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 606/2009,
pod warunkiem Ze s3 one zgodne z warunkami okreslonymi w sekcji 3 niniejszego zalacznika.

Parametry analityczne, ktore nie zostaly okreSlone w niniejszym dokumencie, s3 zgodne z obowigzujgcymi
przepisami.

Ogolne wlasciwosci analityczne

Maksymalna calkowita zawarto§¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 13

Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4,5 grama na litr,. wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

Ma11<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 150

na litr):

5. Praktyki winiarskie
a. Podstawowe praktyki enologiczne
Metoda uprawy

— Do sadzenia, wypelniania luk, szczepienia in situ i wysokiej okulizacji mozna uzywal jedynie dozwolonych
odmian.

— Do nowych nasadzen mozna wykorzystywac jedynie odmiany gtéwne: Red Garnacha i Albillo Real.
Winoro$l moze by¢ prowadzona w nastgpujacy sposéb:

— Z wykorzystaniem tradycyjnej metody, w ktorej roslinie nadaje si¢ kulisty ksztalt, i jej wariantéw.
— Uprawa w strukturze szpalerowej: prowadzona z wykorzystaniem podpor.

Szczegdlne praktyki enologiczne

Minimalna potencjalna zawarto$¢ alkoholu w winogronach: 12 % obj. (odmiany czerwone) i 11 % obj. (odmiany

biate).
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Nalezy stosowaé wylacznie zbiorniki i pojemniki, ktére nie zanieczyszczaja wina i s3 dozwolone na mocy obowigzu-
jacych przepisow.

Maksymalny uzysk z ekstrakcji: 70 1 na 100 kg winogron.

Warunki lezakowania

— W przypadku win, w odniesieniu do ktérych stosuje si¢ okreslenie ,DOJRZEWALO W BECZKACH” (,FERMEN-
TADO EN BARRICA”), uzywa si¢ beczek debowych zaréwno w trakcie fermentacji, jak i lezakowania.

— Na p6Zniejszym etapie wina lezakujg w dgbowych beczkach.
— Obliczanie okresu lezakowania rozpoczyna si¢ w dniu 1 listopada roku danego zbioru.

Ograniczenie zwigzane z winifikacjg

— Wina biale produkuje si¢ wylacznie z odmiany Albillo Real.
— Wina rézowe i czerwone produkuje sie co najmniej w 95 % z odmiany Red Garnacha.

Zabrania si¢ stosowania zaréwno kruszarek z wirnikiem wysokoobrotowym, jak i pras Slimakowych do ekstrakcji
Mmoszczu.

b. Maksymalne zbiory
6 000 kg winogron na hektar

42 hektolitry na hektar

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Nizej wymienione gminy, wszystkie znajdujace si¢ w prowingji Avila:

La Adrada, El Barraco, Burgohondo, Casavieja, Casillas, Cebreros, Cuevas del Valle, Fresnedilla, Gavilanes, Herradon
de Pinares, Higuera de las Dueiias, El Hoyo de Pinares, Lanzahita, Mijares, Mombeltrdn, Navahondilla, Navalmoral,
Navaluenga, Navarredondilla, Navarrevisca, Navatalgordo, Pedro Bernardo, Piedralaves, San Bartolomé de Pinares, San
Esteban del Valle, San Juan de la Nava, San Juan del Molinillo, Santa Cruz de Pinares, Santa Cruz del Valle, Santa
Maria del Tiétar, Serranillos, Sotillo de la Adrada, El Tiemblo, Villanueva de Avila oraz Villarejo del Valle.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

ALBILLO REAL
RED GARNACHA - GIRONET

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
Czynniki naturalne i ludzkie
Czynniki naturalne

Obszar, ktéry ma by¢ chroniony, znajduje si¢ w centralnej czg$ci Potwyspu Iberyjskiego, w Gérach Kastylijskich,
migdzy dorzeczami rzek Alberche i Tiétar, ktére sa doptywami Tagu. Wschodnia czg¢$¢ pasma gorskiego Sierra de
Gredos rozdziela oba dorzecza. Podloze jest gtéwnie pochodzenia granitowego.

W dorzeczu Alberche uksztaltowanie terenu jest bardzo zréznicowane, ale bez ostrych krawedzi. Znajduje si¢ tu
szereg bardzo stromych wzgérz o duzej wysoko$ci. Winnica znajduje si¢ gléwnie na wzgérzach polozonych na
lewym brzegu doliny na stoku o nachyleniu potudniowym. Tereny leza na wysokosci 800-1 000 m, chociaz niektdre
dziatki mogg znajdowac si¢ na wysokoéci powyzej 1 000 m. Dorzecze rzeki Tiétar jest polozone nizej, chociaz teren
wznosi si¢ gwaltownie w poblizu Zrédet rzeki.

Gleby sa piaszczysto-gliniaste i lekko kwasne, z granitowym podlozem o niewielkiej zawartosci materiatu organicz-
nego. Na omawianym obszarze znajduje si¢ tez obszar lupkowy, na ktérym wystepuja gleby gliniasto-piaszczyste
i gliniaste, chociaz jest on duzo mniejszy. Zgodnie z klasyfikacja FAO gleby na tym obszarze to gtéwnie gleby bru-
natne. Wigkszo$¢ gleb w winnicach to gleby brunatne eutroficzne préchniczne i gleby brunatne dystroficzne.

Klimat jest §rodziemnomorski z wplywami kontynentalnego. Charakteryzuje si¢ on stosunkowo krétkimi zimami
o lagodnych temperaturach. Lata sa dlugie, gorace i suche. Srednia roczna temperatura w obszarze lokalizacji win-
nicy (pasmo Sierra de Gredos ma klimat gorski) wynosi 12-15 °C, a opady wynosza 400-800 mm na rok. Okres
bezprzymrozkowy wynosi 215 dni w roku. Ogélnie rzecz biorgc, mozna stwierdzi¢, ze klimat jest cieplejszy
i bardziej deszczowy niz w innych czeSciach regionu, na ktérych znajduja si¢ uprawy o oznaczeniu Douro ChNP.
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Czynniki ludzkie

Na przestrzeni wiekow ludzie stworzyli najlepsze warunki dla uprawy winorosli, wybierajac najbardziej odpowiednie
grunty, ktore mialy nachylenie potudniowe i poludniowo-wschodnie. Nalezy zwrdci¢ uwage na wysoko$¢, na ktérej
polozone sg niektére z obszaré6w uprawy — ponad 1 000 metréw.

Red Garnacha i Albillo Real sa gléwnymi odmianami uzywanymi do produkcji wina. Od dawna pojawiaja si¢
wzmianki o tym, jak dobrze te odmiany nadaja si¢ do uprawy na tym obszarze. Mimo ze odmiany te uprawia si¢ na
innych obszarach, wlasciwosci gleby i klimatu nadaja chronionym winom bardzo charakterystyczne cechy.

Winnice polozone na wyznaczonym obszarze sg bardzo stare. 94 % winoroéli ma ponad 50 lat, z czego 37 % ma
ponad 80 lat. Oznacza to niskie wielkosci produkeji o wysokiej jakosci.

Rozstawa przy sadzeniu na tym obszarze wynosi zazwyczaj ponad 2,5 x 2,5 metréw. Gesto$¢ obsady wynosi zatem
1600 krzew6éw winorosli na hektar i jest dostosowana do niskich i nieregularnych opadéw deszczu oraz do gleby,
ktora jest uboga w substancje organiczne.

Charakterystyka produktu

Wina na wyznaczonym obszarze mozna podzieli¢ na: wina biale, rézowe, czerwone, mlode i dojrzate. Wszystkie
one majg nastepujgce cechy charakterystyczne dla tego obszaru:

— maja wysoka zawarto$¢ alkoholu,

— maja wysokg i zréwnowazona zawarto$¢ kwasu winowego,

— dobrze si¢ przechowuja; wina czerwone przechowuja si¢ wyjatkowo dobrze,

— majg zréwnowazony, aksamitny i szlachetny smak na podniebieniu i s3 bardzo dynamiczne.

Zwigzek przyczynowy

W duzej mierze wyjatkowy charakter nadaja winom pochodzgcym z wyznaczonego obszaru cechy Srodowiska geo-
graficznego: jak wspomniano wyzej, obszar ten wyznaczaja dwa fancuchy goérskie i dwie rzeki, nalezace do dorzecza
rzeki Tag. Winnica znajduje si¢ gtéwnie na wzgdrzach polozonych na lewym brzegu doliny na stoku o nachyleniu
poludniowym. W zwiazku z tym cechy gleby, geologii i klimatu obszaru tworza wyjatkowy i jedyny w swoim
rodzaju obszar uprawy winoroéli. Ponadto dzigki wiedzy fachowej mieszkajacych tu ludzi wybrano najbardziej odpo-
wiednie odmiany i metody uprawy, co umozliwito wytworzenie szczegblnego i unikalnego produktu. Ponizej podsu-
mowano gléwne czynniki, ktére sie do tego przyczynily:

— Piaszczysto-gliniasta struktura gleb z granitowym podlozem nadaje winu szlachetny i wyrafinowany smak.

— Mikroklimat obszaru, ktéry ma by¢ objety ochrona, jest — w odréznieniu od klimatu panujacego na okolicznych
obszarach — bardziej zréznicowany niz w pozostalej czgsci regionu Kastylia i Leon, i chlodniejszy niz na obsza-
rach polozonych dalej na potludnie i na wschdd, i odznacza si¢ pewnymi charakterystycznymi cechami. Brak
opadéw w lecie i na poczatku jesieni gwarantuje, ze zbiory winogron sa zdrowe i wysokiej jakosci.

— Winnice leza na duzych wysokos$ciach, a niektére z nich znajdujg si¢ ponad tysigc metréw n.p.m. Dlatego tez
winogrona z nich pochodzace majg bardzo dobrg kwasowosé, co sprawia, ze wina odznaczajg si¢ $wiezoscia
i dynamicznym charakterem.

— Mapa odmian winogron réwniez $wiadczy o wyjatkowosci produktu. Producenci wina na przestrzeni wiekéw
wyselekcjonowali odmiany najlepiej dostosowane do tego obszaru: sg to Red Garnacha i Albillo Real, ktére stano-
wig podstawe w produkcji win i nadajg im cechy wyrézniajace. Red Garnacha daje wina o wysokiej zawartosci
alkoholu, choé¢ ze wzgledu na wysokos¢ i klimat sg one $wieze w smaku. Albillo Real jest charakterystyczna dla
tego obszaru i rézni si¢ od odmiany Albillo Mayor, typowej dla innych obszaréw w regionie Kastylia i Leon.
Produkowane z niej wina majg zlozony, wyrazisty i dynamiczny aromat i bardzo dobrze nadajg si¢ do lezakowa-
nia w beczce.

— Tradycyjnie stosowana gesto$¢ obsady, w polgczeniu z niewielkimi opadami i brakiem materialu organicznego
w glebie sprawiaja, ze plony winogron sg bardzo niskie. Jest to jeden z czynnikéw, dzigki ktéremu winogrona
charakteryzujg si¢ wysoka jakoscia, zaréwno z perspektywy produkcji, jak i zawartosci polifenoli. Ich parametry
analityczne sa zrownowazone, winogrona réwniez dobrze dojrzewaja.

— Winnice sg bardzo stare (94 % winoro$li ma ponad 50 lat, z czego 37 % ma ponad 80 lat). Dzigki temu, a takze
dzigki cechom wymienionym powyzej, wina bardzo dobrze si¢ przechowujg.
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Lacznie, opisane powyzej okolicznosci sprawiajg, ze winogrona na tym obszarze dobrze dojrzewaja, dzigki czemu
moze tu by¢ produkowane wino o wysokiej zawartosci alkoholu (nie mniej niz 12° w winach bialych i ré6zowych
oraz 13° w czerwonych). Jednoczesnie sa to wina o duzej kwasowosci (catkowita kwasowo$¢ nie mniejsza niz
4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy). Obie te wlasciwosci: wysoka zawarto§¢ alkoholu i wysoka kwaso-
wo$¢, nadaja winom Cebreros zréwnowazony charakter.

Wina produkowane na obszarze chronionym rdznig si¢ od win z otaczajacych obszaréw, w szczegdlnosci od win
z doliny Duero, poniewaz zachowuja szczegdlng réwnowage miedzy zawartoscig alkoholu a kwasowoscig, i charakte-
ryzujg si¢ wyrazista — lecz nie nadmiernie — struktura, w zwigzku z czym s3 to wina eleganckie.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Podstawa prawna:

Zapewniona w prawodawstwie krajowym

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Pakowanie w wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Proces produkeji wina obejmuje butelkowanie, a nastepnie lezakowanie w butelce, a zatem wiasciwosci organolep-
tyczne opisane w specyfikacji mogg by¢ zagwarantowane tylko wtedy, gdy cata obrobka wina odbywa si¢ na wyzna-
czonym obszarze. Wina nabierajg ostatecznych cech w butelce, gdzie koficzy si¢ proces produkgji. To na tym etapie
wina nabieraja cech okreslonych w sekgji 2 niniejszej specyfikacji, w szczegblnosci charakterystycznych cech organo-
leptycznych. Masowy transport niebutelkowanego wina oznaczalby, ze produkt zostalby przemieszczony przed
zakoniczeniem procesu produkgji, co spowodowaloby utrate jakosci (utlenienie i inne zmiany, itp.).

Butelkowanie wina jest zatem jednym z podstawowych kryteriéw majacych na celu utrzymanie cech charakterystycz-
nych uzyskanych podczas procesu produkgji oraz — w stosownych przypadkach — procesu lezakowania. W zwigzku
z tym butelkowanie musi réwniez odbywal si¢ w rozlewniach wytwérni wina znajdujacych si¢ na obszarze
produkgji.

Podstawa prawna:

Zapewniona w prawodawstwie krajowym

Rodzaj wymogdéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

— Okreslenie ,WINO GATUNKOWE Z CEBREROS” (,VINO DE CALIDAD DE CEBREROS”) moze by¢ stosowane na
etykietach zamiast okreslenia ,CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA »CEBREROS«".

— Oznaczenie roku uprawy, rocznika, zbioru lub podobnych jest obowigzkowe nawet wéwczas, gdy wina nie
lezakowaly.

— Dopuszcza si¢ stosowanie okresleni ,DOJRZEWALO W BECZKACH” lub ,DEBOWE” (,ROBLE"), pod warunkiem,
ze wina te spelniajg warunki okreslone w obowiazujacych przepisach.

— W partiach, w przypadku ktérych udowodniono, ze 100 % winogron wykorzystanych do produkcji wina pocho-
dzi z jednej gminy, na etykiecie mozna umieéci¢ informacje, ze wino zostalo wyprodukowane z winogron pocho-
dzacych z tej gminy.

Link do specyfikacji produktu

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/informacion_al_ciudadano/calidad_alimentaria/7_vinicos/index.html
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